                             
                    З А К О Н   У К Р А Ї Н И 

               Про оздоровлення та відпочинок дітей 


  ( Відомості Верховної Ради України (ВВР), 2008, N 45, ст.313 ) 

 { Із змінами, внесеними згідно із Законами 
   N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009, ВВР, 2009, N 41, ст.597 
   N 2289-VI ( 2289-17 ) від 01.06.2010, ВВР, 2010, N 33, ст.471 
   N 2856-VI ( 2856-17 ) від 23.12.2010, ВВР, 2011, N 29, ст.272 } 
 

     Цей Закон  визначає основні засади державної політики у сфері 
оздоровлення та відпочинку дітей,  повноваження органів виконавчої 
влади  і органів місцевого самоврядування,  правові,  фінансові та 
організаційні  засади  утворення  і  діяльності  дитячих  закладів 
оздоровлення та відпочинку,  права,  обов'язки та відповідальність 
усіх учасників процесу. 


                             Розділ I 
                        ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ 


     Стаття 1. Визначення термінів 


     1. У цьому Законі наведені нижче терміни вживаються в  такому 
значенні: 


     відпочинкова зміна  -  період  перебування  дитини в дитячому 
закладі оздоровлення та відпочинку не менше 14 днів; 


     оздоровча зміна  -  період  перебування  дитини  в   дитячому 
закладі оздоровлення та відпочинку не менше 21 дня, протягом якого 
дитина отримує послуги з оздоровлення та відпочинку; 


     профільна зміна (туристична,  спортивна,  додаткової  освіти: 
юних  біологів,  математиків,  екологів тощо) - період перебування 
дитини в дитячому закладі  оздоровлення  та  відпочинку,  протягом 
якого  дитина  крім  послуг  з  оздоровлення та відпочинку отримує 
комплекс послуг,  спрямованих на  розвиток  певних  здібностей  та 
інтересів; 


     тематична зміна - оздоровча або відпочинкова зміна,  протягом 
якої дитина крім  послуг  з  оздоровлення  та  відпочинку  отримує 
комплекс додаткових послуг,  спрямованих на розвиток її здібностей 
та інтересів за напрямами позашкільної освіти,  фізичної  культури 
та  спорту,  соціальної реабілітації,  соціального захисту тощо за 
спеціальною програмою; 


     відпочинок -  комплекс   спеціальних   заходів   соціального, 
виховного,  медичного,  гігієнічного,  спортивного  характеру,  що 
забезпечують організацію дозвілля дітей,  відновлення  фізичних  і 
психічних функцій дитячого організму, сприяють розвитку духовності 
та соціальної активності дітей, що здійснюються в дитячому закладі 
оздоровлення та відпочинку протягом відпочинкової зміни; 


     оздоровлення -   комплекс  спеціальних  заходів  соціального, 
виховного,   медичного,   гігієнічного,   спортивного   характеру, 
спрямованих  на  поліпшення  та  зміцнення  фізичного і психічного 
стану  здоров'я  дітей,  що  здійснюються   в   дитячому   закладі 
оздоровлення та відпочинку протягом оздоровчої зміни; 


     дитячий заклад  оздоровлення  та  відпочинку  -  постійно або 
тимчасово  діючий,  спеціально  організований  або   пристосований 
заклад,  призначений для оздоровлення, відпочинку, розвитку дітей, 
що має визначене місце  розташування,  матеріально-технічну  базу, 
кадрове   забезпечення   та   технології   для  надання  послуг  з 
оздоровлення  та  відпочинку   дітей   відповідно   до   державних 
соціальних стандартів надання послуг з оздоровлення та відпочинку; 


     державні  соціальні  стандарти  оздоровлення   та  відпочинку 
дітей - встановлені законами,  іншими нормативно-правовими  актами 
соціальні  норми  і  нормативи  або  їх  комплекс,  на  базі  яких 
визначаються  рівні  основних  державних  соціальних гарантій щодо 
забезпечення  необхідними  послугами  з оздоровлення та відпочинку 
дітей; 


     діти, які потребують особливої соціальної уваги та підтримки, 
-   діти-сироти,   діти,   позбавлені   батьківського  піклування, 
бездоглядні  та  безпритульні діти, діти-інваліди; діти, потерпілі 
від  наслідків  Чорнобильської  катастрофи,  діти, які постраждали 
внаслідок  стихійного  лиха, техногенних аварій, катастроф; діти з 
багатодітних  і малозабезпечених сімей; діти, батьки яких загинули 
від  нещасних  випадків  на  виробництві  або  під  час  виконання 
службових  обов'язків;  діти,  які  перебувають  на  диспансерному 
обліку;  талановиті  та  обдаровані  діти - переможці міжнародних, 
всеукраїнських,  обласних,  міських, районних олімпіад, конкурсів, 
фестивалів,   змагань,  спартакіад,  відмінники  навчання,  лідери 
дитячих   громадських  організацій;  дитячі  творчі  колективи  та 
спортивні  команди,  а  також  діти  працівників  агропромислового 
комплексу  та  соціальної  сфери  села; { Абзац десятий статті 1 в 
редакції Закону N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     діти, які потребують особливих умов для оздоровлення,  - діти 
з  особливими  фізичними  та  психічними потребами,  які не можуть 
перебувати  в  закладах  оздоровлення  та  відпочинку  самостійно, 
потребують індивідуального догляду та створення спеціальних умов; 


     послуги з   оздоровлення   -   комплекс  спеціальних  заходів 
соціального,  виховного,  медичного,   гігієнічного,   спортивного 
характеру,   що   надаються   дитячим   закладом  оздоровлення  та 
відпочинку і спрямовані на відновлення та поліпшення  фізичного  і 
психічного стану здоров'я дитини; 


     відпочинкові послуги  -  заходи,  спрямовані  на  організацію 
дозвілля  дітей  з  дотриманням  періоду  активного  та  пасивного 
відпочинку,  організацію  раціонального харчування та забезпечення 
відповідними до вимог умовами проживання. 


     Стаття 2. Законодавство у сфері оздоровлення 
               та відпочинку дітей 


     1. Законодавство  у  сфері  оздоровлення  та відпочинку дітей 
складається з  Конституції  України  (  254к/96-ВР  ),   Сімейного 
кодексу   України   ( 2947-14 ),  законів   України  "Про  охорону 
дитинства" ( 2402-14 ),   "Про  позашкільну  освіту"  ( 1841-14 ), 
цього   та   інших   законів,   міжнародних  договорів,  згода  на 
обов'язковість  яких  надана  Верховною   Радою   України,   інших 
нормативно-правових актів. 


     Стаття 3. Основні принципи та напрями державної політики 
               у сфері оздоровлення та відпочинку дітей 


     1. Державна політика у сфері оздоровлення та відпочинку дітей 
ґрунтується на таких принципах: 


     рівності прав кожної дитини на оздоровлення та відпочинок; 


     визнання пріоритетним у діяльності органів державної влади та 
органів місцевого самоврядування здійснення  заходів,  спрямованих 
на  зміцнення  здоров'я  дітей  шляхом організації оздоровлення та 
відпочинку; 


     створення оптимальних  умов  для  безпечного  та  ефективного 
перебування дітей у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку; 


     створення умов для зміцнення фізичного та психічного здоров'я 
дітей шляхом належної організації оздоровлення та відпочинку; 


     надання послуг  з  оздоровлення  та  відпочинку  дітям,   які 
потребують особливої соціальної уваги та підтримки; 


     адресності соціальної  допомоги,  що надається з державного і 
місцевих бюджетів для оздоровлення та відпочинку дітей. 


     2. Основними   напрямами   державної   політики    у    сфері 
оздоровлення та відпочинку дітей є: 


     підтримка заходів, що здійснюються підприємствами, установами 
і організаціями,  фондами,  громадянами та їх об'єднаннями  в  цій 
сфері; 


     створення доступного    та   ефективного   ринку   послуг   з 
оздоровлення та відпочинку дітей; 


     збереження і розвиток мережі дитячих закладів оздоровлення та 
відпочинку; 


     забезпечення підготовки   кадрів  для  здійснення  заходів  з 
оздоровлення та відпочинку дітей; 


     стимулювання проведення науково-дослідних робіт,  розроблення 
та впровадження інноваційних програм; 


     створення механізмів економічного стимулювання, кредитування, 
цільової фінансової підтримки закладів, що здійснюють оздоровлення 
та відпочинок дітей; 


     оптимізація системи управління; 


     створення Державного реєстру дитячих закладів оздоровлення та 
відпочинку  з  метою  запобігання  їх  ліквідації,  передачі   під 
заставу, перепрофілюванню, використанню не за призначенням; 


     розробка та   затвердження  державних  соціальних  стандартів 
оздоровлення та відпочинку. 


     Стаття 4. Система оздоровлення та відпочинку дітей 


     До системи оздоровлення та відпочинку дітей належать: 


     Кабінет Міністрів України, центральний орган виконавчої влади 
у справах сім'ї, молоді та спорту, міністерства та інші центральні 
органи виконавчої влади,  до сфери управління яких належать дитячі 
заклади  оздоровлення  та  відпочинку,  місцеві  органи виконавчої 
влади та органи місцевого самоврядування; 


     інші суб'єкти,  що забезпечують  оздоровлення  та  відпочинок 
дітей. 


     Стаття 5. Уповноважений центральний орган виконавчої влади 
               у сфері оздоровлення та відпочинку дітей 


     1. Уповноваженим центральним органом виконавчої влади у сфері 
оздоровлення  та  відпочинку  дітей є центральний орган виконавчої 
влади у справах сім'ї, молоді та спорту. 


     2. До сфери управління центрального органу виконавчої влади у 
справах   сім'ї,   молоді   та   спорту  належать  дитячі  заклади 
оздоровлення та відпочинку загальнодержавного значення. 


     3. Центральний орган виконавчої влади у справах сім'ї, молоді 
та спорту у межах своїх повноважень: 


     забезпечує реалізацію державної політики у сфері оздоровлення 
та відпочинку дітей; 


     здійснює міжвідомчу  координацію  з  питань  оздоровлення  та 
відпочинку дітей; 


     розробляє пропозиції  щодо  законодавчого врегулювання питань 
оздоровлення та відпочинку дітей; 


     здійснює контроль  за  наданням  послуг  з  оздоровлення   та 
відпочинку дітей; 


     готує  пропозиції  щодо  обсягів фінансування оздоровлення та 
відпочинку   дітей  у  закладах  оздоровлення  та  відпочинку,  що 
належать  до сфери його управління; { Абзац шостий частини третьої 
статті 5 в редакції Закону N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 
 


     { Абзац сьомий частини третьої статті 5 виключено на підставі 
Закону N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 
 

     забезпечує надання     організаційної,    науково-методичної, 
інформаційної допомоги центральним і місцевим  органам  виконавчої 
влади,  органам  місцевого  самоврядування,  об'єднанням громадян, 
підприємствам,  установам  та   організаціям,   дитячим   закладам 
оздоровлення та відпочинку і громадянам; 


     забезпечує надання  інформації  про  мережу  дитячих закладів 
оздоровлення та відпочинку та послуги, які вони надають; 


     вносить пропозиції   щодо   формування,    встановлення    та 
затвердження   державних  соціальних  стандартів  оздоровлення  та 
відпочинку  дітей  у  порядку,  визначеному  Кабінетом   Міністрів 
України  за  участю  та погодженням з іншими сторонами соціального 
партнерства; 


     створює   та   веде   Державний   реєстр   дитячих   закладів 
оздоровлення  та  відпочинку;  {  Частину третю статті 5 доповнено 
абзацом згідно із Законом N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     здійснює інші повноваження відповідно до закону. 


     Стаття 6. Міністерства та інші центральні органи виконавчої 
               влади, до сфери управління яких належать дитячі 
               заклади оздоровлення та відпочинку 


     1. Міністерства та інші центральні органи  виконавчої  влади, 
до  сфери  управління яких належать дитячі заклади оздоровлення та 
відпочинку, у межах своїх повноважень забезпечують: 


     реалізацію державної  політики  у   сфері   оздоровлення   та 
відпочинку дітей; 


     збереження та  розвиток  мережі дитячих закладів оздоровлення 
та відпочинку, поліпшення їх матеріально-технічної бази, кадрового 
забезпечення; 


     підготовку  пропозиції щодо обсягів фінансування оздоровлення 
та  відпочинку  дітей  у  закладах  оздоровлення  та  відпочинку і 
виділення  коштів  на  утримання зазначених закладів відповідно до 
законодавства;  {  Абзац  четвертий  статті  6  в  редакції Закону 
N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     здійснення контролю   за    діяльністю    дитячих    закладів 
оздоровлення та відпочинку; 


     здійснення інших повноважень відповідно до закону. 


     Стаття 7. Місцеві органи виконавчої влади та органи 
               місцевого самоврядування 


     1. Місцеві  органи  виконавчої  влади  та  органи   місцевого 
самоврядування у межах своїх повноважень забезпечують: 


     реалізацію державної   політики   у   сфері  оздоровлення  та 
відпочинку дітей, розроблення і виконання відповідних регіональних 
програм; 


     збереження і розвиток мережі дитячих закладів оздоровлення та 
відпочинку,  поліпшення їх матеріально-технічної  бази,  кадрового 
забезпечення; 


     виділення коштів   з   місцевих   бюджетів   на   організацію 
оздоровлення  та  відпочинку  дітей,  які   потребують   особливої 
соціальної уваги та підтримки; 


     здійснення контролю    за    діяльністю    дитячих   закладів 
оздоровлення  та  відпочинку  незалежно  від  форми  власності  та 
підпорядкування; 


     безперебійне електро-,   водо-,   газо-  та  теплопостачання, 
виконання   інших   робіт   щодо   життєво   важливих    складових 
функціонування дитячих закладів оздоровлення та відпочинку під час 
перебування в них дітей; 


     підтримку дитячих закладів оздоровлення та відпочинку  шляхом 
встановлення      пільг      із      землекористування,     оплати 
комунально-побутових  послуг,  придбання   продуктів   харчування, 
сплати місцевих податків і зборів; 


     безоплатне проведення  медичного  огляду  працівників дитячих 
закладів оздоровлення та відпочинку державної та комунальної форми 
власності;  {  Абзац восьмий статті 7 із змінами, внесеними згідно 
із Законом N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     оздоровлення дітей, які потребують особливої соціальної уваги 
та підтримки, протягом року; 


     надання організаційної,   науково-методичної,   інформаційної 
допомоги громадським об'єднанням, фондам, підприємствам, установам 
та  організаціям,  дитячим  закладам  оздоровлення  та відпочинку, 
громадянам; 


     надання допомоги в  організації  перевезення  груп  дітей  до 
дитячих закладів оздоровлення та відпочинку; 


     здійснення інших повноважень відповідно до закону. 


     Стаття 8. Професійні спілки, об'єднання громадян, фонди, 
               підприємства, установи та організації 


     1. Професійні    спілки,    об'єднання    громадян,    фонди, 
підприємства,  установи та організації, що забезпечують проведення 
оздоровлення та відпочинку дітей, здійснюють заходи з оздоровлення 
та  відпочинку  дітей  самостійно або за участю органів виконавчої 
влади та органів  місцевого  самоврядування  відповідно  до  вимог 
державних  соціальних  стандартів надання послуг з оздоровлення та 
відпочинку дітей. 


     2. Відносини  професійних  спілок,   об'єднань   громадян   з 
органами   виконавчої   влади   та   власниками  дитячих  закладів 
оздоровлення та відпочинку регулюються законодавством. 


                            Розділ II 
               ОСНОВНІ ЗАСАДИ СОЦІАЛЬНОЇ ПІДТРИМКИ 
             У СФЕРІ ОЗДОРОВЛЕННЯ ТА ВІДПОЧИНКУ ДІТЕЙ 


     Стаття 9. Державні соціальні стандарти оздоровлення 
               та відпочинку дітей 


     1. Державні соціальні стандарти  оздоровлення  та  відпочинку 
дітей є складовою державних соціальних стандартів. 


     2. Складовими державних соціальних стандартів оздоровлення та 
відпочинку дітей є: 


     нормативи матеріально-технічного     забезпечення     дитячих 
закладів  оздоровлення та відпочинку інвентарем та обладнанням для 
надання медичних послуг, організації виховного процесу та дозвілля 
дітей; 


     нормативи розміщення  дітей для оздоровлення та відпочинку на 
території,  у будинках і приміщеннях дитячих закладів оздоровлення 
та відпочинку; 


     норми забезпечення  дітей  повноцінним  харчуванням у дитячих 
закладах оздоровлення та відпочинку  відповідно  до  фізіологічних 
потреб і енерговитрат. 


     3. Державні  соціальні  стандарти  оздоровлення та відпочинку 
формуються,   встановлюються   та   затверджуються   у    порядку, 
визначеному Кабінетом Міністрів України за участю та погодженням з 
іншими сторонами соціального партнерства. 


     4. Юридичні  та  фізичні  особи,  до  сфери  управління  яких 
належать  дитячі заклади оздоровлення та відпочинку,  забезпечують 
їх  функціонування  та  надання  відповідних   послуг   згідно   з 
державними  соціальними  стандартами  оздоровлення  та  відпочинку 
дітей. 
 


     {   Статтю   10   виключено  на  підставі  Закону  N  1401-VI 
( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 
 

     Стаття 11. Страхування дітей на час їх перебування у дитячих 
                закладах оздоровлення та відпочинку 


     1. Страхування  дітей  під час перебування в дитячому закладі 
оздоровлення   та   відпочинку    здійснюється    відповідно    до 
законодавства. 


     Стаття 12. Науково-методичне та інформаційне забезпечення 
                дитячих закладів оздоровлення та відпочинку 


     1. Науково-методичне  та  інформаційне  забезпечення  дитячих 
закладів  оздоровлення  та  відпочинку  здійснює центральний орган 
виконавчої влади у справах сім'ї, молоді та спорту. 


     2. Науково-методичне    забезпечення     дитячих     закладів 
оздоровлення та відпочинку здійснюється шляхом: 


     впровадження інноваційних     підходів     до     організації 
оздоровлення та відпочинку дітей; 


     розробки і   видання   методичних   матеріалів    з    питань 
оздоровлення та відпочинку дітей; 


     організації співпраці із закладами, установами, організаціями 
для підвищення  ефективності  наукового  та  навчально-методичного 
забезпечення; 


     організації наукових,  науково-практичних, науково-методичних 
семінарів,  конференцій,  виставок  учасників  оздоровчо-виховного 
процесу; 


     моніторингу ефективності    діяльності    дитячих    закладів 
оздоровлення та відпочинку; 


     розробки, затвердження  та  впровадження  типових   державних 
програм  оздоровлення  та  відпочинку  дітей  відповідно  до вимог 
державних соціальних стандартів оздоровлення та відпочинку дітей. 


     3. Інформаційне забезпечення дитячих закладів оздоровлення та 
відпочинку здійснюється шляхом: 


     поширення інформації    про   діяльність   дитячих   закладів 
оздоровлення та відпочинку і послуги, які вони надають; 


     створення статистичної,  довідкової, маркетингової бази даних 
щодо оздоровлення та відпочинку дітей; 


     проведення рекламно-інформаційних заходів та кампаній; 


     висвітлення в   засобах   масової   інформації   питань  щодо 
оздоровлення та відпочинку дітей. 


                            Розділ III 
            ДИТЯЧІ ЗАКЛАДИ ОЗДОРОВЛЕННЯ ТА ВІДПОЧИНКУ 


     Стаття 13. Дитячі заклади оздоровлення та відпочинку 


     1. Оздоровлення  та  відпочинок  дітей  може  здійснюватися у 
дитячих  закладах  оздоровлення  та  відпочинку   протягом   року, 
сезонно, під час канікул, цілодобово, протягом дня. 


     Діти віком  від  7 до 18 років перебувають у дитячих закладах 
оздоровлення та відпочинку самостійно. 


     Діти віком від 4 до 6 років перебувають  у  дитячих  закладах 
оздоровлення  та відпочинку разом із батьками або іншими законними 
представниками. 


     Дитячий заклад   оздоровлення   та   відпочинку   за   своїми 
організаційно-правовими формами може бути державної (заснований на 
державній формі власності), комунальної (заснований на комунальній 
формі  власності)  або  приватної  (заснований  на приватній формі 
власності) форми власності. 


     Оздоровлення та відпочинок дітей-сиріт та дітей,  позбавлених 
батьківського  піклування,  які  виховуються  у  дитячих  будинках 
сімейного   типу   та   прийомних  сім'ях,  може  здійснюватися  у 
відповідно  визначених дитячих закладах оздоровлення та відпочинку 
в   ході   тематичних  змін  спільно  з  батьками-вихователями  та 
прийомними  батьками  і  їхніми  власними  дітьми.  { Абзац п'ятий 
частини  першої  статті 13 із змінами, внесеними згідно із Законом 
N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     Діти,   які   потребують  особливих  умов  для  оздоровлення, 
оздоровлюються  у  дитячих  закладах  оздоровлення  та  відпочинку 
(спеціально  пристосованих) в супроводі батьків або інших законних 
представників, соціальних працівників тощо. { Абзац шостий частини 
першої статті 13 із змінами, внесеними згідно із Законом N 1401-VI 
( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     Перебування   разом  з  дітьми  у  закладах  оздоровлення  та 
відпочинку  осіб, зазначених в абзацах третьому, п'ятому і шостому 
цієї   частини,   здійснюється   за  рахунок  коштів  таких  осіб, 
благодійної  допомоги  тощо.  {  Частину першу статті 13 доповнено 
абзацом  сьомим  згідно  із  Законом  N  1401-VI  (  1401-17 ) від 
21.05.2009 } 


     2. Дитячі заклади оздоровлення та відпочинку створюють  умови 
для проживання,  харчування,  медичного обслуговування,  виховання 
дітей,  розвитку їх інтересів та здібностей, здобуття елементарних 
трудових   навичок   тощо   відповідно   до  державних  соціальних 
стандартів оздоровлення та відпочинку дітей. 


     3. Дитячі  заклади  оздоровлення  та   відпочинку   у   своїй 
діяльності   керуються   цим  Законом  та  статутом  (положенням), 
розробленим відповідно до Типового положення  про  дитячий  заклад 
оздоровлення та відпочинку ( 422-2009-п ), затвердженого Кабінетом 
Міністрів України. 


     4. Дитячі заклади оздоровлення та відпочинку  для  проведення 
оздоровлення   та   відпочинку  дітей,  які  потребують  особливої 
соціальної уваги та підтримки і оздоровлюються за кошти державного 
та місцевих бюджетів, визначаються на конкурсній основі відповідно 
до порядку, затвердженого Кабінетом Міністрів України. 


     Стаття 14. Типи дитячих закладів оздоровлення та відпочинку 


     1. До дитячих закладів оздоровлення належать: 


     дитячий заклад  санаторного  типу  -  заклад,  у  якому  діти 
перебувають цілодобово і де поряд з оздоровчими надається комплекс 
медичних послуг, спрямованих на поліпшення стану їхнього здоров'я, 
запобігання   захворюванням.  З  урахуванням  природно-кліматичних 
умов,  наявної лікувально-оздоровчої бази,  кадрового забезпечення 
такі заклади можуть бути спеціалізованими; 


     дитячий центр - заклад,  що функціонує протягом року, в якому 
діти  перебувають  цілодобово.  Центр   має   відповідне   кадрове 
забезпечення, спеціально відведену територію, матеріально-технічну 
базу,   які   відповідають   санітарно-гігієнічним   нормам,   для 
організації оздоровлення, відпочинку та навчання дітей; 


     позаміський заклад  оздоровлення  та відпочинку - заклад,  що 
функціонує протягом року,  сезонно або під час  канікул,  у  якому 
діти   перебувають  цілодобово.  Заклад  повинен  мати  спеціально 
відведену територію,  що знаходиться  в  курортній  або  заміській 
зоні,      матеріально-технічну      базу,      що      відповідає 
санітарно-гігієнічним нормам, кадрове забезпечення для організації 
оздоровлення.  Відповідний  заклад  також може належати до закладу 
відпочинку. 


     2. До дитячих закладів відпочинку належать: 


     табір  з  денним  перебуванням - табір, тимчасово утворений у 
навчальному  закладі, закладі культури, охорони здоров'я, фізичної 
культури  та  спорту,  в  якому  забезпечується належний догляд за 
дітьми,  виховний процес, їх повноцінне дозвілля, розвиток творчих 
здібностей та інтересів і де діти перебувають протягом дня, але не 
менше 6 годин; { Абзац другий частини другої статті 14 із змінами, 
внесеними згідно із Законом N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 


     дитячий заклад  праці  та  відпочинку  -  заклад з денним або 
цілодобовим   перебуванням,   у   якому   поряд   з    відпочинком 
організовується  трудова  діяльність  з  метою  формування у дітей 
трудових інтересів і навичок; 


     наметове містечко - тимчасово  діючий  заклад  з  денним  або 
цілодобовим  перебуванням,  облаштований  на спеціально відведеній 
території,  що відповідає санітарно-гігієнічним вимогам та нормам, 
у якому здійснюється комплекс заходів, спрямованих на формування у 
дітей  навичок  безпечної   життєдіяльності,   самообслуговування, 
колективізму. 


     3. Оздоровчі,   відпочинкові   та   профільні   зміни  можуть 
комплектуватися одночасно дітьми всіх вікових  груп.  Перерва  між 
змінами не має бути менше двох днів. 


     4. Для    оздоровлення    та    відпочинку    дітей    можуть 
використовуватися  санаторно-курортні  заклади,  пансіонати,  бази 
відпочинку,     санаторії-профілакторії,    оздоровчі    комплекси 
підприємств,  установ та організацій,  професійних спілок за умови 
надання  зазначеними закладами послуг з оздоровлення та відпочинку 
відповідно до  державних  соціальних  стандартів  оздоровлення  та 
відпочинку дітей. 


     Стаття 15. Утворення, реорганізація та ліквідація дитячих 
                закладів оздоровлення та відпочинку 


     1. Дитячі заклади оздоровлення та  відпочинку  незалежно  від 
форми власності можуть функціонувати як юридичні особи або не мати 
статусу юридичної особи і перебувати у складі підприємств, установ 
та   організацій   як   їх  філіали  чи  структурні  підрозділи  і 
обов'язково заносяться  до  Державного  реєстру  дитячих  закладів 
оздоровлення та відпочинку. 


     2. Утворення,  реорганізація  та  ліквідація дитячих закладів 
оздоровлення  та  відпочинку  здійснюється  за  рішенням  власника 
(засновника)   або   уповноваженого   ним   органу  відповідно  до 
законодавства. 


     3. Дитячі  заклади  оздоровлення  та  відпочинку  утворюються 
центральними,  місцевими  органами  виконавчої  влади або органами 
місцевого   самоврядування,   професійними   спілками,    фондами, 
підприємствами,  установами  та  організаціями,  громадянами та їх 
об'єднаннями з  урахуванням  соціально-економічних,  національних, 
культурно-освітніх    потреб    і    за    наявності    необхідної 
матеріально-технічної  та   науково-методичної   бази,   кадрового 
забезпечення відповідно до законодавства. 


     4. Засновник   (власник)  дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку державної чи комунальної форми власності не  має  права 
ліквідовувати його, зменшувати територію, кількість ліжко-місць, а 
також  здавати  в  оренду  приміщення  (будівлі)  для  провадження 
діяльності, не пов'язаної з оздоровленням та відпочинком дітей під 
час їх перебування в ньому,  без погодження із центральним органом 
виконавчої влади у справах сім'ї, молоді та спорту. 


     5. Реорганізація або ліквідація дитячих закладів оздоровлення 
та   відпочинку   державної   чи   комунальної   форми   власності 
допускається  лише  за згодою відповідного органу виконавчої влади 
та  органу  місцевого  самоврядування   та   за   погодженням   із 
центральним  органом  виконавчої влади у справах сім'ї,  молоді та 
спорту. 


     6. Дитячий заклад оздоровлення та  відпочинку  не  може  бути 
об'єктом звернення стягнення за борговими зобов'язаннями,  не може 
передаватися у заставу. 


     7. У разі  банкрутства  власника  місцеві  органи  виконавчої 
влади  та  органи  місцевого  самоврядування вирішують питання про 
передачу  дитячого   закладу   оздоровлення   та   відпочинку   до 
комунальної власності. 


     Стаття 16. Органи управління дитячого закладу оздоровлення 
                та відпочинку 


     1. Дитячий заклад оздоровлення та відпочинку очолює директор. 


     2. Органом  громадського  самоврядування   дитячого   закладу 
оздоровлення   та   відпочинку   є  загальні  збори  (конференція) 
колективу закладу. 


     3. У  дитячому  закладі  оздоровлення  та  відпочинку  можуть 
функціонувати   методичні   об'єднання,  що  об'єднують  учасників 
оздоровчо-виховного процесу та спеціалістів  певного  професійного 
напряму. 


     Стаття 17. Правила поведінки в дитячому закладі оздоровлення 
                та відпочинку 


     Порушення вимог  внутрішнього  розпорядку  дитячого   закладу 
оздоровлення  та  відпочинку  тягне  за собою негайне відрахування 
дитини із закладу та відправлення до місця  постійного  проживання 
за рахунок батьків або інших законних представників. 


     Стаття 18. Права дитячого закладу оздоровлення та відпочинку 


     1. Дитячий   заклад  оздоровлення  та  відпочинку  має  право 
відмовити у прийомі дитини до закладу в разі: 


     відсутності путівки; 


     невідповідності віку дитини встановленим вимогам; 


     відсутності у  дитини,  яка  прибула   на   оздоровлення   та 
відпочинок  до  дитячого  закладу,  медичної довідки встановленого 
зразка, затвердженого спеціально уповноваженим центральним органом 
виконавчої влади у сфері охорони здоров'я. 


     Стаття 19. Обов'язки дитячого закладу оздоровлення 
                та відпочинку 


     1. Дитячий заклад оздоровлення та відпочинку зобов'язаний: 


     створити дитині  безпечні  умови   перебування,   забезпечити 
охорону   її   життя   і   здоров'я,   особистого  майна,  надання 
невідкладної медичної допомоги, страхування від нещасного випадку, 
реалізацію освітніх програм та змістовного дозвілля тощо; 


     у разі  виникнення  обставин  непереборної  сили  забезпечити 
негайну  евакуацію  і  відправлення  дитини  до  місця  постійного 
проживання; 


     у разі  захворювання  дитини  організувати її лікування та за 
потреби доставлення до місця постійного проживання; 


     забезпечити оздоровлення та відпочинок  дітей  відповідно  до 
державних соціальних стандартів оздоровлення та відпочинку дітей. 


     Стаття 20. Матеріально-технічна база дитячого закладу 
                оздоровлення та відпочинку 


     1. Дитячий заклад оздоровлення та відпочинку,  що має  статус 
юридичної особи,  володіє,  користується і розпоряджається майном, 
земельною ділянкою відповідно до законодавства. 


     Для надання послуг з оздоровлення та відпочинку дітей дитячим 
закладам  оздоровлення  та  відпочинку  можуть надаватися в оренду 
спортивні, культурні, оздоровчі об'єкти тощо. 


     2. Вимоги  до  матеріально-технічної  бази  дитячого  закладу 
оздоровлення  та відпочинку визначаються відповідними будівельними 
і санітарно-гігієнічними нормами,  правилами  їх  облаштування  та 
утримання з урахуванням вимог технічної і протипожежної безпеки та 
державними  соціальними  стандартами  оздоровлення  та  відпочинку 
дітей. 


     Матеріально-технічну базу  дитячого  закладу  оздоровлення та 
відпочинку складає рухоме і нерухоме майно,  що належить  йому  на 
праві   власності   або   господарського   відання,   оперативного 
управління, орендоване або передане йому засновником (власником). 


     3. Основні фонди,  земельні ділянки та  інше  майно  дитячого 
закладу оздоровлення та відпочинку державної або комунальної форми 
власності не підлягають  вилученню,  крім  випадків,  передбачених 
законодавством. 


     Стаття 21. Штатний розпис дитячого закладу оздоровлення 
                та відпочинку 


     1. Штатний розпис дитячого закладу оздоровлення та відпочинку 
державної   чи   комунальної  форми  власності  встановлюється  на 
підставі типових штатних нормативів дитячого закладу  оздоровлення 
та  відпочинку  (  z0396-09  ),  затверджених  центральним органом 
виконавчої  влади у справах сім'ї, молоді та спорту за погодженням 
з  відповідними  центральними  органами  виконавчої  влади у сфері 
фінансів та праці. 


     2. Штатний розпис приватного дитячого закладу оздоровлення та 
відпочинку  встановлюється  засновником  (власником)   на   основі 
типових   штатних  нормативів  дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку. 


     Стаття 22. Фінансово-господарська діяльність дитячого закладу 
                оздоровлення та відпочинку 


     1. Фінансово-господарська    діяльність    дитячого   закладу 
оздоровлення та відпочинку здійснюється відповідно  до  Бюджетного 
( 2456-17 ) та Господарського ( 436-15 ) кодексів України, законів 
України "Про господарські  товариства" ( 1576-12 ),  "Про  місцеве 
самоврядування в Україні" ( 280/97-ВР ),  "Про позашкільну освіту" 
( 1841-14 ), цього Закону та інших нормативно-правових актів. 


     2. Кошти,  що  залишилися  на  бюджетних  рахунках   дитячого 
закладу оздоровлення та відпочинку на кінець фінансового року,  не 
можуть бути вилучені,  крім коштів фондів соціального страхування, 
зазначених у статті 24 цього Закону,  та у випадках,  передбачених 
законодавством. 


                            Розділ IV 
               ПОРЯДОК І УМОВИ НАДАННЯ ДІТЯМ ПОСЛУГ 
                   З ОЗДОРОВЛЕННЯ ТА ВІДПОЧИНКУ 


     Стаття 23. Порядок прийому дитини до дитячого закладу 
                оздоровлення та відпочинку 


     1. Прийом  дитини  до  дитячого   закладу   оздоровлення   та 
відпочинку здійснюється за наявності путівки. 


     Путівка до  дитячого  закладу  оздоровлення  та  відпочинку - 
документ,  який засвідчує  право  дитини  на  отримання  послуг  з 
оздоровлення  та відпочинку,  умови перебування в такому закладі і 
визначає вартість та перелік послуг з оздоровлення  та  відпочинку 
для однієї дитини в конкретному закладі. 


     Стаття 24. Фінансування послуг з оздоровлення та відпочинку 
                дітей 


     Оздоровлення та відпочинок дітей,  які  потребують  особливих 
умов   для   оздоровлення,  -  дітей  з  особливими  фізичними  та 
психічними  потребами,  які  не  можуть  перебувати   в   закладах 
оздоровлення та відпочинку самостійно,  потребують індивідуального 
догляду та  створення  спеціальних  умов;  дітей,  які  потребують 
особливої  соціальної  уваги та підтримки,  - дітей-сиріт,  дітей, 
позбавлених    батьківського    піклування,    бездоглядних     та 
безпритульних   дітей,   дітей-інвалідів;  дітей,  потерпілих  від 
наслідків  Чорнобильської  катастрофи,  дітей,   які   постраждали 
внаслідок стихійного лиха,  техногенних аварій, катастроф; дітей з 
багатодітних і малозабезпечених сімей; дітей, батьки яких загинули 
від  нещасних  випадків  на  виробництві  або  під  час  виконання 
службових обов'язків;  дітей,  які  перебувають  на  диспансерному 
обліку; талановитих та обдарованих дітей - переможців міжнародних, 
всеукраїнських,  обласних,  міських, районних олімпіад, конкурсів, 
фестивалів,  змагань,  спартакіад,  відмінників навчання,  лідерів 
дитячих громадських організацій;  дитячих  творчих  колективів  та 
спортивних команд; дітей працівників агропромислового комплексу та 
соціальної сфери села здійснюється за рахунок коштів державного та 
місцевих  бюджетів,  коштів  підприємств,  установ та організацій, 
професійних спілок і фондів,  добровільних  внесків  юридичних  та 
фізичних осіб, інших джерел. 


     При вирішенні  питання  щодо  першочерговості оздоровлення та 
відпочинку  дітей  враховується   соціальний   статус   дитини   і 
матеріальне становище сім'ї, у якій вона виховується.

{  Стаття  24  в  редакції  Закону  N  1401-VI  (  1401-17  )  від 
21.05.2009 } 

     Стаття 25. Соціальна підтримка оздоровлення 
                та відпочинку дітей 


     1. Кабінет Міністрів України розробляє і затверджує  державну 
програму оздоровлення та відпочинку дітей. 


     2. Органи місцевого самоврядування розробляють і затверджують 
відповідні  програми   з   оздоровлення   та   відпочинку   дітей, 
фінансування яких здійснюється за рахунок місцевих бюджетів. 


     Закупівля послуг   на   оздоровлення   та   відпочинок  дітей 
відповідно   до   програм   оздоровлення   та   відпочинку   дітей 
здійснюється  на конкурентних засадах відповідно до Закону України 
"Про  здійснення державних закупівель" ( 2289-17 ). { Абзац другий 
частини  другої  статті 25 із змінами, внесеними згідно із Законом 
N 2289-VI ( 2289-17 ) від 01.06.2010 } 


     Забезпечення матеріально-технічної   бази   дитячих  закладів 
оздоровлення та  відпочинку,  що  утримуються  за  рахунок  коштів 
державного  або  місцевих  бюджетів,  здійснюється  відповідно  до 
законодавства. 


     Стаття 26. Платні послуги у сфері оздоровлення 
                та відпочинку дітей 


     1. Дитячі  заклади  оздоровлення  та відпочинку,  що повністю 
фінансуються з державного або місцевих бюджетів,  можуть  надавати 
платні  послуги  відповідно  до переліку,  затвердженого Кабінетом 
Міністрів України. 


     2. У  передбачених  законодавством  випадках  дитячі  заклади 
оздоровлення  та  відпочинку мають право на надання платних послуг 
після отримання у встановленому порядку відповідних ліцензій. 


     Стаття 27. Оздоровлення та відпочинок груп дітей за кордоном 


     1. Координацію діяльності, пов'язаної з виїздом груп дітей за 
кордон на оздоровлення та відпочинок,  контроль за її провадженням 
здійснюють центральний орган виконавчої  влади  у  справах  сім'ї, 
молоді та спорту, відповідний структурний підрозділ Ради міністрів 
Автономної    Республіки    Крим,    обласних,    Київської     та 
Севастопольської міських державних адміністрацій. 


     2. Оздоровлення   та   відпочинок   груп  дітей  за  кордоном 
організовується юридичними особами,  установчими документами  яких 
передбачено  провадження  такої діяльності,  та за умови отримання 
згоди  на  виїзд і організацію оздоровлення та відпочинку дітей за 
кордоном.

{ Частина  друга статті 27 із змінами, внесеними згідно із Законом 
N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 

     3.  Надання  згоди  на  виїзд  і  організацію оздоровлення та 
відпочинку  дітей  за  кордоном  здійснюється за місцем проживання 
дітей   відповідним   структурним   підрозділом   Ради   міністрів 
Автономної     Республіки    Крим,    обласних,    Київської    та 
Севастопольської міських державних адміністрацій. 


     Якщо  до складу групи входять діти з різних регіонів України, 
надання  згоди  на  виїзд і організацію оздоровлення та відпочинку 
дітей  за  кордоном  здійснює центральний орган виконавчої влади у 
справах сім'ї, молоді та спорту.

{  Частина третя статті 27 із змінами, внесеними згідно із Законом 
N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 

     4.   Порядок   отримання   згоди   на   виїзд  і  організацію 
оздоровлення   та   відпочинку   дітей  за  кордоном  визначається 
Кабінетом Міністрів України.

{ Частина  четверта  статті  27  із  змінами,  внесеними згідно із 
Законом N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 

     5. Оздоровлення та відпочинок  організованих  груп  дітей  за 
кордоном  за  державні  кошти  здійснюється  відповідно  до  вимог 
державних соціальних стандартів оздоровлення та відпочинку дітей. 


     Стаття 28. Вимоги щодо прийняття дітей на оздоровлення 
                та відпочинок 


     1. До дитячого закладу оздоровлення та відпочинку діти можуть 
прибувати з батьками, іншими законними представниками або у складі 
груп з особами, які їх супроводжують. 


     2. Формування   груп  дітей  та  призначення  особи,  яка  їх 
супроводжує  до  дитячого  закладу  оздоровлення  та   відпочинку, 
здійснюється  юридичними особами,  якщо їх установчими документами 
передбачено провадження діяльності з  оздоровлення  та  відпочинку 
дітей. 


     3. Група   дітей   для   направлення   до   дитячого  закладу 
оздоровлення та відпочинку формується і склад її затверджується не 
пізніш як за два дні до від'їзду. 


     4. Кожна  група  до  15  дітей забезпечується особою,  яка їх 
супроводжує.  На  кожну  групу  від  30  до  45  дітей   додатково 
призначається  один медичний працівник.  Особи,  які супроводжують 
дітей під час їх  перевезення  до  або  з  місця  оздоровлення  та 
відпочинку,   перебувають  у  відрядженні  та  несуть  персональну 
відповідальність  за  життя  і  здоров'я  дітей  до  передачі   їх 
працівникам   відповідного   дитячого   закладу   оздоровлення  та 
відпочинку чи батькам або іншим законним представникам. 


     Витрати на відрядження осіб,  які супроводжують дітей, можуть 
відшкодовуватися  за  рахунок  юридичних  осіб,  що  їх призначили 
відповідно до частини другої цієї  статті,  та  інших  джерел,  не 
заборонених законодавством. 


     5. Перед   відправленням   груп   дітей  на  оздоровлення  та 
відпочинок  з  особами,  які  супроводжують  дітей  під   час   їх 
перевезення, проводиться інструктаж з питань безпеки. 


     6. Відповідальність    дитячого   закладу   оздоровлення   та 
відпочинку за життя і здоров'я дітей  настає  з  моменту  передачі 
дітей  за списком особами,  які їх супроводжували,  керівникам цих 
закладів. 


     7. Супроводження груп дітей до або з  місць  оздоровлення  та 
відпочинку здійснюється безоплатно працівниками органів внутрішніх 
справ. 
 


     {  Чстину  восьму  статті  28  виключено  на  підставі Закону 
N 1401-VI ( 1401-17 ) від 21.05.2009 } 
 

                             Розділ V 
                  УЧАСНИКИ ПРОЦЕСУ ОЗДОРОВЛЕННЯ 
                       ТА ВІДПОЧИНКУ ДІТЕЙ 


     Стаття 29. Учасники процесу оздоровлення та відпочинку дітей 


     1. До учасників  процесу  оздоровлення  та  відпочинку  дітей 
належать:   діти;   їхні  батьки  або  особи,  які  їх  заміняють; 
працівники дитячого  закладу  оздоровлення  та  відпочинку  дітей; 
представники  підприємств,  установ  та  організацій  -  власників 
(засновників) закладу;  представники профспілок та інших об'єднань 
громадян. 


     Стаття 30. Права та обов'язки дітей, які перебувають 
                у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку 


     1. Діти під час перебування в дитячих  закладах  оздоровлення 
та відпочинку мають право: 


     на захист прав і свобод,  визначених Конвенцією ООН про права 
дитини ( 995_021 ),  на охорону життя,  здоров'я і власного майна, 
повагу  до  їх  гідності,  вільне висловлювання власних поглядів і 
переконань; 


     на кваліфіковану медичну допомогу  в  разі  захворювання  або 
травмування; 


     самостійно обирати   види   діяльності,  дозвілля,  участь  в 
освітніх, оздоровчих програмах закладів; 


     здобувати у  передбачених  законодавством   випадках   освіту 
згідно з державними стандартами освіти; 


     отримувати зазначені  в  путівці  послуги  з  оздоровлення та 
відпочинку, в тому числі платні; 


     на раціональне харчування; 


     брати участь в управлінні дитячим  закладом  оздоровлення  та 
відпочинку; 


     звертатися до  адміністрації закладу для отримання інформації 
стосовно побуту,  харчування,  медичної допомоги, змісту освітніх, 
оздоровчих програм та програм відпочинку; 


     у разі виникнення конфліктної ситуації вимагати вжиття дієвих 
заходів, у тому числі заміни вихователя. 


     2. Діти під час перебування у дитячих  закладах  оздоровлення 
та   відпочинку   зобов'язані   виконувати   правила  внутрішнього 
розпорядку цих закладів. 


    Стаття 31. Права та обов'язки батьків або інших законних 
               представників 


     1. Батьки або інші законні представники дітей мають право: 


     ознайомитися із  статутом  дитячого  закладу  оздоровлення та 
відпочинку,  правилами  перебування  дитини  у  закладі,   змістом 
освітніх,  оздоровчих,  медичних програм або програм відпочинку, в 
яких братиме участь дитина; 


     захищати права та законні інтереси дитини  в  разі  отримання 
від неї відповідної інформації; 


     звертатися до  адміністрації дитячого закладу оздоровлення та 
відпочинку,  його засновника (власника),  органів виконавчої влади 
та  органів  місцевого  самоврядування,  утворених  ними  комісій, 
міжвідомчої комісії та інших робочих органів з питання  поліпшення 
роботи дитячого закладу оздоровлення та відпочинку. 


     2. Батьки або інші законні представники дітей зобов'язані: 


     забезпечити дитину  на  час  перебування  у  дитячому закладі 
оздоровлення та відпочинку необхідним  одягом,  взуттям,  засобами 
гігієни; 


     провести з   дитиною   превентивну  роботу  щодо  запобігання 
шкідливим звичкам; 


     забезпечити проходження дитиною медичного обстеження; 


     надавати інформацію працівникам дитячого закладу оздоровлення 
та відпочинку,  особам, які супроводжують дітей, про індивідуальні 
особливості дитини; 


     відвідувати дитину  в  закладі  та  у  терміни,  визначені  у 
путівці, забрати її із закладу; 


     відшкодувати заподіяні   дитячому   закладу  оздоровлення  та 
відпочинку збитки внаслідок недисциплінованої поведінки дитини; 


     у разі  прийняття  рішення  адміністрацією  дитячого  закладу 
оздоровлення  та  відпочинку про дострокове відправлення дитини до 
постійного місця  проживання  за  недисциплінованість  та  у  разі 
неможливості  батьків  або  інших  законних  представників забрати 
дитину з дитячого закладу оздоровлення та відпочинку, відшкодувати 
витрати,   понесені  цим  закладом,  на  супроводження  дитини  до 
постійного місця проживання. 


     Стаття 32. Працівники дитячих закладів оздоровлення 
                та відпочинку 


     1. Призначення  керівників  дитячих  закладів оздоровлення та 
відпочинку здійснюється засновниками (власниками)  з  числа  осіб, 
які мають,  як правило, вищу освіту за профілем (охорона здоров'я, 
освіта,  спорт,  культура) і стаж роботи з дітьми не  менше  п'яти 
років. 


     Прийняття на роботу працівників, які безпосередньо працюють з 
дітьми, здійснюється з числа осіб, які мають відповідну освіту. 


     Добір на   роботу   інших   працівників   дитячих    закладів 
оздоровлення    та    відпочинку    здійснюється   відповідно   до 
законодавства. 


     2. Лікарі та медичні працівники,  які направляються на роботу 
в   дитячі   заклади  оздоровлення  та  відпочинку,  повинні  мати 
відповідну кваліфікацію,  підготовку та стаж практичної роботи  не 
менше трьох років.  Контроль за відбором та направленням медичного 
персоналу  до  дитячих   закладів   оздоровлення   та   відпочинку 
покладається  на  керівника  територіальної  або відомчої медичної 
установи,  який несе персональну відповідальність за їх професійну 
діяльність. 


     3. Для роботи в дитячих закладах оздоровлення та відпочинку в 
літній  час  та  під  час  канікул  можуть   залучатися   студенти 
педагогічних, медичних та інших навчальних закладів. 


     4. Сезонні   працівники   дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку,  які безпосередньо працюють з дітьми,  на  час  роботи 
безоплатно забезпечуються помешканням. 


     5. Сезонні   працівники   дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку,  які безпосередньо працюють з  дітьми,  забезпечуються 
харчуванням. Розмір плати за харчування встановлюється засновником 
(власником) закладу. 


     Вартість харчування працівників повинна  відповідати  нормам, 
встановленим    спеціально   уповноваженим   центральним   органом 
виконавчої влади у сфері охорони здоров'я. 


     6. Умови і розмір оплати праці працівників  дитячих  закладів 
оздоровлення   та   відпочинку   державної  та  комунальної  форми 
власності визначаються законодавством. 


     7. Умови і розмір оплати праці працівників приватних  дитячих 
закладів  оздоровлення  та  відпочинку  встановлюються засновником 
(власником) згідно із законодавством. 


     8. Засновники (власники)  мають  право  встановлювати  розмір 
оплати   праці   працівників   дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку відповідно до галузевих тарифних ставок. 
 


     {  Частину  дев'яту  статті  32  виключено на підставі Закону 
N 2856-VI ( 2856-17 ) від 23.12.2010 } 
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                    КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ 


                        П О С Т А Н О В А 
                   від 28 квітня 2009 р. N 422 
                               Київ 

               Про затвердження Типового положення 
          про дитячий заклад оздоровлення та відпочинку 
 


     Відповідно до статті 13 Закону України "Про  оздоровлення  та 
відпочинок дітей"   (   375-17   )   Кабінет   Міністрів   України 
п о с т а н о в л я є: 


     Затвердити Типове положення про дитячий  заклад  оздоровлення 
та відпочинку, що додається. 
 


     Прем'єр-міністр України                           Ю.ТИМОШЕНКО 


     Інд. 28 
 


                                          ЗАТВЕРДЖЕНО 
                             постановою Кабінету Міністрів України 
                                  від 28 квітня 2009 р. N 422 


                         ТИПОВЕ ПОЛОЖЕННЯ 
          про дитячий заклад оздоровлення та відпочинку 
 

                         Загальна частина 


     1. Дитячий  заклад оздоровлення та відпочинку (далі - дитячий 
заклад) - постійно або тимчасово діючий,  спеціально організований 
або    пристосований   заклад,   призначений   для   оздоровлення, 
відпочинку,  розвитку дітей,  що має визначене місце розташування, 
матеріально-технічну базу,  кадрове забезпечення та технології для 
надання послуг з оздоровлення та відпочинку  дітей  відповідно  до 
державних  соціальних  стандартів надання послуг з оздоровлення та 
відпочинку. 


     Дія цього Положення поширюється на дитячі  заклади  незалежно 
від підпорядкування та форми власності. 


     2. Дитячий  заклад  у своїй діяльності керується Конституцією 
( 254к/96-ВР ) і законами України,  актами Президента  України  та 
Кабінету  Міністрів  України,  іншими нормативно-правовими актами, 
цим Положенням і власним статутом (положенням). 


                   Організаційно-правові засади 
                   діяльності дитячого закладу 


     3. Дитячі  заклади можуть функціонувати як юридичні особи або 
не мати статусу юридичної особи і перебувати у складі підприємств, 
установ та організацій як їх філії чи структурні підрозділи. 


     4. Дитячий   заклад  діє  на  підставі  статуту  (положення), 
розробленого відповідно  до  цього  Положення,  що  затверджується 
засновником (власником). 


     5. У  дитячому  закладі  період оздоровчої зміни становить не 
менш  як  21  день,  протягом  якого  дитина  отримує  послуги   з 
оздоровлення та відпочинку, а період відпочинкової зміни становить 
не менш як 14 днів. 


     6. Дитячий заклад приймає на оздоровлення та відпочинок дітей 
віком  від  7  до 18 років,  які перебувають у зазначених закладах 
самостійно.  Також  можуть  бути  організовані  спеціальні   зміни 
оздоровлення  та відпочинку для дітей віком від 4 до 6 років,  які 
перебувають  із  батьками  або  іншими  законними  представниками. 
Приймання  дітей  до  дитячого  закладу здійснюється з урахуванням 
віку та стану здоров'я дитини. 


     7. За своєю організаційно-правовою формою дитячий заклад може 
бути державної, комунальної або приватної форми власності. Дитячий 
заклад  може   утворюватися   центральними,   місцевими   органами 
виконавчої влади,  органами місцевого самоврядування, професійними 
спілками,  фондами,  підприємствами,  установами,   організаціями, 
громадянами та       їх       об'єднаннями      з      урахуванням 
соціально-економічних,  національних,  культурно-освітніх потреб і 
за      наявності      необхідної     матеріально-технічної     та 
науково-методичної  бази,  кадрового  забезпечення  відповідно  до 
законодавства. 


     8. Засновник   (власник)  дитячого  закладу  забезпечує  його 
функціонування,  комплектування  інвентарем,  технічним  та  іншим 
обладнанням   відповідно   до   державних   соціальних  стандартів 
оздоровлення та відпочинку дітей. 


            Порядок прийому дітей до дитячого закладу 

     9. До дитячого закладу діти можуть прибувати з  батьками  або 
іншими законними представниками чи у складі груп з особами, які їх 
супроводжують. 


     10. Приймання  дітей  до  закладу  здійснюється  на  підставі 
путівки  та  за  наявності  медичної довідки встановленого зразка, 
затвердженого МОЗ. 


     11. Путівка до дитячого закладу - це документ, який засвідчує 
право  дитини  на  отримання  послуг з оздоровлення та відпочинку, 
умови перебування в такому закладі і визначає вартість та  перелік 
послуг   з   оздоровлення   та  відпочинку  для  однієї  дитини  в 
конкретному закладі. 


     12. З урахуванням віку та інтересів дітей у дитячому  закладі 
можуть    створюватися   групи   (загони),   наповнюваність   яких 
визначається   типовими   штатними   нормативами   та   державними 
санітарними   правилами   і   нормами   улаштування,  утримання  і 
організації режиму діяльності дитячих закладів. 


     13. Оздоровчо-виховний процес та процес відпочинку у дитячому 
закладі  здійснюється  з  урахуванням  індивідуальних можливостей, 
інтересів і здібностей дітей,  їх віку, психофізичних особливостей 
та стану здоров'я. 


     14. Відрахування  дитини  з  дитячого закладу здійснюється за 
бажанням батьків або інших законних представників чи  на  підставі 
медичного  висновку  про стан здоров'я дитини,  що унеможливлює її 
перебування в дитячому закладі. 


     Негайне відрахування   дитини   із   дитячого   закладу    та 
відправлення   до  місця  постійного  проживання  здійснюється  за 
рахунок батьків  або  інших  законних  представників  на  підставі 
рішення  педагогічної  ради дитячого закладу у разі неодноразового 
та/або грубого порушення вимог  внутрішнього  розпорядку  дитячого 
закладу. 


             Організація оздоровчо-виховного процесу 
                та процесу відпочинку, харчування 
          та медичного обслуговування у дитячому закладі 


     15. Працівники   дитячого   закладу   відповідно   до   своїх 
функціональних повноважень несуть відповідальність  за  збереження 
життя та здоров'я дітей, які перебувають в ньому. 


     16. Надання  дітям  та  працівникам дитячого закладу медичної 
допомоги  на  дошпітальному  етапі   та   лікування   здійснюється 
медичними працівниками такого закладу. 


     Надання дітям  та  працівникам  дитячого закладу невідкладної 
медичної    допомоги,    зокрема    стаціонарної,     здійснюється 
територіальним лікувально-профілактичним закладом,  закріпленим за 
дитячим закладом. 


     17. Споруди,  будівлі та  інші  приміщення  дитячого  закладу 
повинні   відповідати   санітарно-гігієнічним  нормам  та  вимогам 
пожежної безпеки. 


     У кожному  приміщенні  на  видному  місці  розміщується  план 
евакуації   у   разі   пожежі  чи  стихійного  лиха,  затверджений 
директором дитячого закладу. 


     18. Дитячий заклад забезпечує збалансоване харчування  дітей, 
необхідне  для  їх  нормального  росту і розвитку,  із дотриманням 
вимог щодо якості та безпеки  продукції,  визначених  нормативними 
документами. 


     19. Дитячий  заклад може організовувати роботу гуртків,  груп 
та інших творчих об'єднань за межами закладу у місцях, призначених 
для перебування дітей (спортивні бази, стадіони тощо). 


     20. У дитячому закладі створюються безпечні умови перебування 
дитини,  забезпечується охорона її життя  і  здоров'я,  особистого 
майна,   надання  медичної  допомоги,  страхування  від  нещасного 
випадку,  виконання  освітніх  програм,  організація   змістовного 
дозвілля тощо. 


       Управління та кадрове забезпечення дитячого закладу 


     21. Дитячий заклад очолює директор, якого призначає на посаду 
і  звільняє   з   посади   засновник   (власник)   відповідно   до 
законодавства. 


     22. Директор здійснює безпосереднє керівництво та контроль за 
діяльністю дитячого закладу. 


     23. Директор дитячого закладу: 


     затверджує календарний план роботи,  режим дня з  урахуванням 
типу  закладу  та  правила  внутрішнього  розпорядку  для дітей та 
працівників дитячого закладу; 


     організовує інструктаж працівників дитячого закладу з техніки 
безпеки, профілактики травматизму, запобігання нещасним випадкам з 
дітьми,  дотримання санітарно-гігієнічних норм і правил,  а  також 
надання першої невідкладної допомоги; 


     забезпечує дотримання   санітарно-гігієнічних,  протипожежних 
норм і правил техніки безпеки; 


     здійснює контроль за оздоровчо-виховним процесом та  процесом 
відпочинку, забезпечує створення належних умов для оздоровлення та 
відпочинку дітей; 


     розпоряджається в  установленому  порядку  майном  і  коштами 
дитячого закладу, укладає договори, відкриває рахунки в банках або 
органах Державного казначейства; 


     представляє інтереси дитячого  закладу  на  підприємствах,  в 
установах та організаціях; 


     звітує перед    засновником    (власником)   про   результати 
діяльності дитячого закладу; 


     видає в межах  своїх  повноважень  накази  та  розпорядження, 
організовує і контролює їх виконання; 


     забезпечує раціональний    підбір   і   розстановку   кадрів, 
затверджує посадові інструкції  працівників  дитячого  закладу  та 
штатний розпис за погодженням із засновником (власником); 


     вживає заходів   заохочення   та  дисциплінарного  впливу  до 
працівників дитячого закладу; 


     несе відповідальність  за  виконання  покладених  на  дитячий 
заклад   завдань   та   за   результатами  фінансово-господарської 
діяльності дитячого закладу. 


     24. У дитячому  закладі  утворюється  педагогічна  рада,  яку 
очолює директор дитячого закладу. 


     25. Педагогічна  рада  дитячого закладу розробляє календарний 
план роботи,  розглядає питання щодо  поліпшення  роботи  дитячого 
закладу,  аналізує роботу членів педагогічного колективу, підбиває 
підсумки  оздоровчих,  відпочинкових  змін,  приймає  рішення  про 
відрахування   дітей   із  дитячого  закладу  за  порушення  вимог 
внутрішнього розпорядку. 


     26. Робота педагогічної ради проводиться відповідно до потреб 
дитячого  закладу.  Засідання педагогічної ради проводяться у разі 
потреби, але не рідше ніж один раз на зміну. 


     27. На посади педагогічних працівників приймаються особи, які 
мають педагогічну освіту. 


     28. Лікарі та медичні працівники, які направляються на роботу 
в дитячі заклади, повинні мати відповідну кваліфікацію, підготовку 
та стаж практичної роботи не менш як три роки. 


     29. Для  роботи в дитячих закладах в літній період та під час 
канікул можуть залучатися студенти педагогічних, медичних та інших 
навчальних закладів. 


     30. Під  час оформлення на роботу працівники дитячого закладу 
проходять інструктаж з техніки безпеки,  профілактики травматизму, 
запобігання нещасним випадкам з дітьми. 


     31. З   кожним   працівником   дитячого  закладу  укладається 
трудовий договір згідно із законодавством. 


     Умови і розмір  оплати  праці  працівників  дитячих  закладів 
державної    та    комунальної    форми   власності   визначаються 
законодавством. 


     Умови і розмір оплати  праці  працівників  приватних  дитячих 
закладів   встановлюються   засновником   (власником)   згідно  із 
законодавством. 


     Засновники (власники) мають право встановлювати розмір оплати 
праці   працівників   дитячого  закладу  відповідно  до  галузевих 
тарифних ставок. 


                  Учасники процесу оздоровлення 
                 та відпочинку в дитячому закладі 


     32. До  учасників  процесу  оздоровлення  та відпочинку дітей 
належать діти, їх батьки або інші законні представники, працівники 
дитячого закладу,    представники    підприємств,    установ    та 
організацій -   засновників    (власників)    дитячого    закладу, 
представники професійних спілок та інших об'єднань громадян. 


     33. Працівники дитячого закладу мають право на: 


     внесення пропозицій   щодо   поліпшення   оздоровчо-виховного 
процесу та процесу відпочинку; 


     вибір форм   підвищення    кваліфікації,    необхідної    для 
продовження трудової діяльності у такому закладі; 


     участь у роботі методичних об'єднань,  нарад,  зборів,  інших 
органів самоврядування дитячого закладу,  у заходах,  пов'язаних з 
організацією оздоровчо-виховного процесу та процесу відпочинку; 


     вибір педагогічно-обґрунтованих форм, методів, засобів роботи 
з дітьми; 


     соціальне та матеріальне  заохочення  за  сумлінне  виконання 
покладених обов'язків; 


     об'єднання у   професійні   спілки,   участь   у  громадських 
організаціях, діяльність яких не заборонена законодавством. 


     34. Працівники дитячого закладу зобов'язані: 


     педагогічні та  медичні  -  перед  початком   роботи   пройти 
спеціальну      підготовку      в      порядку,      встановленому 
Мінсім'ямолодьспортом; 


     під час прийняття на роботу подати документ  про  проходження 
обов'язкового медичного огляду,  який дає право працювати з дітьми 
та медичну книжку встановленого зразка; 


     дотримуватися вимог  статуту  (положення)  дитячого  закладу, 
виконувати правила внутрішнього розпорядку та посадові обов'язки; 


     берегти життя   та  здоров'я  дітей,  захищати  їх  інтереси, 
пропагувати здоровий спосіб життя; 


     виконувати накази і розпорядження директора дитячого закладу. 


     35. Діти під час перебування у дитячому закладі мають право: 


     на захист прав і свобод,  визначених Конвенцією ООН про права 
дитини ( 995_021 ),  на охорону життя,  здоров'я і власного майна, 
повагу до їх гідності,  вільне висловлювання  власних  поглядів  і 
переконань; 


     на кваліфіковану медичну допомогу  в  разі  захворювання  або 
травмування; 


     самостійно обирати   види   діяльності,  дозвілля,  участь  в 
освітніх,  оздоровчих програмах та  програмах  відпочинку  дитячих 
закладів; 


     здобувати у   передбачених   законодавством  випадках  освіту 
згідно з державними стандартами освіти; 


     отримувати зазначені в  путівці  послуги  з  оздоровлення  та 
відпочинку, зокрема платні; 


     на раціональне харчування; 


     брати участь в управлінні дитячим закладом; 


     звертатися до  адміністрації  дитячого  закладу для отримання 
інформації стосовно побуту,  харчування, медичної допомоги, змісту 
освітніх, оздоровчих програм та програм відпочинку; 


     у разі виникнення конфліктної ситуації вимагати вжиття дієвих 
заходів, зокрема заміни вихователя. 


     Діти під  час  перебування  у  дитячому  закладі  зобов'язані 
виконувати правила внутрішнього розпорядку такого закладу. 


     36. Батьки або інші законні представники дітей мають право: 


     ознайомитися із   статутом   (положенням)  дитячого  закладу, 
правилами  перебування  дитини  у   закладі,   змістом   освітніх, 
оздоровчих,  медичних  програм  або  програм  відпочинку,  в  яких 
братиме участь дитина; 


     захищати права та законні інтереси дитини; 


     звертатися до адміністрації дитячого закладу, його засновника 
(власника),   органів   виконавчої   влади  та  органів  місцевого 
самоврядування,  утворених ними комісій,  інших органів з  питання 
поліпшення роботи дитячого закладу. 


     37. Батьки або інші законні представники дітей зобов'язані: 


     забезпечити дитину  на  час  перебування  у  дитячому закладі 
необхідним одягом, взуттям, засобами гігієни; 


     провести з  дитиною   превентивну   роботу   із   запобігання 
шкідливим звичкам; 


     забезпечити проходження дитиною медичного обстеження; 


     подавати інформацію працівникам дитячого закладу, особам, які 
супроводжують дітей, про індивідуальні особливості дитини; 


     відвідувати дитину в дитячому закладі та у строк,  визначений 
у путівці, забрати її з дитячого закладу; 


     відшкодувати заподіяні   дитячому  закладу  збитки  внаслідок 
недисциплінованої поведінки дитини; 


     у разі прийняття рішення педагогічною радою дитячого  закладу 
про  дострокове відправлення дитини до місця постійного проживання 
за порушення вимог внутрішнього розпорядку дитячого закладу  та  у 
разі неможливості батьків або інших законних представників забрати 
дитину з дитячого закладу  відшкодувати  витрати,  понесені  таким 
закладом, на супроводження дитини до місця постійного проживання. 


     38. У дитячому закладі може бути утворений орган громадського 
самоврядування,  до  складу  якого  входять  засновник  (власник), 
адміністрація дитячого закладу, батьки та діти. 


     39. У   дитячому   закладі   можуть  функціонувати  методичні 
об'єднання,  до складу яких входять  учасники  оздоровчо-виховного 
процесу  та процесу відпочинку та спеціалісти певного професійного 
напряму. 


                Фінансово-господарська діяльність 
          та матеріально-технічна база дитячого закладу 


     40. Фінансово-господарська    діяльність   дитячого   закладу 
провадиться   відповідно   до   його   статуту   (положення)    та 
законодавства. 


     41. Фінансування  дитячих  закладів  державної та комунальної 
форми власності  здійснюється  за  рахунок  коштів  державного  та 
місцевих  бюджетів та інших джерел,  приватних - за рахунок коштів 
засновників (власників) та інших джерел. 


     42. Дитячий      заклад      у      процесі       провадження 
фінансово-господарської діяльності має право: 


     самостійно розпоряджатися   коштами,  які  надійшли  на  його 
рахунок; 


     користуватися земельною ділянкою,  на якій він  розташований, 
розвивати   та  утримувати  матеріально-технічну  базу,  володіти, 
користуватися і розпоряджатися майном виключно в  інтересах  дітей 
відповідно до законодавства та статуту (положення); 


     надавати платні   послуги  після  отримання  в  установленому 
порядку відповідних ліцензій. 


     43. Ведення діловодства,  бухгалтерського обліку та звітності 
в  дитячих  закладах  здійснюється  в установленому законодавством 
порядку. 


     44. Порядок підготовки дитячого закладу до нового оздоровчого 
та відпочинкового періоду затверджується Мінсім'ямолодьспортом. 


        Державний контроль за діяльністю дитячих закладів 


     45. Державний контроль за діяльністю дитячих закладів у межах 
повноважень, передбачених законом, здійснюють: 


     Мінсім'ямолодьспорт; 


     міністерства, інші центральні  органи  виконавчої  влади,  до 
сфери управління яких належать дитячі заклади; 


     Рада міністрів Автономної Республіки Крим,  обласні, Київська 
та Севастопольська міські держадміністрації,  до сфери  управління 
яких належать дитячі заклади. 


           Міжнародне співробітництво дитячого закладу 


     46. Дитячий      заклад      за     наявності     відповідної 
матеріально-технічної та  методичної  бази  може  брати  участь  у 
міжнародних заходах щодо оздоровлення та відпочинку дітей. 


     47. Дитячий  заклад  за  згодою  засновника  (власника)  може 
укладати договори з  іноземними  юридичними  і  фізичними  особами 
стосовно   надання  послуг  з  оздоровлення  та  відпочинку  дітям 
іноземних держав. 


     48. Кошти,  що надходять від надання послуг з оздоровлення та 
відпочинку   дітям  іноземних  держав,  використовуються  дитячими 
закладами згідно із законодавством. 
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                    КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ 


                        П О С Т А Н О В А 
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                               Київ 

                 Про затвердження Порядку ведення 
               Державного реєстру дитячих закладів 
                    оздоровлення та відпочинку 


          { Із змінами, внесеними згідно з Постановами КМ 
            N 1116 ( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 
            N  849 (  849-2011-п ) від 10.08.2011 
            N 1332 ( 1332-2011-п ) від 21.12.2011 } 
 

     Кабінет Міністрів України  п о с т а н о в л я є: 


     Затвердити Порядок   ведення   Державного   реєстру   дитячих 
закладів оздоровлення та відпочинку, що додається. 
 


     Прем'єр-міністр України                           Ю.ТИМОШЕНКО 


     Інд. 28 
 


                                          ЗАТВЕРДЖЕНО 
                             постановою Кабінету Міністрів України 
                                  від 28 квітня 2009 р. N 425 


                             ПОРЯДОК 
           ведення Державного реєстру дитячих закладів 
                    оздоровлення та відпочинку 

      { У тексті Порядку слова "власник (засновник)" в усіх 
        відмінках замінено словами "засновник (власник)"  у 
        відповідному відмінку згідно з Постановою КМ N 1116 
        ( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 

      { У тексті Порядку слово "Мінсім'ямолодьспорт" в усіх 
        відмінках замінено словом "Мінсоцполітики" згідно з 
        Постановою КМ N 1332 ( 1332-2011-п ) від 21.12.2011 } 
 

     1. Цей   Порядок  визначає  механізм  формування  та  ведення 
Державного реєстру дитячих  закладів  оздоровлення  та  відпочинку 
(далі - Реєстр). 


     2. До   Реєстру  вносяться  дитячі  заклади  оздоровлення  та 
відпочинку  незалежно  від  форми  власності,  які  мають   статус 
юридичної  особи або перебувають у складі підприємств,  установ та 
організацій як їх філії чи структурні підрозділи. 


     Дія цього Порядку не поширюється  на  оздоровчі  заклади,  що 
здійснюють  позашкільну  освіту  відповідно  до  статті  12 Закону 
України "Про позашкільну освіту" ( 1841-14 ). 


     3. Дитячі заклади оздоровлення  та  відпочинку  вносяться  до 
Реєстру за рішенням комісії, що утворюється Мінсоцполітики. 


     Порядок    діяльності   комісії   (   z0236-12   )   визначає 
Мінсоцполітики. 


     4. Власником інформації, що міститься у Реєстрі, є держава. 


     5. Одержання,  зберігання,  накопичення, захист, використання 
та  поширення  інформації  про  дитячий  заклад  оздоровлення   та 
відпочинку забезпечує Мінсоцполітики. 


     6. Реєстр ведеться на електронних носіях. 


     Технічні та   програмні   засоби   ведення   Реєстру  повинні 
забезпечувати: 


     автоматизоване ведення Реєстру; 


     контроль за повнотою внесення інформації до Реєстру; 


     надання інформації; 


     виконання в повному обсязі функцій адміністратора бази  даних 
Реєстру (накопичення, аналіз, актуалізація даних тощо); 


     зберігання інформації  про  дитячий  заклад  оздоровлення  та 
відпочинку протягом п'яти  років  після  внесення  відомостей  про 
реорганізацію,   ліквідацію   дитячого   закладу  оздоровлення  та 
відпочинку до Реєстру та передачі реєстраційної справи до архіву; 


     запобігання несанкціонованому внесенню змін до відомостей, що 
містяться в Реєстрі; 


     достовірність та   повноту   інформації,   що   міститься   в 
реєстраційних картках; 


     своєчасне внесення інформації про дитячий заклад оздоровлення 
та відпочинку. 


     7. Вимоги  і  правила  захисту  інформації,  що  міститься  в 
Реєстрі, визначає Мінсоцполітики. 


     8.  До  Реєстру  вносяться  такі відомості про дитячий заклад 
оздоровлення та відпочинку і його засновника (власника): 


     найменування закладу; 


     місцезнаходження закладу  (поштовий індекс,  область,  район, 
населений  пункт,  вулиця,  номер  будинку   та   засоби   зв'язку 
(міжміський  телефонний код,  номери телефону,  телефаксу,  адреса 
веб-сторінки та електронної пошти); 


     рік заснування закладу; 


     форма власності закладу; 


     найменування органу,  до  сфери  управління  якого   належить 
заклад (для закладів державної форми власності); 


     прізвище, ім'я та по батькові керівника закладу; 


     тип закладу; 


     режим функціонування закладу; 


     дата і результати проведення державної атестації закладу; 


     види послуг з оздоровлення та відпочинку; 


     серія, номер,  дата, строк дії та ким видана ліцензія (у разі 
провадження закладом видів господарської діяльності, що підлягають 
ліцензуванню); 


     наявність спеціально відведеної території закладу; 


     кількість ліжко-місць у закладі; 


     вартість ліжко-дня; 


     графік змін; 


     найменування засновника  (власника)  (для юридичних осіб) або 
прізвище, ім'я та по батькові (для фізичних осіб); 


     ідентифікаційний код згідно з ЄДРПОУ; 


     дата державної реєстрації; 


     серія,  номер  та  ким  видані  виписка  або  витяг з Єдиного 
державного  реєстру юридичних осіб та фізичних осіб - підприємців; 
{  Абзац  двадцятий  пункту  8  із  змінами,  внесеними  згідно  з 
Постановою КМ N 849 ( 849-2011-п ) від 10.08.2011 } 


     місцезнаходження засновника  (власника)   (поштовий   індекс, 
держава, область, район, населений пункт, вулиця, номер будинку та 
засоби  зв'язку  (міжміський  телефонний  код,  номери   телефону, 
телефаксу, адреса веб-сторінки та електронної пошти); 


     інші відомості про заклад; 


     фото закладу (до 10 в електронному вигляді); 


     номер закладу в Реєстрі; 


     номер і дата видачі довідки про внесення до Реєстру; 


     зміна найменування закладу; 


     зміна засновника    (власника),    його    найменування    та 
місцезнаходження; 


     перепрофілювання, реорганізація або ліквідація закладу; 


     зміна, викликана    виправленням    помилок     (граматичних, 
синтаксичних); 


     підстава, дата виключення закладу з Реєстру.

{  Пункт  8  в  редакції  Постанови  КМ N 1116 ( 1116-2010-п ) від 
08.12.2010 } 

     9. Для  внесення  дитячого закладу оздоровлення та відпочинку 
до Реєстру засновник (власник) або його уповноважена особа (далі - 
заявник)    подає    комісії   заяву   за   формою,   затвердженою 
Мінсоцполітики, та реєстраційну картку за формою згідно з додатком 
1. 


     До  заяви  про  внесення  дитячого  закладу  оздоровлення  та 
відпочинку  до  Реєстру  додаються  виписка  або  витяг  з Єдиного 
державного реєстру юридичних осіб та фізичних осіб - підприємців і 
засвідчені  засновником (власником) копії: { Абзац другий пункту 9 
із  змінами, внесеними згідно з Постановою КМ N 849 ( 849-2011-п ) 
від 10.08.2011 } 
 


     {  Абзац  третій  пункту 9 виключено на підставі Постанови КМ 
N 849 ( 849-2011-п ) від 10.08.2011 } 
 

     статуту закладу; 


     свідоцтва  про  державну атестацію закладу (після проходження 
державної   атестації);  {  Абзац  п'ятий  пункту  9  із  змінами, 
внесеними  згідно  з  Постановою  КМ  N  1116  ( 1116-2010-п ) від 
08.12.2010 } 


     ліцензії  (у  разі  провадження  закладом видів господарської 
діяльності, що підлягають ліцензуванню); { Абзац шостий пункту 9 в 
редакції Постанови КМ N 1116 ( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 


     розрахунку  вартості  ліжко-дня;  { Пункт 9 доповнено абзацом 
згідно з Постановою КМ N 1116 ( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 


     графіка змін. { Пункт 9 доповнено абзацом згідно з Постановою 
КМ N 1116 ( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 


     10. Комісія   перевіряє   комплектність   документів   та  їх 
відповідність вимогам цього Порядку. 


     Комісія має  право   отримувати   додаткові   пояснення   для 
перевірки  відомостей,  що подаються для внесення дитячого закладу 
оздоровлення та відпочинку до Реєстру. 


     11. Документи,  необхідні  для  внесення   дитячого   закладу 
оздоровлення та відпочинку до Реєстру,  підлягають довгостроковому 
зберіганню і повинні  подаватися  у  швидкозшивачі,  з  внутрішнім 
описом  із  зазначенням  кількості  аркушів.  Заява  та  документи 
повинні бути пронумеровані,  прошнуровані та  засвідчені  печаткою 
засновника (власника). 


     12.  Засновник  (власник)  несе  відповідальність  згідно  із 
законодавством  за достовірність відомостей, зазначених у заяві та 
документах, передбачених пунктом 9 цього Порядку. 


     13. Комісія  не  розглядає  питання  щодо  внесення  дитячого 
закладу оздоровлення та відпочинку до Реєстру у разі, коли: 


     заява підписана особою, яка не має на це повноважень; 


     документи оформлені з порушенням вимог цього Порядку; 


     документи подані не в повному обсязі. 


     14. За наявності однієї або кількох зазначених  у  пункті  13 
цього  Порядку підстав не пізніше ніж протягом 30 календарних днів 
після надходження заяви  комісія  приймає  рішення  про  залишення 
заяви без розгляду,  про що протягом п'яти робочих днів повідомляє 
засновника (власника) в письмовій формі. 


     15. Після усунення причин,  що були підставою  для  прийняття 
комісією  рішення  про залишення заяви без розгляду,  заявник може 
повторно подати документи, необхідні для внесення дитячого закладу 
оздоровлення та відпочинку до Реєстру. 


     16. Комісія  протягом  30  календарних днів після надходження 
документів  приймає  рішення   про   внесення   дитячого   закладу 
оздоровлення  та відпочинку до Реєстру та видає відповідну довідку 
за формою згідно з додатком 2 або приймає рішення  про  відмову  у 
внесенні закладу до Реєстру. 


     Дублікат довідки у разі потреби може бути виданий на підставі 
заяви, поданої заявником. 


     17. Підставами для прийняття рішення про відмову  у  внесенні 
дитячого   закладу   оздоровлення   та  відпочинку  до  Реєстру  є 
невідповідність    документів    вимогам    цього    Порядку    та 
недостовірність зазначених у них відомостей. 


     18. Про  внесення дитячого закладу оздоровлення та відпочинку 
до Реєстру або  відмову  в  його  внесенні  заявника  повідомляють 
протягом п'яти робочих днів після прийняття відповідного рішення. 


     19. Виправлення  помилок  у  Реєстрі здійснюється на підставі 
заяви,  поданої  заявником,  та   документів,   що   підтверджують 
необхідність внесення відповідних змін до відомостей, що містяться 
у Реєстрі. 


     Інформація   про   графіки   змін   та   вартість   ліжко-дня 
уточнюється   щороку   на   підставі   даних,  поданих  заявником. 
{  Пункт  19  доповнено  абзацом  згідно  з  Постановою  КМ N 1116 
( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 


     20. Інформація про внесення дитячого закладу оздоровлення  та 
відпочинку  до  Реєстру  та  виключення  з  нього  розміщується на 
веб-сайті Мінсоцполітики. 


     21. Організаційно-методичне  забезпечення   ведення   Реєстру 
здійснює Мінсоцполітики. 


     22. Формування  та  ведення Реєстру забезпечується за рахунок 
коштів державного бюджету. 


     23.  У  разі зміни найменування дитячого закладу оздоровлення 
та  відпочинку  і  засновника  (власника),  його  місцезнаходження 
заявник  зобов'язаний  протягом 15 робочих днів після реєстрації в 
установленому  порядку  подати  комісії заяву про внесення змін до 
Реєстру     за     формою     (     z0685-10    ),    затвердженою 
Мінсоцполітики,   та   нотаріально  засвідчені  копії  відповідних 
документів, що є підставою для внесення змін.

{  Пункт  23  із  змінами, внесеними згідно з Постановою КМ N 1116 
( 1116-2010-п ) від 08.12.2010 } 

     24. Підставою для виключення дитячого закладу оздоровлення та 
відпочинку з Реєстру у зв'язку  з  реорганізацією,  ліквідацією  є 
заява та документи про погодження з відповідним органом виконавчої 
влади,  органом місцевого самоврядування та Мінсоцполітики рішення 
про реорганізацію або ліквідацію закладу. 


     25. Відомості,   що  містяться  в  Реєстрі,  є  відкритими  і 
загальнодоступними. 


     26. Юридичні та фізичні особи можуть одержати інформацію,  що 
міститься     в    Реєстрі,    за    письмовим    зверненням    до 
Мінсоцполітики або безпосередньо на веб-сайті Міністерства. 


     27. Контроль   за   дотриманням   цього   Порядку    здійснює 
Мінсоцполітики. 
 


                                      Додаток 1 
                                     до Порядку 
                  (у редакції постанови Кабінету Міністрів України 
                            від 8 грудня 2010 р. N 1116) 
                                    ( 1116-2010-п ) 


                       РЕЄСТРАЦІЙНА КАРТКА 
 


     Найменування дитячого закладу оздоровлення та відпочинку ____ 


__________________________________________________________________ 


Місцезнаходження закладу: 


Поштовий індекс ____________ Область _____________________________ 


Район ______________________ Населений пункт _____________________ 


Вулиця ____________________________ Будинок ______________________ 


Корпус (за наявності) __________ Міжміський телефонний код _______ 


Номер телефону/телефаксу _________________________________________ 


Адреса веб-сторінки та електронної пошти (за наявності) __________ 


__________________________________________________________________ 


Рік заснування закладу ___________________________________________ 


Форма власності закладу __________________________________________ 


Найменування органу,  до  сфери  управління  якого належить заклад 
(для закладів державної форми власності) _________________________ 


__________________________________________________________________ 


Прізвище, ім'я та по батькові керівника закладу __________________ 


__________________________________________________________________ 


Тип закладу ______________________________________________________ 


Режим функціонування закладу _____________________________________ 


Дата і результати проведення державної атестації закладу _________ 


__________________________________________________________________ 


Види послуг з оздоровлення та відпочинку _________________________ 


__________________________________________________________________ 


__________________________________________________________________ 


__________________________________________________________________ 


__________________________________________________________________ 


Серія, номер,  дата,  строк дії та ким  видана  ліцензія  (у  разі 
провадження закладом видів господарської діяльності, що підлягають 
ліцензуванню) ____________________________________________________ 


__________________________________________________________________ 


Наявність спеціально відведеної території закладу ________________ 


__________________________________________________________________ 


Кількість ліжко-місць у закладі __________________________________ 


Найменування засновника (власника) дитячого  закладу  оздоровлення 
та відпочинку (для юридичних осіб) _______________________________ 


__________________________________________________________________ 


Прізвище, ім'я та по батькові власника (для фізичних осіб) _______ 


__________________________________________________________________ 


Ідентифікаційний код згідно з ЄДРПОУ _____________________________ 


Дата державної реєстрації ________________________________________ 


Серія,  номер та ким видані виписка або витяг з Єдиного державного 
реєстру юридичних осіб та фізичних осіб - підприємців ____________ 


__________________________________________________________________ 


Місцезнаходження засновника (власника): 


Поштовий індекс ________________ Держава _________________________ 


Область ________________________ Район ___________________________ 


Населений пункт ________________________ Вулиця __________________ 


Будинок ________________________ Корпус (за наявності) ___________ 


Міжміський телефонний код ________ Номер телефону/телефаксу ______ 


__________________________________________________________________ 


Адреса веб-сторінки та електронної пошти (за наявності) __________ 


__________________________________________________________________ 
 


 _________________________  ____________  ________________________ 
 (засновник (власник)/або     (підпис)     (ініціали та прізвище) 
  уповноважена ним особа) 


 ___ ____________ 20__ р. 
 


 М.П. 


_______________ 
Примітка. Інформація    в   електронній   формі,   що   додається, 
          зберігається разом з реєстраційною карткою. 


{  Додаток  1  в  редакції Постанови КМ N 1116 ( 1116-2010-п ) від 
08.12.2010;  із  змінами,  внесеними  згідно з Постановою КМ N 849 
( 849-2011-п ) від 10.08.2011 } 
 

                                                        Додаток 2 
                                                        до Порядку 


                 Міністерство соціальної політики 


                             ДОВІДКА 
            про внесення дитячого закладу оздоровлення 
               та відпочинку до Державного реєстру 
 

Найменування дитячого закладу оздоровлення та відпочинку _________

__________________________________________________________________ 


Місцезнаходження _________________________________________________ 


Інформація про власника (засновника) та керівника дитячого закладу 
оздоровлення та відпочинку _______________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 


Ідентифікаційний код згідно з ЄДРПОУ _____________________________ 


Дата та  номер рішення про  внесення дитячого закладу оздоровлення 
та відпочинку до Державного реєстру ______________________________ 


Номер у Державному реєстрі _______________________________________ 
 


Віце-прем'єр-міністр України - 
Міністр соціальної політики    __________   ______________________ 
                                (підпис)    (ініціали та прізвище) 


"___" ____________ 200_ р. 


М. П. 


{  Додаток  2  із змінами, внесеними згідно з Постановою КМ N 1332 
( 1332-2011-п ) від 21.12.2011 } 
Начало формы
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                    КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ 


                        П О С Т А Н О В А 
                   від 28 квітня 2009 р. N 426 
                               Київ 

     Про затвердження Порядку проведення державної атестації 
           дитячих закладів оздоровлення та відпочинку 
              і присвоєння їм відповідних категорій 
 


     Відповідно до  статті  34 Закону України "Про оздоровлення та 
відпочинок дітей"   (   375-17   )   Кабінет   Міністрів   України 
п о с т а н о в л я є: 


     Затвердити Порядок  проведення  державної  атестації  дитячих 
закладів оздоровлення та відпочинку і  присвоєння  їм  відповідних 
категорій, що додається. 
 


     Прем'єр-міністр України                           Ю.ТИМОШЕНКО 


     Інд. 28 
 


                                          ЗАТВЕРДЖЕНО 
                             постановою Кабінету Міністрів України 
                                  від 28 квітня 2009 р. N 426 


                             ПОРЯДОК 
         проведення державної атестації дитячих закладів 
             оздоровлення та відпочинку і присвоєння 
                     їм відповідних категорій 
 

     1. Цей   Порядок   визначає   механізм  проведення  державної 
атестації дитячих закладів  оздоровлення  та  відпочинку  (далі  - 
заклади) і присвоєння їм відповідних категорій. 


     Дія цього  Порядку  не  поширюється  на оздоровчі заклади для 
дітей та молоді, державна атестація яких проводиться відповідно до 
Закону України "Про позашкільну освіту" ( 1841-14 ). 


     2. Державна  атестація  є основною формою державного контролю 
за діяльністю закладів незалежно від їх підпорядкування,  типу  та 
форми  власності  і  проводиться  з  метою забезпечення реалізації 
єдиної державної  політики  у  сфері  оздоровлення  та  відпочинку 
дітей,   проведення   оцінки   стану   організації  та  здійснення 
оздоровчо-виховного процесу,  матеріально-технічної бази закладу і 
забезпечення відповідними фахівцями. 


     3. Державна  атестація  закладів  проводиться не рідше одного 
разу на п'ять років під час надання закладом послуг з оздоровлення 
та відпочинкових послуг. 


     4. Державну атестацію проводять: 


     закладів державної  форми  власності  -  Мінсім'ямолодьспорт, 
інші центральні органи виконавчої влади,  до сфери управління яких 
належать заклади; 


     закладів комунальної   чи   приватної   форми   власності   - 
Міністерство  у  справах  сім'ї,  молоді  та  гендерної   політики 
Автономної Республіки Крим, структурний підрозділ у справах сім'ї, 
молоді та спорту обласної,  Київської та Севастопольської  міської 
держадміністрації (далі - уповноважений орган). 


     5. Державна  атестація  закладів проводиться згідно з планом, 
який складається  та  затверджується  на  п'ять  років  керівником 
органу, що проводить державну атестацію. План доводиться до відома 
керівника закладу не пізніше,  ніж за рік  до  початку  проведення 
державної атестації. 


     6. Державна   атестація   закладів   проводиться  експертними 
комісіями,  що  утворюються  за  рішенням  керівника  органу,   що 
проводить державну атестацію. 


     До складу експертної комісії входять представники зазначеного 
органу, установ та організацій у кількості не більш як п'ять осіб, 
що  мають  відповідну  професійну кваліфікацію,  практичний досвід 
роботи, володіють необхідними знаннями та навичками. 


     До складу  експертної  комісії  не   включаються   працівники 
закладу,  в  якому  проводиться  державна  атестація,  або  особи, 
діяльність яких пов'язана з роботою такого закладу. 


     7. Примірне положення про  експертну  комісію  затверджується 
Мінсім'ямолодьспортом. 


     8. Експертна  комісія  провадить  свою  діяльність  згідно  з 
робочою програмою проведення державної атестації, що розробляється 
для  конкретного закладу і затверджується керівником органу,  який 
проводить державну атестацію. Робоча програма доводиться до відома 
керівника закладу не пізніше,  ніж за місяць до початку проведення 
державної атестації. 


     9. Керівник  закладу  не  пізніше,  ніж  за  два  місяці   до 
проведення   державної   атестації,   подає   експертній   комісії 
інформацію про діяльність закладу, зокрема про: 


     стан матеріально-технічної бази; 


     стан кадрового і методичного забезпечення; 


     аналіз організації та здійснення оздоровчо-виховного процесу; 


     копії планів і програм; 


     стан фінансово-господарської діяльності. 


     10. У разі виявлення порушень у діяльності закладу, що можуть 
вплинути   на   стан   здоров'я   дітей,  проводиться  як  виняток 
позачергова державна атестація: 


     у закладах  державної   форми   власності   -   за   рішенням 
Мінсім'ямолодьспорту  або  іншого  центрального  органу виконавчої 
влади, до сфери управління якого належать заклади; 


     у закладах комунальної чи  приватної  форми  власності  -  за 
рішенням уповноваженого органу. 


     11. Строк  проведення  державної атестації закладу не повинен 
перевищувати 15 календарних днів. 


     12. Експертна комісія складає у  двадцятиденний  строк  після 
проведення   державної   атестації   відповідний   акт,   у  якому 
зазначаються  висновки  комісії  та  пропозиції  щодо   присвоєння 
закладу відповідної категорії. За результатами державної атестації 
закладу  може  бути  присвоєна  вища,  перша,  друга   або   третя 
категорія. 


     Критерії присвоєння     закладу     відповідної     категорії 
встановлюються Мінсім'ямолодьспортом. 


     Зазначений акт складається у двох примірниках,  один  з  яких 
зберігається в експертної комісії,  а другий видається керівникові 
закладу. 


     13. У разі незгоди з висновком  експертної  комісії  керівник 
закладу: 


     державної (крім  закладів,  віднесених  до  сфери  управління 
Мінсім'ямолодьспорту),  комунальної чи приватної  форми  власності 
протягом  10  днів  з дня отримання акта,  зазначеного у пункті 12 
цього Порядку,  може подати апеляцію до Мінсім'ямолодьспорту. Якщо 
апеляцію    визнано   правомірною,   Мінсім'ямолодьспорт   утворює 
експертну комісію у новому складі та  в  погоджений  з  керівником 
закладу  строк  проводить  повторну державну атестацію.  Висновок, 
підготовлений за результатами повторної державної атестації,  може 
бути оскаржений у судовому порядку; 


     державної форми  власності,  віднесених  до  сфери управління 
Мінсім'ямолодьспорту, може оскаржити висновок експертної комісії у 
судовому порядку. 


     14. Заклад,   який   пройшов   державну   атестацію,  отримує 
свідоцтво  встановленого  зразка,   форма   якого   затверджується 
Мінсім'ямолодьспортом. 


     15. У  разі  коли  результати  діяльності  закладу  та  умови 
організації   оздоровлення   та   відпочинку    не    відповідають 
установленим державним стандартам,  заклад визнається таким, що не 
пройшов атестацію.  При цьому з'ясовуються  причини  незадовільної 
роботи,  приймаються в установленому порядку рішення щодо усунення 
недоліків і проведення через один - два роки  повторної  державної 
атестації закладу.  Такий заклад не може залучатися до організації 
оздоровлення та відпочинку  дітей,  що  здійснюється  за  бюджетні 
кошти. 


     16. Про  результати  державної  атестації закладів центральні 
органи  виконавчої  влади,  до  сфери  управління  яких   належать 
заклади,  та уповноважений орган інформують у місячний строк з дня 
прийняття рішення про  державну  атестацію  (неатестацію)  закладу 
Мінсім'ямолодьспорт. 


     Результати державної  атестації  оприлюднюються на офіційному 
веб-сайті Мінсім'ямолодьспорту. 


     17. Витрати, пов'язані з організацією і проведенням державної 
атестації або повторної державної атестації закладу,  здійснюються 
за рахунок коштів органу, що проводить державну атестацію. 


     18. За  особами,  які  залучаються  до  роботи  в  експертних 
комісіях   на   час   проведення   державної   атестації  закладу, 
зберігається заробітна плата за основним місцем роботи. 

Начало формы
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                    КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ 


                        П О С Т А Н О В А 
                 від 22 листопада 2004 р. N 1591 
                               Київ 

                Про затвердження норм харчування у 
                навчальних та оздоровчих закладах 


          { Із змінами, внесеними згідно з Постановою КМ 
            N 873 ( 873-2007-п ) від 26.06.2007 } 
 

     Кабінет Міністрів України  п о с т а н о в л я є: 


     1. Затвердити; 


     1) норми харчування у: 


     дошкільних навчальних закладах для дітей віком до одного року 
згідно з додатком 1; 


     дошкільних навчальних  закладах  (крім  санаторних) для дітей 
старше одного року згідно з додатком 2; 


     санаторних  дошкільних  навчальних закладах (групах) згідно з 
додатком 3; 


     дитячих будинках,     загальноосвітніх     школах-інтернатах, 
інтернатах  у   складі   загальноосвітніх   навчальних   закладів, 
професійно-технічних навчальних закладах згідно з додатком 4; 


     училищах фізичної  культури та олімпійського резерву згідно з 
додатком 5; 


     оздоровчих закладах   для   учнів   (вихованців)   навчальних 
закладів згідно з додатком 6; 


     загальноосвітніх навчальних    закладах    для   одноразового 
харчування учнів згідно з додатком 7; 


     2) норми  заміни  продуктів  за   енергоцінністю   згідно   з 
додатком 8. 


     2. Установити,   що   використання   у   харчуванні  дітей  у 
навчальних та оздоровчих закладах спеціальних  харчових  продуктів 
без погодження з Міністерством охорони здоров'я забороняється. 


     3. Міністерству  освіти  і  науки,  іншим центральним органам 
виконавчої  влади,  Раді  міністрів  Автономної  Республіки  Крим, 
обласним, Київській    та   Севастопольській   міським   державним 
адміністраціям забезпечити дотримання норм харчування у навчальних 
та  оздоровчих  закладах,  затверджених  цією постановою,  у межах 
відповідних бюджетних призначень. 


     4. Міністерству охорони здоров'я разом з Міністерством освіти 
і  науки  установити  до  1  травня  2005  р.  порядок організації 
харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах ( z0661-05 ). 


     5. Ця постанова набирає чинності з 1 січня 2005 року. 
 


     Прем'єр-міністр України                            В.ЯНУКОВИЧ 


     Інд. 28 
 


                                          Додаток 1 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
           харчування у дошкільних навчальних закладах 
                  для дітей віком до одного року 

                              (денна норма на одну дитину, грамів)
------------------------------------------------------------------

       Найменування      |         Вікова група (місяців)

         продукту        |----------------------------------------

                         |   0-3   |    4-5   |   6-7   |   8-12

------------------------------------------------------------------

Сухі адаптовані           80-100    90-120     75-80     30-60 
молочні суміші 


(або рідкі адаптовані 
молочні суміші)           (700-900) (900-1000) (900-800) (600-500) 

Хліб житній                                              5-10 
(з 10 місяців) 


Хліб пшеничний                                           5-10 
(з 8 місяців) 


Крохмаль                                       1         2 


Крупи, бобові,                                 20        25-30 
макаронні вироби 


Картопля                                       50        85 


Овочі                                          120       180 


Фрукти свіжі,                                  10-60     70-120 
цитрусові 


Соки                                           30-50     50-100 


Фрукти сушені                                  1-4       4-6 


Кондитерські вироби 
(сухарики, печиво)                                       3-15 


Цукор                                          30        30 


Масло вершкове                                 1-4       4-6 


Олія                                           1-3       3-6 


Яйця, штук                                     1/5       1/4 - 
                                               жовтка    1/2 
                                                         жовтка 


Молоко, кисломолочні                           100-200   300-380 
продукти 


Сир кисломолочний                              10-30     30-50 


М'ясо, м'ясопродукти                                     50-90 


Риба, рибопродукти                                       15-25 


Кава злакова, цикорій                                    1 


Какао                                                    1 


Чай                                                      0,1 


Сіль, сіль йодована                            1         2 


Хімічний склад 


Білки                     15        19         23        32 


у тому числі тваринні     15        19         22        25 


Жири                      30        38         53        61 


у тому числі рослинні                          3         6 


Вуглеводи                 66        77         115       143 


Енергоцінність, ккал      660       730        1029      1249 


_______________ 
Примітка. Продукти   щоденного  споживання  (молоко,  хліб,  масло 
          вершкове) використовуються в межах денної норми  +(-)  5 
          відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - 
          кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби - 
          15  грамів на дитину,  використовується в меню 3 рази на 
          тиждень. Розрахунок     проводиться     таким     чином: 
          (15 х 7) : 3 = 105 : 3 = 35 грамів (на день). 
 


                                          Додаток 2 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
           харчування у дошкільних навчальних закладах 
          (крім санаторних) для дітей старше одного року 

                              (денна норма на одну дитину, грамів)
------------------------------------------------------------------

       Найменування      |           Вікова група (років)

         продукту        |----------------------------------------

                         |      від 1 до 3    |   від 3 до 6 (7)

                         |----------------------------------------

                         |         Кількість приймання їжі

                         |----------------------------------------

                         |    3    |    4     |    3    |    4

------------------------------------------------------------------

Хліб житній                  20         30         40        60 


Хліб пшеничний               55         80         80       120 


Борошно пшеничне             15         20         25        32 


Крохмаль                      3          3          4         4 


Крупи, бобові,               30         40         45        50 
макаронні вироби 


Картопля                    130        150        190       220 


Овочі різні                 180        210        230       260 


Фрукти свіжі, цитрусові      45         90        100       100 


Соки                         50         50         70       100 


Фрукти сушені                10         10         10        10 


Кондитерські вироби           5         15         15        20 


Цукор                        35         40         45        50 


Мед, медопродукти             1          1          2         2 


Масло вершкове               12         19         21        25 


Олія                          6          9          9        15 


Сало                          1          1          2         2 


Яйця, штук                   1/4        1/2        1/2       1/2 


Молоко, кисломолочні 
продукти                    350        450        400       500 


Сир кисломолочний            35         40         45        50 


Сир твердий                   3          3          5         5 


Сметана                       5         10         10        15 


М'ясо, м'ясопродукти         60         85        100       110 


Риба, рибопродукти           20         25         45        50 


Кава злакова, цикорій         1          1          4         4 


Какао                         1          1          2         2 


Чай                           0,2        0,2        0,2       0,2 


Сіль, сіль йодована           2          2          5         8 


Дріжджі                       1          1          1         1,5 


Лавровий лист                 0,05       0,05       0,1       0,1 


Сухарі панірувальні           2          3          2         3 


Томатна паста                 2          3          2         3 


Ванільний цукор               0,1        0,1        0,1       0,1 


Кислота лимонна               0,1        0,1        0,1       0,1 


Хімічний склад 


Білки                        46,6       60,6       68,1      81,5 


у тому числі тваринні        29,1       37,5       48,4      48,5 


Жири                         45,6       63,5       71,7      86,5 


у тому числі рослинні         8,4       12,3       12,7      17,8 


Вуглеводи                   167,6      229,3      239,2     298,8 


Енергоцінність, ккал       1267,2     1731,2     1874,8    2299,4 


_______________ 
Примітки: 1.  Продукти щоденного споживання (молоко,  хліб,  масло 
          вершкове)  використовуються  в межах денної норми +(-) 5 
          відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - 
          кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби - 
          50 грамів на дитину,  використовується в меню 3 рази  на 
          тиждень при   роботі   дошкільного  навчального  закладу 
          5 днів на тиждень.  Розрахунок проводиться таким  чином: 
          (50 х 5) : 3 = 250 : 3 = 83 грамів. 


          2. У  літній  оздоровчий  період  (90  днів)  витрати на 
          харчування збільшуються на 10  відсотків  для  придбання 
          свіжих овочів і фруктів. 
 


                                          Додаток 3 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
                харчування у санаторних дошкільних 
                   навчальних закладах (групах) 

                              (денна норма на одну дитину, грамів)
------------------------------------------------------------------

   Найменування    | Санаторні заклади (групи) |Санаторні заклади

     продукту      |      різних профілів      |(групи) для дітей,

                   |                           |які страждають на

                   |                           |  захворювання

                   |                           |органів травлення

                   |----------------------------------------------

                   |              Вікова група (років)

                   |----------------------------------------------

                   | від 1 до 3  |від 3 до 6(7)|  від 1 |  від 3

                   |             |             |  до 3  | до 6(7)

                   |----------------------------------------------

                   |            Кількість приймання їжі

                   |----------------------------------------------

                   |  3   |   4  |  3   |    4 |    5   |    5

------------------------------------------------------------------

Хліб житній           30     30     50     50 


Хліб пшеничний        55     70     70    110      100      160 


Борошно пшеничне      15     20     32     35       10       25 


Крохмаль               2      3      3      4        3        4 


Крупи, бобові, 
макаронні вироби      30     35     45     50       40       60 


Картопля             140    150    220    240      150      200 


Овочі різні          200    250    250    300      180      250 


Фрукти свіжі,        100    150    160    200      100      150 
цитрусові 


Соки                  60     70    100    130       50      100 


Фрукти сушені         10     10     10     12       15       20 


Кондитерські вироби    8     12     15     20       10       20 


Цукор                 35     40     45     50       40       55 


Мед, медопродукти      1      1      3      4        1        4 


Масло вершкове        25     32     30     40       30       35 


Олія                   6      9     12     17        6       10 


Яйця, штук           1/2      1      1      1        1        1 


Молоко, 
кисломолочні         400    500    450    550      500      550 
продукти 


Сир кисломолочний     45     50     60     70       50       70 


Сир твердий            5      5     10     10        5       10 


Сметана               10     12     15     18       10       15 


М'ясо,                85    110    120    130      100      120 
м'ясопродукти 


Риба, рибопродукти    30     30     60     60       30       60 


Кава злакова,          1      1      2      2        1        2 
цикорій 


Какао                  1      1      2      4 


Чай                    0,1    0,2    0,2    0,2      0,1      0,2 


Сіль, сіль йодована    5      5      8      8        5        8 


Дріжджі                1      1      1,5    1,5      1        1 


Лавровий лист          0,02   0,02   0,02   0,02     0,02     0,02 


Сухарі панірувальні    2      3      2      3        2        3 


Томатна паста          2      3      2      3        1        2 


Хімічний склад 


Білки                 60,2   77,1   98,1  116       69,3     96,6 


у тому числі          41,4   51,8   66     69       49       69 
тваринні 


Жири                  68,3   89,3  110,2  127,7     80,8    113,7 


у тому числі           8,6   12,5   17     24,1      8,6     13,7 
рослинні 


Вуглеводи            194,7  260,7  316,3  428,3    223,7    304,1 


Енергоцінність, 
ккал                1634,5 2155   2649,1 3326,2   1899     2625,9 


_______________ 
Примітки: 1.  Продукти щоденного споживання (молоко,  хліб,  масло 
          вершкове) використовуються в межах денної норми  +(-)  5 
          відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - 
          кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби - 
          50  грамів на дитину,  використовується в меню 3 рази на 
          тиждень при  роботі  дошкільного   навчального   закладу 
          5 днів  на тиждень.  Розрахунок проводиться таким чином: 
          ( 60 х 5 ) : 3 = 300 : 3 = 100 грамів. 


          2. Діти,   хворі   на    туберкульоз    та    інфіковані 
          мікобактеріями туберкульозу,  забезпечуються харчуванням 
          згідно  з  нормами,  затвердженими  постановою  Кабінету 
          Міністрів України   від   27   грудня  2001  р.  N  1752 
          ( 1752-2001-п ) "Про норми харчування для  осіб,  хворих 
          на    туберкульоз    та    інфікованих    мікобактеріями 
          туберкульозу". 
 


                                          Додаток 4 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
         харчування у дитячих будинках, загальноосвітніх 
              школах-інтернатах, інтернатах у складі 
              загальноосвітніх навчальних закладів, 
             професійно-технічних навчальних закладах 

                              (денна норма на одну дитину, грамів)
------------------------------------------------------------------

  Найменування продукту  |           Вікова група (років)

                         |----------------------------------------

                         |  від 3  |  від 6  |  від 10 |  від 13 і

                         |  до 6   |  до 10  |  до 13  |  старше

------------------------------------------------------------------

Хліб житній                  100       150       180       200 


Хліб пшеничний               130       180       230       250 


Борошно пшеничне              30        40        45        50 


Крохмаль                       3         3         3         3 


Крупи, бобові, макаронні 
вироби                        45        65        80        80 


Картопля                     300       350       400       420 


Овочі свіжі                  350       400       450       470 


Фрукти свіжі, цитрусові      250       300       300       300 


Соки                         150       180       200       200 


Фрукти сушені                 20        15        15        15 


Кондитерські вироби           30        30        35        40 


Цукор                         50        60        70        70 


Мед, медопродукти              3         4         5         7 


Масло вершкове                40        45        50        50 


Олія                          12        15        18        20 


Сало                           2         4         6         8 


Яйця, штук                     1         1         1         1 


Молоко, кисломолочні 
продукти                     500       500       500       500 


Сир кисломолочний             40        50        70        70 


Сир твердий                   12        15        20        20 


Сметана                       15        20        25        25 


М'ясо, птиця                 125       130       160       160 


Ковбасні вироби               25        20        25        40 


Риба, рибопродукти            75        85       100       100 


Кава злакова, цикорій          2         3         4         5 


Какао                          2         2         2         3 


Чай                            0,1       0,2       0,5       0,5 


Сіль, сіль йодована            6         8        10        10 


Дріжджі                        1         2         3         3 


Лавровий лист                  0,02      0,02      0,02      0,02 


Сухарі панірувальні            2         4         3         4 


Томатна паста                  2         3         3         4 


Ванільний цукор                0,1       0,1       0,1       0,1 


Кислота лимонна                0,1       0,1       0,1       0,2 


Хімічний склад 


Білки                         74        87       100       107 


у тому числі тваринні         37        43        51        53 


Жири                          67        77        90        95 


у тому числі рослинні         24        28        15        16 


Вуглеводи                    355       400       390       428 


Енергоцінність, ккал        2319      2641      2500      2995 


_______________ 
Примітки: 1.  Продукти щоденного споживання (молоко,  хліб,  масло 
          вершкове) використовуються в межах денної норми  +(-)  5 
          відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - 
          кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби - 
          75 г на учня (вихованця), використовується в меню 3 рази 
          на тиждень.   Розрахунок   проводиться   таким    чином: 
          ( 75 х 7 ) : 3 = 525 : 3 = 175 грамів. 


          2. У   санаторних   школах-інтернатах  (для  дітей,  які 
          страждають  на  захворювання  серцево-судинної  системи, 
          хронічні   неспецифічні  захворювання  органів  дихання, 
          хронічні неспецифічні  захворювання  органів  травлення, 
          психоневрологічні   захворювання,   хворих  на  цукровий 
          діабет) витрати   на    харчування    збільшуються    на 
          8 відсотків  для  придбання  дієтичних продуктів.  Зміни 
          норм  харчування  для   дітей   у   період   загострення 
          захворювання вносяться лише за призначенням лікаря. 


          3. Діти,    хворі    на    туберкульоз   та   інфіковані 
          мікобактеріями туберкульозу,  забезпечуються харчуванням 
          згідно  з  нормами,  затвердженими  постановою  Кабінету 
          Міністрів України  від  27  грудня  2001   р.   N   1752 
          ( 1752-2001-п  ) "Про норми харчування для осіб,  хворих 
          на    туберкульоз    та    інфікованих    мікобактеріями 
          туберкульозу". 


          4. У   літній   оздоровчий  період  (90  днів),  неділю, 
          святкові  і  канікулярні  дні  витрати   на   харчування 
          збільшуються на 10 відсотків для придбання свіжих овочів 
          і фруктів. 


          5. Учні загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації та 
          професійних      училищ      соціальної     реабілітації 
          забезпечуються    харчуванням    згідно    з    нормами, 
          затвердженими  постановою Кабінету Міністрів України від 
          13 жовтня 1993 р.  N 859 ( 859-93-п )  "Про  організацію 
          діяльності загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації 
          та професійних училищ соціальної реабілітації". 


          6. Учні   ліцеїв    з    посиленою    військово-фізичною 
          підготовкою забезпечуються харчуванням згідно з нормами, 
          затвердженими постановою Кабінету Міністрів України  від 
          29 березня  2002  р.  N  426  (  426-2002-п ) "Про норми 
          харчування військовослужбовців  Збройних  Сил  та  інших 
          військових формувань" (норма N 6 - ліцеїстська). 


          7. Згідно  з  нормами  для  дітей  віком від 13 і старше 
          забезпечуються харчуванням  також  студенти  і  курсанти 
          вищих    навчальних    закладів,   які   відповідно   до 
          законодавства перебувають на державному забезпеченні, та 
          студенти   і  курсанти  з  числа  дітей-сиріт  і  дітей, 
          позбавлених батьківського піклування, які перебувають на 
          повному державному забезпеченні або яким в установленому 
          законодавством    порядку    призначено    опікуна    чи 
          піклувальника.   У   разі   відсутності  можливості  для 
          організації    повноцінного    харчування     зазначеним 
          категоріям  студентів,  курсантів  у навчальному закладі 
          може  виплачуватися  грошова   компенсація   у   розмірі 
          вартості  харчування  у  школах-інтернатах  відповідного 
          регіону з урахуванням торговельних націнок. Особам, яким 
          в   установленому   законодавством   порядку  призначено 
          опікуна чи піклувальника, виплачується вартість обіду. 


          8. Діти,   які   перебувають   в   притулках  для дітей, 
          центрах соціально-психологічної реабілітації      дітей, 
          соціально-реабілітаційних центрах (дитячі     містечка), 
          забезпечуються     харчуванням    згідно   з    нормами, 
          передбаченими  цим додатком. 


{  Додаток  4  із  змінами, внесеними згідно з Постановою КМ N 873 
( 873-2007-п ) від 26.06.2007 } 
 

                                          Додаток 5 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
                  харчування в училищах фізичної 
                культури та олімпійського резерву 

                              (денна норма на одну дитину, грамів)
------------------------------------------------------------------

  Найменування продукту  |   Група харчування за енерговитратами

                         |----------------------------------------

                         | перша | друга | третя |четверта| п'ята

------------------------------------------------------------------

Хліб житній                 85     110     145     185      195 


Хліб пшеничний             150     200     240     320      400 


Борошно пшеничне            15      15      15      25       25 


Крохмаль                     2       2       2       2        2 


Крупи, бобові, макаронні 
вироби                      65      75      95     110      135 


Картопля                   190     205     275     290      360 


Овочі свіжі                280     285     370     440      500 


Фрукти свіжі, цитрусові    270     300     370     460      550 


Соки                       120     140     170     210      220 


Фрукти сушені               10      10      15      20       25 


Кондитерські вироби         50      75     100     135      200 


Цукор                       60      60      70      60       75 


Мед, медопродукти           15      17      23      25       30 


Масло вершкове              10      15      20      25       30 


Олія                        15      15      20      20       30 


Сало                         2       3       3       5        6 


Яйця, штук                   1       1       1       1        1 


Молоко, кисломолочні       380     425     480     540      400 
продукти 


Сир кисломолочний           40      50      60      60       90 


Сир твердий                 15      25      30      45       70 


Сметана                     15      20      20      25       35 


М'ясо, м'ясопродукти       165     200     240     400      490 


Риба, рибопродукти          45      70      80     125      140 


Кава, кава злакова,          4       4       4        5       5 
цикорій 


Какао                        3       3       3        4       4 


Чай                          0,4     0,4     0,4      0,5     0,5 


Сіль, сіль йодована          6       8      10        8      10 


Дріжджі                      1       1       1        2       2 


Спеції                       0,04    0,04    0,06     0,07    0,08 


Мінеральна вода            100     100     180      200     200 


Хімічний склад 


Білки                       85     105     130      160     205 


у тому числі тваринні       51      63      78       96     123 


Жири                        66      87     119      160     205 


у тому числі рослинні       17      22      30       40      51 


Вуглеводи                  342     450     527      655     834 


Енергоцінність, ккал      2302    3003    3699     4700    6001 


           Розподіл груп харчування за енерговитратами 


------------------------------------------------------------------

  Групи  |Калорійність|Вік, років|  Стать   |     Вид спорту

  харчу- |  раціону,  |          |          |

 вання за|    ккал    |          |          |

 енерго- |            |          |          |

витратами|            |          |          |

------------------------------------------------------------------

Перша     2300           11-13     хлопчики   спортивна 
          (2000-2600)                         гімнастика 


                         11-13     дівчатка   спортивна 
                                              гімнастика 


Друга     3000           14-17     юнаки      спортивна 
          (2800-3200)                         гімнастика 


                         14-17     дівчата    спортивна 
                                              гімнастика 


Третя     3700           11-13     хлопчики   фехтування, легка 
          (3200-3900)                         атлетика 
                                              (стрибки, 
                                              метання, спринт 
                                              тощо) 


                         11-13     дівчатка   фехтування, легка 
                                              атлетика 
                                              (стрибки, 
                                              метання, спринт 
                                              тощо) 


                         14-17     юнаки      бокс, боротьба 
                                              (легка вагова 
                                              категорія) 


Четверта  4700           11-13     хлопчики   плавання 
          (4500-5000) 


                         11-17     дівчата    плавання 


                         14-17     юнаки      футбол, легка 
                                              атлетика 
                                              (спортивна 
                                              ходьба, біг на 
                                              середні та довгі 
                                              дистанції, спринт) 


                         14-17     дівчата    фехтування, легка 
                                              атлетика 
                                              (спортивна 
                                              ходьба, біг на 
                                              середні та довгі 
                                              дистанції, спринт) 


                         14-17     юнаки      бокс, боротьба 
                                              (середня вагова 
                                              категорія) 


П'ята     6000           14-17     юнаки      фехтування, 
          (5600-6400)                         плавання, бокс, 
                                              боротьба (важка 
                                              вагова категорія) 


_______________ 
Примітки: 1.  Харчування учасників  обласних,  районних  (міських) 
           спортивних змагань,  зборів,  олімпіад та інших масових 
           заходів здійснюється за нормами  для  дітей  віком  від 
           13 років    і   старше   згідно   з   додатком   4,   а 
           республіканських,  міжнародних -  для  четвертої  групи 
           харчування за енерговитратами згідно з додатком 5. 


           2. Вартість  харчування  в дорозі та під час проведення 
           одноденних заходів визначається  за  нормами  згідно  з 
           додатком 4 для дітей віком від 13 років і старше. 


           3. За   нормами  для  дітей  третьої  групи  харчування 
           забезпечуються учні   хореографічних    училищ    віком 
           11-13 років. 


           4. За  нормами  для  дітей  четвертої  групи харчування 
           забезпечуються учні   хореографічних    училищ    віком 
           14-17 років. 
 


                                          Додаток 6 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
                 харчування в оздоровчих закладах 
            для учнів (вихованців) навчальних закладів 

                  (денна норма на одного учня (вихованця), грамів)
------------------------------------------------------------------

  Найменування  |         Оздоровчі заклади (табори)

    продукту    |-------------------------------------------------

                | праці та  | позаміські| санаторні,|  з денним

                |відпочинку |(стаціонар-| спеціалі- |перебуванням,

                |           |    ні),   |  зовані   |  профільні

                |           | профільні |           |

------------------------------------------------------------------

Хліб житній          150        100         100          40 


Хліб пшеничний       250        250         200          90 


Борошно пшеничне      50         10          20          10 


Крохмаль               8          8           8           3 


Крупи, бобові, 
макаронні вироби      80         75          70          32 


Картопля             400        350         400         180 


Овочі різні          420        400         450         210 


Фрукти свіжі         150        100         150          50 


Соки                 100        100         100          50 


Фрукти сушені         15         15          10          10 


Кондитерські 
вироби                40         20          30          10 


Цукор                 60         50          50          35 


Мед, медопродукти      4          4           5           2 


Масло вершкове        35         45          45          20 


Олія                  20         15          20           8 


Сало                  20         20          10 


Яйця, штук             1          1           1         1/2 


Молоко, 
кисломолочні 
продукти             500        500         600         250 


Сир кисломолочний     50         40          60          25 


Сир твердий           20         15          10           5 


Сметана               25         15          20          10 


М'ясо, 
м'ясопродукти        200        160         200          80 


Риба, рибопродукти    60         60          60          30 


Кава злакова           3,5        1,5         2,5         1 


Какао                  1          1           1 


Чай                    1,5        0,2         0,2         0,1 


Сіль, сіль 
йодована              10         10          10           8 


Дріжджі                1          2           2 


Лавровий лист          0,01       0,01        0,01        0,01 


Кислота лимонна        0,05       0,05        0,05        0,05 


Хімічний склад 


Білки                116        118         130          58 


у тому числі          69         68          82          35 
тваринні 


Жири                 115        116         128          57 


у тому числі          23         15          20           8 
рослинні 


Вуглеводи            500        428         436         212 


Енергоцінність, 
ккал                3500       3228        3418        1593 


_______________ 
Примітка. Продукти  щоденного  споживання  (молоко,  хліб,   масло 
          вершкове)  використовуються  у межах денної норми +(-) 5 
          відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - 
          кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби - 
          60 г на  дитину,  використовується  в  меню  3  рази  на 
          тиждень.  Розрахунок проводиться таким чином: (60 х 7) : 
          3 = 420 : 3 = 140 грамів. 
 


                                          Додаток 7 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
             харчування у загальноосвітніх навчальних 
            закладах для одноразового харчування учнів 

                                    (норма на одного учня, грамів)
------------------------------------------------------------------

  Найменування продукту  |         Вікова група (років)

                         |----------------------------------------

                         |      від 6 до 10   | від 10 і старше

------------------------------------------------------------------

Хліб житній                       60                  80 


Борошно пшеничне                   5                  10 


Крупи, бобові, макаронні 
вироби                            21                  30 


Цукор                             15                  18 


Масло вершкове                     8                  10 


Олія                               7                  10 


Картопля                         100                 120 


Овочі різні                      140                 180 


Фрукти, соки                      50                  75 


Фрукти сушені                      8                   8 


Яйця, штук                       1/4                 1/4 


Молоко та кисломолочні 
продукти                          18                  20 


Сир кисломолочний                 16                  20 


Сметана                            5                   6 


М'ясо, птиця, 
м'ясопродукти                     35                  35 


Риба та рибопродукти              25                  25 


Чай                                0,1                 0,1 


Хімічний склад 


Білки                             27                  31,8 


у тому числі тваринні             14,1                15 


Жири                              25,6                30,7 


у тому числі рослинні              7                  10 


Вуглеводи                        114                 143 


Енергоцінність, ккал             794                 975 


_______________ 
Примітки: 1.  До  набору  продуктів  не  включені  сіль,  дріжджі, 
          спеції,   що   видаються   згідно    із    затвердженими 
          рецептурами. 


          2. За  нормами  для  дітей  віком  від  6  до  10  років 
          забезпечуються безоплатним одноразовим харчуванням  учні 
          1-4  класів  та учні,  які відвідують групи продовженого 
          дня. 


          3. За нормами для дітей відповідного віку забезпечуються 
          безоплатним  харчуванням діти-сироти,  діти,  позбавлені 
          батьківського піклування,  та  діти  з  малозабезпечених 
          сімей згідно з постановою Кабінету Міністрів України від 
          19 червня 2002 р. N 856 ( 856-2002-п ). 
 


                                          Додаток 8 
                           до постанови Кабінету Міністрів України 
                               від 22 листопада 2004 р. N 1591 


                              НОРМИ 
                заміни продуктів за енергоцінністю 

                                                          (грамів)
------------------------------------------------------------------

   Продукт, вага  |           Продукт-замінник           |  Вага

------------------------------------------------------------------

Яловичина, 1       Кролятина                              0,97 
(25 відсотків 
відходів)          Баранина                               0,93 


                   Птиця (тушки, стегенця)                0,77 


                   Свинина (нежирна)                      0,54 


                   Ковбаса варена (сосиски, сардельки)    0,57 


                   Риба (минтай, 23 відсотки відходів)    2,6 


                   Серце яловиче                          1,77 


                   Сир кисломолочний напівжирний          0,9 


                   Яйце куряче                            1,02 
                                                          (1/5шт.) 


                   Консерви "Яловичина тушкована"         0,6 


                   Консерви "Сніданок туриста"            0,8 
 


Молоко, 1          Молоко сухе                            0,11 


                   Молоко згущене стерилізоване           0,37 


                   Молоко згущене з цукром                0,16 


                   Вершки згущені з цукром                0,14 


                   Вершки сухі                            0,09 


                   Сир кисломолочний напівжирний          0,33 


                   Сир твердий                            0,15 


                   Кисломолочні продукти (кефір, наріне,  0,79 
                   лактинум, ацидофільне молоко тощо) 


Сир кисломолочний  М'ясо (яловичина)                      1,11 
напівжирний, 1 
                   Риба (минтай, 23 відсотки відходів)    2,89 


                   Сир твердий                            0,45 


Яйце куряче, 1     Сир кисломолочний напівжирний          0,87 


                   М'ясо (яловичина)                      0,98 


                   Риба (минтай, 23 відсотки відходів)    2,53 


                   Молоко                                 2,64 


                   Яєчний порошок                         0,26 


                   Сир твердий                            0,38 


Риба, 1            М'ясо (яловичина)                      0,39 
(23 відсотки 
відходів)          Птиця (тушки, стегенця)                0,3 


                   Консерви рибні натуральні              0,56 


                   Сир                                    0,35 


                   Яйце куряче                            0,39 


Картопля, 1        Капуста білокачанна                    1 
(30 відсотків 
відходів)          Капуста цвітна                         0,74 


                   Пюре картопляне сухе                   0,25 


                   Квасоля, горох свіжі                   0,52 


                   Квасоля, горох сухі                    0,07 


Бобові (зерно), 1  Квасоля, горох свіжі                   4,25 


                   Квасоля спаржева свіжа                 7,4 


                   Кукурудза консервована                 4,94 


                   Горошок зелений консервований          8,19 


                   Квасоля консервована                   8,19 


                   Соєві продукти сухі або паста соєва    0,87 
                                                          або 1 


Томати свіжі, 1    Томати консервовані                    1,04 


                   Томатний сік                           1,14 


Буряк столовий     Буряк консервований                    1,08 
свіжий, 1 


Капуста свіжа, 1   Капуста морська                        1 


                   Капуста салатна                        1 


                   Салат                                  1 


                   Капуста цвітна                         1 


Морква столова     Морква консервована                    1,04 
свіжа, 1 


Яблука свіжі, 1    Яблука консервовані                    0,41 


                   Сік яблучний                           0,92 


                   Яблука сушені                          0,18 


                   Сливи сушені                           0,16 


                   Абрикоси сушені                        0,17 


                   Родзинки                               0,15 


                   Сік виноградний                        0,65 


                   Сік сливовий                           0,53 


Масло вершкове, 1  Олія (соняшникова, кукурудзяна)        0,74 


Хліб пшеничний, 1  Крупи пшеничні                         0,73 


                   Хліб житній                            1,13 


                   Хлібці пшеничні, житні                 0,94 


                   Сухарі пшеничні                        0,75 


                   Печиво галетне                         0,25 


Томатна паста, 1   Томатне пюре                           0,66 


                   Томатний соус                          0,66 


                   Томатний сік                           3,42 


                   Томати свіжі                           2,95 


Олія соняшникова,  Олія кукурудзяна                       1 
1 
                   Олія соєва                             1 


Цукор, 1           Мед                                    1,25 


Кондитерські       Мед, медопродукти                      1 
вироби, 1 


_______________ 
Примітка. У  разі  надходження  продовольчої  сировини  (продуктів 
           харчування),  в  якій  питома  вага  відходів перевищує 
           стандартну,  здійснюється контрольна кулінарна обробка, 
           під   час   якої   встановлюється   фактична  кількість 
           відходів.  Результати обробки  засвідчуються  актом  за 
           підписом  трьох  осіб,  який  затверджується керівником 
           закладу. 

Начало формы

Питання затвердження Державного соціального стандарту оздоровлення та відпочинку дітей

Тип документа: Розпорядження | Орган: Кабінет Міністрів України  | Дата принятия: 17.07.2009 | Номер: 843-р
                                                                    

                    КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ 


                    Р О З П О Р Я Д Ж Е Н Н Я 
                   від 17 липня 2009 р. N 843-р 
                               Київ 

                       Питання затвердження 
          Державного соціального стандарту оздоровлення 
                       та відпочинку дітей 
 


     Мінсім'ямолодьспорту разом  із  заінтересованими центральними 
органами виконавчої влади розробити відповідно до статті 9  Закону 
України  "Про  оздоровлення  та  відпочинок  дітей"  (   ) і 
затвердити в установленому порядку Державний  соціальний  стандарт 
оздоровлення та відпочинку дітей. 


     У   зв'язку   з  цим  Мінпраці  внести  зміни  до  Державного 
класифікатора  соціальних стандартів і нормативів ( v0293203-02 ), 
затвердженого  згідно  з постановою Кабінету Міністрів України від 
17 травня 2002 р. N 643 (  ) "Про реалізацію статей 24 і 
27  Закону  України  "Про державні соціальні стандарти та державні 
соціальні  гарантії" (Офіційний вісник України, 2002 р., N 21, ст. 
1021). 
 


     Прем'єр-міністр України                           Ю.ТИМОШЕНКО 


     Інд. 28 
      

МІНІСТЕРСТВО ОХОРОНИ ЗДОРОВ'Я УКРАЇНИ

Н А К А З

	№ 172 від 19.06.96
м.Київ
	Зареєстровано в Міністерстві
юстиції України
24 липня 1996 р.
за № 378/1403


Про затвердження Державних санітарних правил розміщення,

улаштування та експлуатації оздоровчих закладів

Відповідно до Закону України"Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення" НАКАЗУЮ:
1. Затвердити Державні санітарні правила розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів, що додаються (розроблені вперше).

2. Всім міністерствам та відомствам, керівникам державних, кооперативних, колективних та приватних підприємств, організацій та установ незалежно від відомчого підпорядкування та форм власності, а також посадовим особам та громадянам України, інвесторам, громадянам інших держав прийняти указані правила до керівництва та виконання.

3. Заступникам головного державного санітарного лікаря України, головним державним санітарним лікарям Автономної Республіки Крим, областей, міст Києва і Севастополя, водного, залізничного, повітряного транспорту, водних басейнів, залізниць, Міністерства оборони України, Міністерства внутрішніх справ України, Державного комітету у справах охорони державного кордону України, Національної гвардії України, Служби безпеки України прийняти указані Правила до керівництва та виконання.

4. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

	Головний державний санітарний
лікар України,
перший заступник Міністра
	

В.Ф.Марієвський


Затверджено

наказом Міністерства охорони

здоров'я     України     від

19 червня 1996 року № 172

Державні санітарні правила розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів

1. Загальні положення

1.1. Державні санітарні правила розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів обов'язкові для виконання проектними, будівельними та іншими організаціями, що займаються проектуванням, будівництвом, реконструкцією та експлуатацією оздоровчих закладів, а також органами, установами та закладами санітарно-епідеміологічної служби, що здійснюють контроль за дотриманням цих Правил.

1.2. Правила поширюються на всі діючі оздоровчі заклади, а також на ті, що проектуються, будуються та реконструюються, як для дорослих, так і змішані для дорослих та дітей (будинки відпочинку, пансіонати та комплекси цих закладів, туристичні бази, туристичні притулки, бази відпочинку та ін.) незалежно від форм власності та відомчої належності.

При будівництві, реконструкції, обладнанні та експлуатації закладів відпочинку або окремих підрозділів, які входять до їх складу, необхідно керуватися також вимогами чинних будівельних норм і правил та інших нормативно-технічних документів, що регулюють проектування, будівництво та благоустрій територій оздоровчих закладів.

1.3. Особи, винні у порушенні санітарних правил, несуть відповідальність відповідно до чинного законодавства України.

Державний санітарно-епідеміологічний нагляд за дотриманням цих Правил покладається на органи, установи і заклади системи державної санітарно-епідеміологічної служби України.

2. Вимоги до розміщення оздоровчих закладів

2.1. Розміщення нових і розширення існуючих оздоровчих закладів слід проводити відповідно до затверджених у встановленому порядку генеральних планів та проектів детального планування та забудови оздоровчих комплексів та зон відпочинку.

2.2. Планування та забудова зон відпочинку повинні забезпечувати створення комфортних умов для відпочиваючих, а також здорові та безпечні умови для праці, побуту, відпочинку місцевого населення.

Границі зон відпочинку, функціональне зонування та планувальна організація їх територій повинні відповідати чинним містобудівним і гігієнічним нормам та вимогам до планування та забудови зон відпочинку (ДБН 360-92* "Містобудування. Планування і забудова міських і сільських поселень", розділ 5; СанПіН "Планування та забудова населених місць", розділ 6).

2.3. У проектах планування і забудови зон відпочинку передбачаються заходи щодо охорони навколишнього природного середовища та раціонального використання природних ресурсів.

На території зон відпочинку забороняється будівництво нових, розширення та реконструкція існуючих виробничих та інших об'єктів, що не пов'язані з безпосереднім обслуговуванням відпочиваючих та населення, яке постійно проживає в даній місцевості. Наявні в межах зон відпочинку промислові підприємства та інші об'єкти, які є джерелами шкідливого впливу на навколишнє природне середовище і перешкоджають розвитку зон відпочинку, підлягають виносу за межі зон відпочинку або зміні їх виробничого профілю.

2.4. Вибір території для зон відпочинку слід здійснювати на основі розробки техніко-економічного обгрунтування (ТЕО) або техніко-економічних розрахунків (ТЕР), комплексної оцінки природних ресурсів з урахуванням санітарно-гігієнічних та епідеміологічних вимог до чистоти грунту, рівня стояння грунтових вод, відводу стоку атмосферних опадів, наявності доброякісних джерел водопостачання.

При виборі та відведенні земельних ділянок, окрім цих правил, необхідно керуватись вимогами чинних нормативних документів.

2.5. В рекреаційних зонах повинні створюватись комплекси курортно-рекреаційних закладів, які формуються близькими за профі- лем установами, об'єднаними на основі спільного архітектурно-просторового рішення та централізації медичного, культурно-побутового, господарського, інженерного та енергетичного обслуговування.

2.6. Вибір земельної ділянки для розташування закладів відпочинку, проекти прив'язки типових проектів, індивідуальних та повторного застосування, а також проекти реконструкції та переобладнання (перепланування) будівель і приміщень вказаних закладів підлягають обов'язковому погодженню з органами, установами та закладами санепідслужби.

2.7. Для комплексів та окремих оздоровчих закладів, розташованих на берегах морів, річок, озер та інших водойм, придатних для купання, обладнуються пляжі відповідно до вимог ДБН 360-92* "Містобудування. Планування і забудова міських і сільських поселень" (розділ 5) і ГОСТу 17.1.5.02-80 "Гигиенические требования к зонам рекреации водных обкектов".

2.8. При виборі майданчиків для будівництва оздоровчих закладів слід виходити із можливості випереджаючого розвитку всіх інженерних систем, в першу чергу водопостачання, каналізації, теплопостачання, а також забезпечення високого рівня санітарної очистки (механізоване прибирання території, організоване видалення сміття, відходів і т.ін.).

При забудові рекреаційних територій оздоровчими закладами необхідно розглядати рішення щодо кооперування коштів для будівництва загальнокурортних інженерних мереж та споруд, а також інших споруд, необхідних для нормального функціонування закладів відпочинку.

2.9. Методи очистки, умови та місця скидання стічних вод встановлюються відповідно до рішень генпланів зон відпочинку з урахуванням вимог Санітарних правил і норм охорони поверхневих вод від забруднення (СанПін № 4630-88), охорони прибережних вод морів від забруднення в місцях водокористування населення (СанПін № 4631-88), планування та забудови населених місць.

2.10. Розміри земельних ділянок, що відводяться під будівництво закладів відпочинку та туризму, слід приймати відповідно до вимог ДБН 360-92* "Містобудування. Планування і забудова міських і сільських поселень" (розділ 6).

2.11. На підставі розгляду поданої проектної документації та санітарного огляду земельної ділянки органи, установи та заклади державного санітарного нагляду дають протягом 15 днів висновок про можливість будівництва.

Строк дії погодження санепідслужби повинен відповідати тривалості проектування та будівництва закладів відпочинку, але не більше чотирьох років.

У разі виникнення суперечностей між закладами санепідслужби та підприємствами або організаціями, які зацікавлені у виділенні земельної ділянки, питання розглядається вищими органами санепідслужби, які повинні у двотижневий строк прийняти відповідне рішення.

3. Вимоги до планувальної організації території та конструктивних рішень будівель та споруд

3.1. Архітектурно-планувальна організація території та конструктивні рішення будівель, споруд та окремих приміщень закладів відпочинку повинні забезпечувати комфортні умови відпочиваючим, безпечні умови праці обслуговуючого персоналу, оптимальні санітарно-гігієнічні та протиепідемічні режими та умови на даній території.

3.2. Ділянки закладів відпочинку повинні мати такі зони: спальних приміщень, господарських та службових приміщень (приймально-адміністративні, складські, клуб, їдальня, медпункт з ізолятором), відпочинку, ігор та розваг (майданчик для ігор та фізкультурних вправ, майданчик для тихого відпочинку з альтанками, літня естрада).

На територію закладу відпочинку повинно бути передбачено не менше двох в'їздів, у т.ч. ізольований в'їзд у господарську зону та під'їзд до медпункту.

3.3. На території закладів відпочинку не допускається розташування будь-яких сторонніх закладів, житла, а також розташування будівель та споруд, що не пов'язані функціонально з обслуговуванням відпочиваючих.

У деяких випадках у господарській зоні допускається розмі- щення гуртожитку для обслуговуючого персоналу цього закладу.

3.4. Санітарні розриви між будівлями повинні бути:

- по фасаду між основними будівлями закладів відпочинку - не менше двох висот найвищої будівлі, між такими ж будівлями на сусідніх ділянках - не менше трикратної висоти найвищої будівлі;

- при наявності на сусідніх ділянках господарського двору розрив між спальними корпусами, їдальнею закладів відпочинку та господарськими будівлями повинен бути не менше 100 м;

- від спальних корпусів до відкритих кіномайданчиків, танцювальних майданчиків та спортивних споруд - не менше 50 м;

- від спальних корпусів до відкритих стоянок для зберігання автомобілів до 30 місць - 50 м, від 30 до 100 місць - 80 м, більше 100 місць - 100 м;

- від спальних корпусів до надвірних вбиралень - не менше 25 м і не більше 50 м;

- від спальних корпусів до їдальні - 50 м;

- від спальних корпусів до межі земельної ділянки закладу відпочинку, яка проходить уздовж вулиць зон відпочинку, - 30 м;

- від спальних корпусів до службово-побутових приміщень господарської зони не менше - 50 м.

3.5. Їдальня (клуб-їдальня) та інші господарські приміщення повинні бути розташовані по відношенню до спальних корпусів з підвітреної сторони з урахуванням рози вітрів.

3.6. Заклади для відпочинку сімей з дітьми в обов'язковому порядку обладнуються, з дотриманням норм інсоляції, ігровими майданчиками для дітей з розрахунку 5 м2 на одну дитину з одночасним перебуванням 30% кількості дітей. Ігровий майданчик повинен бути розрахований на групу 25-30 дітей. Майданчик обладнується тіньовими навісами.

3.7. Територія оздоровчого закладу повинна бути упорядкована, озеленена. Площа зелених насаджень і газонів повинна становити не менше 60% загальної площі ділянки.

Ділянка закладу відпочинку, розташована в межі населеного пункту, повинна мати за периметром смугу зелених насаджень шириною не менше 15 м, що складається з дворядної посадки високостовбурних дерев та ряду кущів.

На територіях закладів відпочинку забороняється посадка колючих кущів та дерев, а також тих, що дають дрібне насіння, пух, отруйні плоди, листя і викликають у відпочиваючих та обслуговуючого персоналу алергію та інші захворювання. При проектуванні закладів відпочинку повинен розроблятися дендрологічний склад зелених насаджень, які рівномірно розподіляються на кожній функціональній зоні та забезпечують сприятливий мікроклімат.

3.8. До території закладу відпочинку повинні бути підведені зручні під'їздні шляхи з твердим покриттям. Тверді покриття повинні мати і внутрішні проїзди та пішохідні доріжки. Забороняється застосування для дорожніх покриттів дьогтьобетонних сумішей на автомобільних дорогах, які проходять у безпосередній близькості від зон відпочинку, на внутрішніх проїздах, автостоянках, пішохідних доріжках і т.ін.

При проведенні будівництва, реконструкції, ремонтних робіт автомобільних доріг, покриттів автостоянок, пішохідних доріжок забороняється використання агресивних та шкідливих для людини і навколишнього природного середовища матеріалів, а також матеріалів із вмістом природних радіонуклідів вище допустимих рівнів.

3.9. Склад та площі основних та допоміжних приміщень повинні визначатись завданням на проектування у відповідності з чинними будівельними нормами і правилами, а також іншими нормативними документами і забезпечувати комфортні умови для відпочиваючих, здорові та безпечні умови праці персоналу.

3.10. Не допускається розташування під вікнами спальних корпусів тарних, вантажних, експедиційних та інших приміщень, функціонування яких пов'язане з використанням автотранспорту.

3.11. У підвальних та цокольних поверхах спальних корпусів допускається розташування кладових госпінвентаря, приміщень для зберігання чистої білизни, збору та сортування брудної білизни, для зберігання речей відпочиваючих, санітарно-побутових приміщень для персоналу (гардеробні, душові).

Не допускається розташування у підвальних та цокольних поверхах спальних корпусів: складів отруйних, сильнодіючих, легкозаймистих горючих матеріалів, матеріалів з сильним запахом; акумуляторних, майстерень, які створюють шум, вібрацію; джерел надвисокочастотного (НВЧ) випромінювання; їдалень, буфетів для персоналу.

3.12. Приміщення для вентиляційного обладнання, теплопункти, охолоджувальні камери з машинними відділеннями, машинні відділення та шахти ліфтів, підйомників та інші приміщення, що є джерелами шуму та вібрації, не допускається розташовувати суміжно зі спальними приміщеннями, а також над і під ними.

3.13. При проектуванні, реконструкції та експлуатації виробничих приміщень, в яких розміщується обладнання, що генерує шум та вібрацію, повинні здійснюватись заходи щодо захисту працюючих від його шкідливого впливу:

- обладнання приміщень шумоізолюючими матеріалами;

- використання амортизуючих пристроїв при монтажі обладнання;

- виділення приміщень для короткочасного відпочинку персоналу, обладнаних засобами звукоізоляції та звукопоглинання.

3.14. Міжповерхові перекриття, перегородки, стики між ними та отвори для проходження інженерних комунікацій повинні забезпечити непроникність для гризунів та комах.

3.15. Забороняється зміна планування приміщень, передбаченого проектом, без згоди з місцевими органами, закладами та установами санепідслужби, а також використання приміщень не за прямим функціональним призначенням.

3.16. Кількість спальних кімнат різної місткості встановлюється завданням на проектування із забезпеченням для відпочиваючих максимальної комфортності проживання.

3.17. Спальні кімнати, призначені для відпочинку сімей з дітьми, необхідно розташовувати в окремих будівлях або ізольованих частинах будівель.

3.18. Кімнати для чистки та прасування одягу повинні бути обладнані раковинами, мийками, столами для прасування та вбудованими шафами.

3.19. Пральня повинна бути відокремлена від коридорів шлюзом, відгороджуючі конструкції пральної повинні бути водо- і паронепроникні.

3.20. У будівлях, що проектуються для районів із середньомісячною температурою липня +21 гр.С та вище, світлові прорізи приміщень з постійним перебуванням людей і приміщень, де за гігієнічними вимогами не допускається перегрів, при орієнтації у межах 130-310 гр. повинні бути обладнані сонцезахисними пристроями (штори, жалюзі і т.п.), кондиціонерами з центральною або місцевою системами подавання охолодженого повітря.

3.21. Орієнтація спальних кімнат за секторами горизонту повинна забезпечувати інсоляцію приміщень прямими сонячними променями протягом 2-3 годин.

3.22. Цілодобове затінення фасадів будівель і території закладів відпочинку не припускається. Піврічні тіні (з 22.09 по 22.03) за загальною площею не повинні перевищувати 10% вільних від забудови територій закладів.

3.23. У будівлях, що проектуються для III і IV кліматичних районів, повинно бути передбачено наскрізне або кутове провітрювання приміщень з постійним перебуванням людей.

3.24. У складі оздоровчих закладів відпочинку відповідно до завдання на проектування та залежно від місцевих умов допускається влаштовувати лікувально-профілактичні кабінети. Загальна площа кабінетів повинна становити: для закладів відпочинку до 500 місць - не менше 100 м2, до 1000 місць - не менше 160 м2, для комплексів відпочинку - не менше 0,15 м2 на одне місце.

3.25. Площа палати ізолятора повинна бути не менше 7 м2 на одне ліжко (при місткості оздоровчого закладу 250 ліжок). У кожній палаті потрібен окремий санвузол, обладнаний унітазом, умивальником та душем. Ізолятор повинен мати окремий вхід та бути обладнаний окремою вентиляцією.

3.26. При місткості закладу відпочинку до 500 ліжок слід передбачати в ізоляторі одну палату на 1 ліжко та одну на 2 ліжка; при місткості до 1000 місць - дві палати на 1 ліжко та дві на 2 ліжка.

Ізолятор у період роботи закладу повинен бути забезпечений твердим та м'яким інвентарем, посудом, мати достатню кількість медикаментів для надання термінової допомоги.

3.27. Склад та площа приміщень пралень, гаражів, майстерень, харчоблоку визначається завданням на проектування.

4. Вимоги до санітарно-технічного обладнання

4.1. Нові заклади відпочинку, що проектуються, будуються та реконструюються, повинні бути обладнані системами господарськопитного та гарячого водопостачання, каналізації, центральним опаленням та іншими інженерними комунікаціями.

Пасажирськими ліфтами обладнуються будівлі 4-поверхові та вище, сміттєпроводами - 5-поверхові та вище.

4.2. Оздоровчі заклади повинні бути забезпечені доброякісною питною водою відповідно до вимог державного стандарту. Норми добових витрат води на 1 місце при обладнанні усіх спальних приміщень душовими установками - 250 л, ваннами - 350 л, у т.ч. відповідно 20 та 30 л гарячої води.

4.3. Витрата води на механізований полив територій з удосконаленим покриттям становить 0,3-0,4 л/м2, при ручному поливі витрата води 0,4-0,5 л/м2. Витрата води на поливання зелених насаджень становить 3-4 л/м2, газонів та квітників - 4-6 л/м2.

4.4. В окремих випадках, з метою економії питної води, для змиву санітарно-технічного обладнання у туалетах допускається влаштування внутрішнього технічного водопроводу, з'єднання якого з господарсько-питним категорично заборонено.

4.5. Системи водоводів оздоровчих зон та окремих закладів повинні бути кільцевими або з закільцьованими вводами та забезпечувати безперервну подачу води; кільцеві мережі оздоровчого закладу повинні бути приєднані до зовнішньої мережі не менше як двома вводами.

4.6. При наявності на території оздоровчих закладів водонапірних башт, резервуарів та інших ємкісних споруд з насосними станціями повинні дотримуватись такі вимоги:

- ввід трубопроводів, що подають воду, повинен проводитись тільки у верхню частину будь-якої ємкісної споруди;

- витратні трубопроводи, що приєднуються до насосів або безпосередньо до водопровідної мережі, розміщуються тільки у нижній частині ємкості. При встановленні декількох ємкостей з пристроями єдиного витратного трубопроводу між ємкостями встановлюються відсікаючі засувки або вентилі, за допомогою яких можливе випорожнення ємкостей, проведення ремонтних, дезінфекційних та інших робіт;

- переливні трубопроводи повинні розміщуватись у верхній частині ємкості і служити для попередження переповнення ємкостей та водонапірних башт;

- грязьовий трубопровід з засувкою встановлюється в найнижчій частині резервуарів на відстані 30-50 см по вертикалі від витратного трубопроводу.

Скидання переливної та забрудненої води допускається в зливну каналізацію з розривом потоку або у відкриті канали з встановленням на кінці труби сітки та клапана.

4.7. Територія зони суворого режиму водонапірних башт, ємкостей запасу питної води з насосними повинна бути упорядкована, озеленена, освітлена та огороджена. Стік поверхневих вод відводиться водовідвідними канавами за межі зони суворого режиму.

4.8. У резервуарах водонапірних башт і в інших ємкостях, призначених для зберігання питної води, повинна бути забезпечена циркуляція води та її повна заміна у строк не більше ніж 2 доби.

4.9. Стіни, дно і перекриття резервуарів повинні бути водонепроникними. Металічні ємкості та водонапірні башти обов'язково термоізолюються.

4.10. З перекриттів резервуарів та ємкостей повинне бути забезпечене стікання атмосферних вод. У резервуарах обов'язково влаштовують пристрій для обміну повітря.

4.11. Для попередження повторного забруднення води слід вживати такі заходи:

- ізоляція та пломбування всіх люків, входів у сховища чистої води;

- виведення вентиляційних труб на висоту не менше 2 м над насипом;

- захист приймальних отворів вентиляційних труб густими вентиляційними сітками;

- обладнання гідравлічними засувками переливних пристроїв;

- обладнання резервуарів дистанційними вимірювачами рівня води (рівнемірами).

4.12. До паспорта оздоровчого закладу в обов'язковому порядку додається документація на водопровідні споруди, у складі якої повинні бути:

- схема водопровідних споруд і мереж, які проходять на території закладу, з нанесенням усіх сховищ питної води, камер перемикання, гідрантів оглядових колодязів, сухих колодязів, ділянок спорожнення водопровідної мережі та інше в масштабі 1:500;

- технологія промивки та дезинфекції водопроводу;

- документи, що підтверджують проведення промивки та дезинфекції, засвідчені підписами відповідальних осіб;

- акти про проведення планово-попереджувальних ремонтів.

4.13. У будівлях та приміщеннях закладів відпочинку, обладнаних внутрішнім господарсько-питним або технічним водопроводом, обов'язково влаштовують системи внутрішньої каналізації.

4.14. В основу прийняття рішень по проектуванню та будівництву каналізації закладів відпочинку, вибору схем каналізації, способів очистки та скидання стічних вод повинні бути покладені вимоги чинних будівельних норм і правил, а також інших нормативних документів, погоджених з Міністерством охорони здоров'я України.

4.15. Оптимальним рішенням скидання стічних вод є транспортування їх у централізовані системи каналізації, що забезпечує групи оздоровчих комплексів або населені пункти.

4.16. При неможливості підключення до централізованих мереж каналізації населених пунктів або кооперування систем каналізації оздоровчої зони в окремо розміщеному закладі дозволяється обладнання місцевих очисних споруд.

4.17. Обладнання місцевих очисних споруд для закладів відпочинку, розташованих в існуючих або перспективних оздоровчих зонах, зонах санітарної охорони курортів, забороняється.

4.18. Санітарно-захисні зони від споруд каналізаційних систем слід приймати:

- мінімальна санітарно-захисна зона каналізаційної насосної станції - 15 м;

- санітарні розриви від септиків місцевих очисних споруд до будівель складають 5 м, фільтрувальних колодязів - 8 м, фільтрувальних траншей і піщано-гравійних фільтрів - 25 м, полів підземної фільтрації потужністю менше 15 м3/добу - 15 м.

4.19. Усі механізми та майстерні, технічні засоби для експлуатації каналізаційної мережі та споруд повинні бути промаркіровані - "каналізація".

4.20. Каналізаційні зовнішні трубопроводи, запірна арматура повинні бути пофарбовані. Люки на оглядових колодязях повинні бути промаркіровані зверху червоною незмивною фарбою літерою "К".

4.21. Ємкість для відходів з грат каналізаційних насосних станцій повинна бути промаркірована, герметична, закрита щільною кришкою. У міру накопичення відходи дезинфікуються і вивозяться спецавтотранспортом.

4.22. У закладах відпочинку передбачаються дві системи внутрішньої каналізації:

- побутова - для відведення стічних вод від санітарно-технічних пристроїв;

- виробнича - для відведення виробничих стічних вод від їдальні.

4.23. Мережі виробничої та побутової систем каналізації повинні бути відокремленими.

4.24. Виробничі стічні води від їдальні слід піддавати локальній попередній обробці та очистці.

4.25. Санітарно-технічні пристрої та приймачі стічних вод, які приєднуються до побутової або виробничої каналізації, обладнуються засувками (сифонами), що розміщуються на випусках під пристроями.

4.26. Для групи умивальників (не більше 6 штук), встановлених в одному приміщенні, та від групи душових піддонів допускається встановлювати один загальний сифон з ревізією.

4.27. Для кожної виробничої мийки (мийної ванни їдальні) слід передбачати тільки окремий сифон для кожного відділу.

4.28. Приєднання двох умивальників, розташованих з двох сторін загальної стіни різних приміщень, до одного сифона забороняється.

4.29. У чоловічому відділенні вбиралень слід передбачати встановлення індивідуальних настінних пісуарів, у приміщеннях особистої гігієни жінки - гігієнічних душів.

4.30. Для відведення стічних вод з підлоги слід встановлювати трапи:

- в душових;

- на підлозі санвузлів у номерах або загальних вбиральнях;

- у виробничих приміщеннях;

- у приміщеннях особистої гігієни жінки.

Трапи встановлюються з нахилом підлоги до них з розрахунку 1 трап на 100 м2 площі, не менше одного на приміщення.

У тамбурі туалету для персоналу слід передбачати окремий кран на рівні 0,5 м від підлоги, призначений для миття підлоги. Унітази та раковини для миття рук персоналу обладнуються педальними пусками та зливами.

4.31. У ванних кімнатах трапи дозволяється не обладнувати.

4.32. Прокладка внутрішніх каналізаційних мереж категорично забороняється:

- під стелею, в стінах і в підлозі спальних кімнат, медичних кабінетів, обідніх залів, бібліотек, виробничих приміщень, що вимагають особливого санітарного режиму;

- під стелею (відкрито та приховано) усіх приміщень їдалень, вестибюлів.

4.33. Прокладку трубопроводів виробничих стічних вод у їдальні, продовольчих складах, підсобних приміщеннях їдальні допускається розміщувати в коробах без встановлення ревізій.

4.34. Від мереж виробничої та побутової каналізацій їдальні допускається приєднання двох окремих випусків у один колодязь зовнішньої каналізації.

4.35. Встановлення оглядових колодязів на дитячих ігрових майданчиках, спортивних майданчиках забороняється.

4.36. Територія оздоровчого закладу обладнується системою дощової каналізації, яка повинна забезпечити очистку найзабрудненішої частини поверхневих вод.

4.37. Колектори системи дощової каналізації повинні бути запроектовані з урахуванням пропуску води при інтенсивності дощу 100 мм/годину. Основним показником потужності дощу є інтенсивність, яка змінюється від 0,25 мм/хв (мряка) до 100 мм/сек (злива). Коефіцієнт переводу із мм/хв в л/сек на 1 га дорівнює 166,7.

4.38. Для регулювання стоку дощових вод слід споруджувати резервуари чи загати на укріплених ярах. Можливе використання існуючих ставків, що не використовуються для господарського або побутового водокористування населення.

4.39. Очистка поверхневих вод здійснюється на спорудах механічної (грати, пісколовки, відстійники, фільтри) очистки.

Рівень очистки поверхневих вод має бути таким, щоб очищені поверхневі води використовувались для поливу територій та зелених насаджень.

4.40. Поверхневі води, що надходять з найзабрудненіших територій (комунальна зона, майданчик відстою автотранспорту, магістральні автошляхи, які проходять вздовж чи по зоні відпочинку тощо), повинні очищатися на локальних очисних спорудах.

4.41. Поверхневі води забороняється скидати у водоймища в межах рекреаційних зон, що використовуються для відпочинку населення.

4.42. Навколо споруд об'єднаної дощової централізованої каналізації треба створювати санітарно-захисну зону шириною 100 м.

4.43. Робота систем опалення та вентиляції повинна забезпечити оптимальний тепловий та повітряний режим у житловій та виробничій зонах: температура повітря +20-22 гр.С при вологості 30-45% та швидкості руху повітря 0,1-0,15 м/сек в опалювальний період року та +20-25 гр.С при вологості 30-60% і швидкості руху повітря 0,25 м/сек у теплий період року.

4.44. Один раз на рік, а при необхідності частіше, повинен проводитись профілактичний огляд, ремонт та випробування систем вакуумної пилоочистки з оформленням відповідного акта.

4.45. У їдальнях закладів відпочинку з метою створення комфортних умов для відпочиваючих та обслуговуючого персоналу повинні бути передбачені системи кондиціонування повітря в обідніх залах та у виробничих приміщеннях харчоблоку при значних тепловиділеннях, а також припливно-витяжна вентиляція в інших службових приміщеннях.

4.46. Об'єм повітря, що подається, повинен бути не менше 20 м3/годину, а для ефективнішого видалення теплових надлишків з варильного залу і приміщень мийної столового посуду слід передбачати збільшення площ (варильного залу) в 1,5-2 рази та збільшення висоти приміщень до 4 м.

Подавання повітря як у обідній зал, так і у виробничі приміщення повинно передбачатись із комфортними швидкостями.

4.47. Кратність обміну повітря в туалетах при розрахунковій температурі +22 гр.С повинна складати не менше 1,5-3 м3/годину, приміщеннях басейнів при температурі +30 гр.С не менше 50 м3/годину і за розрахунком, глядацьких залах місткістю до 800 місць та більше при температурі +20 гр.С за розрахунком, але не менше 20 м3/годину зовнішнього повітря на 1 глядача.

4.48. Всі спальні та підсобні приміщення, виробничі приміщення їдальні, адмінпобуткорпусу, загальні коридори та холи повинні мати природне освітлення. Допускається без природного освітлення, за згодою закладів санепідслужби, влаштовувати приміщення санвузлів, душових, кладових та інших допоміжних приміщень з короткочасним перебуванням людей.

Коефіцієнт природного освітлення (КПО) у приміщеннях культурно-масового та оздоровчого призначення, їдальнях повинен бути не менше 1%, у житлових кімнатах - не нижче 0,5%.

4.49. Штучне освітлення повинне відповідати призначенню приміщення, бути достатнім та безпечним, регулюватись, не осліплювати, а також не діяти несприятливо на людину та на внутрішнє середовище приміщення.

4.50. У приміщеннях з вологим режимом експлуатації і в санітарно-побутових приміщеннях на освітлювальних приладах повинна застосовуватись спеціальна захисна арматура (плафони та ін.), що забезпечує їх гідроізоляцію. Використання відкритих ламп розжарювання та люмінесцентних ламп не допускається.

4.51. Для загального освітлювання виробничих приміщень, їдалень слід використовувати світильники, що мають захисну арматуру у вибухобезпечному виконанні. Розміщення світильників над казанами, плитами і т.п. забороняється. В окремих цехах (кондитерських, м'ясо-рибних, холодних закусок, мийних столового посуду) необхідно встановлювати бактерицидні лампи.

4.52. Огляд і очистку освітлювальних приладів загального освітлення основних приміщень необхідно проводити не рідше одного разу на місяць, світильників загального освітлення сходів, вестибюлів, холів, підсобних приміщень - один раз у три місяці.

4.53. З метою підвищення освітленості забарвлення стін та перегородок, конструкцій і обладнання повинне бути світлих тонів.

5. Санітарно-гігієнічні вимоги до харчоблоку

5.1. Харчоблок (їдальня) оздоровчого закладу повинен включати приміщення обідніх залів, виробничі, складські, побутові та технічні.

При проектуванні комплексу оздоровчих закладів заготівельні цехи, складські, побутові приміщення, розраховані на весь комплекс, доцільно розміщувати при одній їдальні або на території господарської зони. Їдальні, які входять до такого комплексу, доцільно проектувати як такі, що працюють на напівфабрикатах.

5.2. До групи виробничих приміщень обідніх залів повинні входити власне обідні зали, вестибюль з гардеробом і санвузлами, умивальні, роздавальні, а також кімнати дієтсестри, обслуговуючого персоналу.

До групи виробничих приміщень повинні входити приміщення первинної обробки продуктів (овочів, птиці, яєць), заготівельні м'яса, риби, овочів; цехи по приготуванню гарячих і холодних страв, кондитерських виробів, приміщення для нарізування хліба, буфетна, мийні столового та кухонного посуду.

До групи складських приміщень входять охолоджувальні камери, кладові сухих продуктів, овочів, хліба, кладові інвентаря, тари, приміщення для мийки тари.

При харчоблоці може бути передбачена тільки кладова продуктів добового запасу з 1-2 охолоджувальними камерами, а в господарській зоні - сховища і продовольчий склад з охолоджувальними камерами.

5.3. Планувальне рішення приміщень їдалень оздоровчих закладів та розміщення технологічного і холодильного обладнання повинні забезпечити зручний зв'язок між приміщеннями і передбачати послідовність і потоковість технологічного процесу, відсутність зустрічних і перехресних потоків сировини, напівфабрикатів, готової продукції, харчових відходів, використаного і чистого посуду, руху відвідувачів та персоналу, додержання техніки безпеки на робочих місцях.

5.4. У кожному виробничому цеху їдальні повинні бути раковини для миття рук з підведеною через змішувачі гарячою і холодною водою, обладнані пристроями для обполіскування рук дезінфекційним розчином.

Раковини повинні бути забезпечені милом, електрорушниками, паперовими рулонними рушниками або індивідуальними серветками.

5.5. Приміщення їдалень повинні утримуватись у чистоті, для чого після кожного прийому їжі необхідно проводити ретельне прибирання, миття підлоги, протирання меблів, підвіконня, миття і дезинфекцію раковин, унітазів тощо.

5.6. У м'ясному, птахогольовому, рибному, овочевому цехах підлогу належить мити в міру забруднення, але не рідше 3-х разів за робочий день гарячою водою з додаванням 1-2% розчину кальцинованої соди або інших миючих засобів, а в кінці робочого дня 1%-ним розчином хлорного вапна, стіни слід щоденно мити ганчіркою, змоченою в розчині кальцинованої соди.

5.7. Перед кожним новим заїздом відпочиваючих їдальня зачиняється на санітарний день з генеральним прибиранням, дезинфекцією, дератизацією приміщень.

5.8. Інвентар для прибирання залів, виробничих, складських та побутових приміщень повинен бути окремим; зберігати інвентар необхідно також окремо в закритих, спеціально виділених шафах або стінних нішах. Відра і ганчірки для миття підлоги, унітазів і раковин туалету повинні мати виразне сигнальне забарвлення і зберігатися безпосередньо при туалетах.

5.9. Обідні столи повинні мати гігієнічне покриття або накриватися скатертиною; допускається сервірувати стіл на індивідуальних серветках.

Зберігати миючі та дезінфікуючі засоби належить в промаркірованому посуді в спеціально виділених місцях.

5.10. Для подрібнення сирих продуктів та продуктів, що пройшли теплову обробку, повинне використовуватися окреме механічне обладнання, а в універсальних машинах - змінні механізми.

5.11. Санітарна обробка технологічного обладнання повинна проводитись відповідно до інструкції по експлуатації кожного виду обладнання.

5.12. Інвентар, який використовується для виготовлення яєчної маси, по закінченні роботи ретельно промивають 0,5% розчином кальцинованої соди, дезинфікують 2% розчином хлорного вапна протягом 10 хв з наступним обполіскуванням у гарячій воді.

5.13. Розрубувальний стілець для м'яса повинен бути зроблений з твердих порід дерева і пофарбований зовні. По закінченні роботи його робочу поверхню зачищають ножем і посипають сіллю, а бокову частину миють гарячою водою. В міру зношування та виникнення глибоких тріщин та зарубок поверхню розрубувального стільця зачищають.

5.14. Обробні дошки повинні бути промаркіровані згідно з видом продуктів, що на них обробляються:

СМ - сире м'ясо;

ВМ - варене м'ясо;

МГ - м'ясна гастрономія;

О - оселедці;

СР - сира риба;

ВР - варена риба;

З - зелень;

Х - хліб;

СО - сирі овочі;

ВО - варені овочі;

КО - квашені овочі;

РГ - рибна гастрономія.

Аналогічно повинні бути промаркіровані обробні ножі та виробничі столи.

Після кожної операції обробні дошки чистять ножем від залишків продуктів, миють гарячою водою з додаванням миючих засобів, ошпарюють кип'ятком і зберігають поставленими на ребро на стелажах у спеціальних касетах в цеху, за яким вони закріплені.

5.15. Виробничий інвентар, у тому числі і виробничі столи, після миття миючими засобами і обполіскування обливають кип'ятком.

5.16. Обробний та інший дрібний інвентар миється і зберігається безпосередньо у виробничих цехах (м'ясному, холодному та ін.). Великий за розміром інвентар допускається мити в мийних кухонного посуду.

5.17. Кількість столового посуду і приборів, що використовуються одночасно, повинна відповідати не менше як трикратній кількості місць оздоровчого закладу.

У їдальнях забороняється використання емальованого посуду з пошкодженою емаллю, фаянсового посуду з тріщинами або з битими краями; алюмінієвий та дюралюмінієвий посуд може використовуватись тільки для короткочасного зберігання їжі.

5.18. Миття повинне проводитись тільки механічними миючими машинами і у виняткових випадках, до проведення реконструкції їдальні, допускається миття столового посуду ручним способом. Для миття столового посуду ручним способом їдальня повинна бути забезпечена трисекційними ваннами, для скляного посуду і столових приборів - двосекційними ваннами.

Для резервних цілей мийки столового посуду обов'язково обладнуються п'ятисекційними ваннами.

5.19. Миття столового посуду ручним способом проводиться у такому порядку:

- вилучення залишків їжі щіткою або дерев'яною лопаткою у спеціальні бачки для відходів;

- миття при температурі нижче 40 гр.С з додаванням миючих засобів;

- миття при температурі не нижче 40 гр.С з додаванням миючих засобів у кількості в два раза меншій, ніж у першій секції ванни;

- дезинфекція всього посуду 0,2% розчином хлорного вапна або хлораміну, або 0,1% розчином гіпохлоріту кальцію при температурі не нижче 50 гр.С протягом 10 хв;

- обполіскування посуду, який розміщується у металевих сітках з ручками, за допомогою гнучкого шлангу з душовою насадкою;

- просушування посуду проводиться на стелажах або гратчастих полицях на ребрі.

5.20. Миття склянного посуду та столових приборів проводять у трисекційній ванні у такому порядку:

- миття при температурі не нижче 40 гр.С з додаванням миючих засобів;

- дезинфекція посуду здійснюється відповідно до пункту 5.19;

- обполіскування проточною водою з температурою не нижче 65 гр.С.

Вимиті столові прибори ошпарюють кип'ятком з наступним просушуванням у жаровій шафі.

5.21. Миття кухонного посуду проводять у двосекційних ваннах у такому порядку:

- вилучення залишків їжі щіткою або дерев'яною лопаткою, пригорілу їжу належить відмочити теплою водою з додаванням кальцинованої соди;

- миття трав'яними щітками або ганчірками у воді з температурою не нижче 40 гр.С з додаванням миючих засобів;

- обполіскування проточною водою з температурою не нижче 65 гр.С;

- просушування у перевернутому стані на гратчастих полицях, стелажах.

5.22. Чистий кухонний посуд та інвентар зберігають на стелажах на висоті не менше як 0,5-0,7 м від підлоги. Чисті столові прибори зберігають в залі у спеціальних ящиках-касетах. Забороняється зберігання їх на підносах розсипом. Чистий столовий посуд зберігають в закритих шафах або на гратах на ребрі.

5.23. Щітки, ганчірки для миття посуду та підносів після закінчення роботи промивають у гарячій воді з додаванням миючих засобів, просушують і зберігають у спеціально виділеному місці.

5.24. У мийних відділеннях повинна бути вивішена інструкція про правила миття посуду та інвентаря.

5.25. Транспортування харчових продуктів забезпечується спеціальним транспортом з маркіровкою "продукти". Кузови таких машин з середини оббиваються оцинкованим залізом або листовим алюмінієм і забезпечуються змінними стелажами.

При транспортуванні харчових продуктів власним транспортом він повинен бути обладнаний спеціальною тарою (скринями, ящиками для м'ясопродуктів).

5.26. На кожну машину, призначену для перевезення продуктів, повинен бути санітарний паспорт, виданий місцевими органами санітарно-епідеміологічної служби, строком не більше як на один рік.

5.27. Швидкопсувні продукти та кулінарні вироби перевозять у закритій маркірованій тарі холодильним або ізотермічним автотранспортом.

5.28. Харчові продукти, які надходять на склади їдалень оздоровчих закладів, повинні відповідати вимогам чинної нормативно-технічної документації, знаходитись у справній чистій тарі та супроводжуватися документами, які засвідчують їх якість, а також маркірованим ярликом на кожному тарному місці (ящику, флязі, коробці) з вказівкою дати, часу виготовлення, а також кінцевого строку їх реалізації.

5.29. Особи, які супроводжують продукти у дорозі і виконують їх навантаження та розвантаження, повинні мати медичну книжку та санітарний одяг (халат, рукавиці).

5.30. Кожна партія яєць, яка надходить у їдальню, повинна мати паспорт якості:

- довідку ветнагляду про благополучність господарства щодо інфекційних хвороб птахів та сальмонельозів з вказівкою дати проведення бактеріологічного дослідження на сальмонели, а також умови реалізації продукції ("без обмеження" або "з обмеженням") з вказівкою режиму теплової обробки;

- товарно-транспортну накладну, в якій вказується номер і дата видачі якісного посвідчення і ветеринарної довідки, адреса постачальника, кінцевий строк реалізації продукції.

5.31. Забороняється приймати:

- м'ясо всіх видів сільськогосподарських тварин без клейма і ветеринарного посвідчення;

- птицю і яйця без ветеринарного посвідчення, а також із неблагополучних щодо сальмонельозу господарств;

- качині та гусячі яйця;

- консерви з порушенням герметичності, бомбажем і хлопавками;

- крупи, борошно, фруктові та інші продукти, заражені коморними шкідниками;

- овочі і фрукти з ознаками гнилі;

- гриби свіжі червиві і м'яті;

- гриби солоні, мариновані, консервовані і сушені без наявного документа про якість;

- швидкопсувні продукти з закінченим строком реалізації або на межі його закінчення;

- продукцію рослинництва без посвідчення якості.

5.32. В їдальнях оздоровчих закладів слід дотримувати умов зберігання продуктів, що запобігають їх псуванню.

Прийняті на збереження продукти перекладають у чисту промаркіровану відповідно до виду продукта виробничу тару або зберігають у тарі постачальника (бочки, ящики, фляги, бідони та ін.).

5.33. При зважуванні продуктів забороняється класти їх безпосередньо на ваги. Продукти повинні зважуватися у тарі або на чистій клейонці, папері.

5.34. Холодильні камери для зберігання м'яса повинні бути обладнані стелажами з гігієнічним покриттям, а при необхідності - підвісними балками з гачками із нержавіючої сталі або лудженими.

Охолоджені м'ясні туші (напівтуші, четвертинки) підвішують на гачках так, щоб вони не торкалися між собою, із стінами та підлогою приміщення. Допускається зберігати заморожене м'ясо на стелажах та підтоварниках. Субпродукти, птахів морожених або охолоджених і рибу морожену зберігають у ящиках, стелажах, підтоварниках або в тарі постачальника.

5.35. Сметану, сир в холодильній камері зберігають у тарі з кришкою. Забороняється залишати ложки, лопатки у тарі з сиром та сметаною, їх необхідно зберігати у спеціальному посуді і після користування промивати водою. Маркірувальний ярлик в обов'язковому порядку повинен зберігатися до повного використання продукції.

5.36. Масло вершкове у холодильній камері зберігають у заводській тарі або брусками, загорнутими у пергамент, у лотках; топлене масло - у флягах. Масло коров'яче, топлене та інші харчові жири забороняється зберігати разом з продуктами з сильним запахом.

5.37. Великі тверді сири в холодильній камері зберігають без тари на чистих стелажах. При складанні сирів між ними повинні бути прокладки із картону або фанери. Дрібні сири зберігаються у тарі на полицях або стелажах.

5.38. Ковбаси, окости в холодильній камері підвішують на гачках, сосиски зберігають у тарі постачальника або перекладають у спеціальні ящики або коробки.

5.39. Всі холодильні установки в їдальні повинні бути оснащені спиртовими або електричними термометрами для контролю температурного режиму зберігання харчових продуктів. Термометри встановлюються на видному місці, віддаленому від дверей та випарників. Результати щоденного контролю температури записуються у спеціальний журнал. Контроль за додержанням температурного режиму зберігання харчових продуктів забезпечує адміністрація оздоровчого закладу та їдальні. Температурний режим для зберігання:

- м'яса і сирих м'ясопродуктів від 0 гр.С до - 17 гр.С;

- молока і молокопродуктів від +2 гр.С до + 6 гр.С.

5.40. Яйця в коробках зберігають на підтоварниках у сухих, прохолодних приміщеннях окремо від інших продуктів. Яєчний порошок зберігають у сухому приміщенні при температурі не вище +20 гр.С; меланж - у холодильній камері при температурі не вище +5 гр.С.

5.41. Крупи, борошно, макаронні вироби, цукор, сіль зберігають у тарі постачальника на підтоварниках або стелажах. Невелику кількість крупи або борошна зберігають у пристінних скринях із кришкою, висота наповненого в скриню борошна, крупи не повинна перевищувати 1 м. Скрині періодично промивають 1% розчином кальцинованої соди і добре просушують.

5.42. Хліб зберігають у лотках на стелажах, полицях або в шафах. Для зберігання хліба повинна бути виділена окрема комора. Житній та пшеничний хліб зберігають окремо. Дверцята у шафах для хліба повинні мати отвори для вентиляції. При прибиранні шаф належить змітати з полиць крихти спеціальними щітками, не рідше 1 разу на тиждень ретельно протирати їх з використанням 1% розчину столового оцту.

5.43. Картоплю і коренеплоди зберігають у сухому і темному приміщенні, капусту на окремих стелажах; квашені та солоні огірки у бочках при температурі до +10 гр.С. Плоди, зелень зберігають у ящиках у прохолодному місці.

5.44. Для попередження захворювання іерсініозом необхідно додержуватись правил зберігання овочів та захисту їх від мишовидних гризунів. Категорично забороняється зберігання готових овочевих страв і їх напівфабрикатів навіть у холодильниках. Неприпустиме приготування овочевих страв напередодні. Овочі, які ідуть для приготування овочевих страв, необхідно обчистити, обов'язково вилучити підгнилі, ретельно вимити і обдати кип'ятком. Якщо обчищені овочі зберігають у холодильнику, то перед подачею в їжу їх знову треба вимити і обдати кип'ятком. Регулярне проведення заходів по винищенню гризунів, створення непроникних перекриттів в їдальнях, овочесховищах, недопущення зволоження овочів та інших продуктів при їх зберіганні, дотримання правил технологічної обробки овочів, інших продуктів, недопущення зберігання виготовлених страв, у тому числі і в холодильниках, одночасна реалізація виготовлених овочевих страв дозволять запобігти захворюванням іерсініозами.

5.45. Питання про реалізацію продуктів з вичерпаним строком зберігання, які не відповідають вимогам нормативно-технічної документації по органолептичних та фізико-хімічних показниках, може бути вирішене тільки після відповідного висновку товарознавчої експертизи.

5.46. При виготовленні страв, кулінарних та кондитерських виробів необхідно суворо дотримувати потоковість виробничого процесу. Кількість страв і виробів, що готуються, повинна відповідати кількості місць в оздоровчому закладі.

Обробка сирих і готових продуктів повинна проводитись окремо в спеціально обладнаних цехах з використанням інвентаря з відповідним маркіруванням.

5.47. М'ясний фарш зберігається не більше 6 годин при температурі 2-6 гр.С. При відсутності холоду зберігати фарш категорично забороняється.

5.48. Виготовлення салатів та вінегрету в їдальнях оздоровчих закладів забороняється. Вказані страви можуть приготувати самі відпочиваючі із набору овочів, виставлених на обідніх столах.

5.49. Напівфабрикати із посіченого м'яса, м'яса птиці після обжарювання доводять до готовності в жаровій шафі при температурі 250-280 гр.С протягом 5-7 хв. Допускається смаження напівфабрикатів в жаровій шафі без попереднього обжарювання при температурі 250-270 гр.С протягом 20-25 хв.

Тривалість теплової обробки битків при приготуванні на пару повинна бути не менше 20 хв.

Органолептичними ознаками готовності м'ясних виробів є виділення безколірного соку у місці проколу та сірий колір на розрізі продукту, при цьому температура у центрі готових виробів повинна бути не нижче 85 гр.С для натуральних січених виробів і не нижче 90 гр.С для виробів з котлетної маси.

При повній готовності птиці стегнова кістка на зломі не повинна бути червоного чи рожевого кольору.

5.50. Для виготовлення начинки для пиріжків та млинців фарш із м'яса або ліверу, шаром не більше 3 см, смажать на листі з жиром, періодично помішуючи, при температурі 250 гр.С не більше 5-7 хв.

Готовий фарш належить негайно охолодити і зберігати в охолодженому стані. Залишати фарш на другий день забороняється.

5.51. Обробка яєць, які використовуються для виготовлення страв на виробництві, здійснюється у відведеному місці в спеціальних промаркірованих місткостях у такій послідовності: миття 1-2% розчином кальцинованої соди, 0,5% розчином хлораміну, після чого обполіскують холодною водою. Після промивки яйця викладають на лотки або інший чистий посуд. Заносити і зберігати у виробничих цехах необроблені яйця в касетах забороняється.

Яєчний порошок після просіювання, розведення водою та набухання протягом 30-40 хв. повинен одразу ж підлягати кулінарній обробці.

5.52. При виготовленні омлету суміш яєць або яєчного порошку з іншими компонентами виливають на змазаний жиром лист або порційну сковороду шаром 2,5-3,0 см і ставлять в жарову шафу з температурою 180-200 гр.С на 8-10 хв.; виготовлення омлету із меланжу забороняється.

5.53. В їдальнях оздоровчих закладів забороняється використання сиру із непастеризованого молока.

5.54. Щоб уникнути потемніння, обчищену картоплю зберігають у холодній воді не більше 3 годин. Очищені коренеплоди та інші овочі зберігають покритими вологою тканиною не більш 3 годин. При надходженні в їдальню сульфітованої картоплі або картоплі, обробленої в піні з використанням метилцелюлози, допускається її зберігання в холодильній камері відповідно 48 та 72 годин, а без холоду - 24 та 36 годин; перед використанням таку картоплю ретельно промивають холодною водою.

5.55. Охолодження киселів, компотів, молока, виготовлених в плитних казанах, належить проводити тільки в холодному цеху, малодоступному для сторонніх осіб.

5.56. При роздачі гарячі страви (супи, соуси, напої) повинні мати температуру не нижче 75 гр.С, другі страви та гарніри не нижче 65 гр.С, холодні супи, напої - не вище 14 гр.С.

Готові перші та другі страви можуть знаходитись на мармиті або на гарячій плиті не більше 2-3 годин.

5.57. Забороняється залишати на другий день швидкопсувні продукти: супи молочні, холодні, солодкі, супи-пюре, м'ясо відварене, млинці з м'ясом та сиром, посічені вироби із м'яса птиці, риби, соуси, омлети, картопляне пюре, відварені макаронні вироби, молоко, напої, компоти, розфасовану сметану та інше.

5.58. В їдальнях не повинно бути мух, тарганів та гризунів. Для забезпечення цього мають проводитись такі заходи:

- своєчасне видалення харчових відходів із харчових приміщень їдалень;

- проведення ретельного прибирання приміщень;

- використання липкої стрічки;

- затягування відкритих вікон і дверних отворів в теплий період року сіткою або марлею;

- періодичне проведення дезінфекційних робіт.

5.59. Персонал їдалень зобов'язаний дотримувати такі правила особистої гігієни:

- залишати верхній одяг, головні убори, особистий одяг у роздягальні;

- перед початком роботи ретельно вимити руки з милом, мати коротко обстрижені нігті, одягати чистий санітарний одяг, підбирати волосся під ковпак або косинку або одягати спеціальну сітку для волосся;

- при відвідуванні туалету знімати санітарний одяг у спеціально відведеному місці, після відвідування ретельно вимити руки з милом та обробити дезінфекційним розчином.

Категорично забороняється при виготовленні страв, кулінарних і кондитерських виробів носити ювелірні прикраси, покривати нігті лаком, застібати одяг булавками, приймати їжу та палити цигарки на робочому місці.

При виникненні ознак простудного захворювання або кишкової дизфункції, а також нагноювання, порізів, опіків повідомляти адміністрацію їдальні оздоровчого закладу або медичний персонал медпункту.

5.60. Щоденно перед початком роботи медичний працівник оздоровчого закладу проводить огляд відкритих частин тіла на наявність гноячкових захворювань у персоналу їдалень. Особи з гноячковими захворюваннями шкіри, нагноюваними порізами, опіками, саднами, гострими респіраторними вірусними інфекціями до роботи не допускаються, результати огляду заносяться в журнал встановленої форми.

5.61. Слюсарі, електромонтери та інші робітники, зайняті ремонтними роботами у виробничих та складських приміщеннях, зобов'язані працювати в цехах їдальні у чистому санітарному одязі, проносити інвентар у спеціальних закритих ящиках, при проведенні робіт не допускається забруднення сировини, напівфабрикатів та готової продукції.

5.62. Керівники оздоровчих закладів, а також їдалень зобов'язані забезпечити:

- необхідні умови по дотриманню санітарних правил і норм при обробці сировини та виготовленні страв і виробів з метою випуску продукції, безпечної для здоров'я людей;

- виготовлення і організацію споживання широкого асортименту високоякісної кулінарної та кондитерської продукції складного виготовлення за попереднім замовленням відпочиваючих;

- включення в обіднє меню дієтичних страв.

6. Санітарна очистка та благоустрій території оздоровчих закладів, утримання приміщень та інвентаря

6.1. Прибирання території оздоровчого закладу повинне проводитись кожного дня вранці за 1-2 години до виходу відпочиваючих і у міру забруднення території.

Регулярне прибирання повинне також проводитись на прилеглій до оздоровчого закладу території.

Сміття необхідно збирати в сміттєзбірники, категорично забороняється спалювати на території побутове сміття та листя. Заміну піску в пісочних ящиках слід проводити не рідше 1 разу на місяць. Один раз в заїзд необхідно перевіряти пісок на забруднення яйцями глистів.

6.2. Планово-регулярну очистку необхідно проводити згідно з договорами, укладеними організацією, яка проводить видалення відходів, та оздоровчими закладами відповідно до графіків за погодженням з закладами санепідслужби.

6.3. Окремі оздоровчі заклади або їх невеликі групи, розташовані на значній відстані від комунальних автотранспортних підприємств, можуть вивозити відходи власним спеціальним автотранспортом під контролем організацій комунального господарства та місцевих органів та установ санепідслужби.

6.4. Кожний рейс автомашини підлягає реєстрації на полігоні по складуванню побутових відходів з відповідною відміткою у дорожньому листі. При видаленні відходів методом самовивозу повинна застосовуватись талонна система.

6.5. На території оздоровчого закладу повинні бути виділені спеціальні майданчики для розміщення контейнерів із зручними під'їздами для транспорту. Майданчик повинен бути відкритий, з водонепроникним покриттям та обгороджений смугою із зелених насаджень.

6.6. Для визначення потрібної кількості сміттєзбірників слід виходити з середньодобової норми накопичення відходів та періодичності їх вивезення.

Для збирання твердих побутових відходів слід застосовувати тільки стандартні металеві контейнери з кришками, що щільно прилягають.

6.7. При тимчасовому зберіганні відходів на території оздоровчих закладів повинна бути виключена можливість їх загнивання і розкладу. Строк зберігання відходів в холодну пору року (при температурі +5 гр.С та нижче) не повинен перевищувати трьох діб, у теплу пору року (при температурі вище +5 гр.С) не більше одної доби (щоденний вивіз).

6.8. Майданчики для встановлення контейнерів повинні розміщуватись в господарській зоні на відстані від спальних корпусів, дитячих, спортивних майданчиків та місць відпочинку не менше, ніж 100 м. Розмір майданчиків повинен бути розрахований на встановлення необхідного числа контейнерів, але не більше 5.

6.9. Металеві збірники відходів в літній період необхідно промивати при "незмінній" системі не рідше одного разу на 10 днів, при "змінній" - після спорожнювання. Металеві контейнери, канали сміттєпроводів дезинфікувати хлорактивними речовинами та їх розчинами категорично забороняється.

Для дезинфекції каналів сміттєпроводів слід застосовувати розчини: лізолу (8-5%), креоліну (8-5%), нафталізолу (15-10%), час контакту не менше 1 години.

6.10. Харчові відходи збирають тільки в спеціально промаркіровану тару (відра, бачки з кришками), на тимчасове зберігання ставлять в охолоджувальні камери. Тимчасове зберігання харчових відходів до моменту їх вивезення не повинно перевищувати однієї доби. Застосовувати оцинковані місткості без фарбування забороняється.

6.11. Збірники, призначені для харчових відходів, використовувати в інших цілях забороняється. Слід щоденно ретельно промивати збірники водою із застосуванням миючих засобів та періодично піддавати їх дезинфекції 2% розчином кальцинованої соди та їдкого натру або розчином хлорного вапна з вмістом 2% активного хлору. Після дезинфекції збірники необхідно промити водою.

6.12. Збір харчових відходів проводиться тільки при наявності сталого збуту їх спеціалізованим відгодівельним господарствам. Видача відходів приватним особам забороняється.

Для транспортування відходів повинен використовуватися спеціально призначений для цієї мети транспорт.

6.13. Дворові вбиральні розміщуються на відстані не менше, ніж 100 м від спальних корпусів, дитячих та спортивних майданчиків і т.п.

Дворова вбиральня повинна мати надземну частину та вигріб. Надземні приміщення споруджуються із щільно підігнаних матеріалів. Вигріб повинен бути водонепроникним, об'єм його розраховують, виходячи з чисельності відпочиваючих. Глибина вигребу залежить від рівня грунтових вод, але не повинна бути більше 3 м. Не допускається наповнення вигребу нечистотами вище, ніж до 0,36 м від поверхні землі.

У каналізованих зонах відпочинку будівництво дворових вбиралень не допускається.

6.14. Дворові вбиральні необхідно влаштовувати з розрахунку: на території оздоровчого закладу 1 місце на 25 відпочиваючих (в кожній чоловічій вбиральні на 1 місце 1-2 пісуари); на територіях пляжів 1 місце на 75 відпочиваючих (відстань від громадських вбиралень до місця купання повинна бути не менше 50 м і не більше 200 м).

6.15. Територія навколо дворової вбиральні повинна бути забрукована з влаштуванням ухилів та лотків для відведення атмосферних вод від споруди. Навколо вбиральні висаджують зелені насадження у вигляді чагарників та газонів.

6.16. Вигріб слід очищати в міру його забруднення, але не рідше 1 разу в квартал.

6.17. Постійна витяжна вентиляція громадських вбиралень обов'язкова, вона повинна забезпечувати не менше п'ятикратного обміну повітря за годину.

6.18. Стіни та підлога у дворових вбиральнях повинні бути рівними, водонепроникними, покритими матеріалами, що легко миються. Допускається також покриття стін олійною фарбою та облицювання із мармурових крихт. На підлозі повинні влаштовуватися трапи для стікання рідини в каналізацію або вигріб.

6.19. На вікна в приміщеннях вбиралень у літню пору року повинна бути натягнута сітка від мух. У приміщеннях, де розміщені санітарні пристрої, повинні бути шланги для обмивання підлоги, стін.

6.20. У тамбурі приміщень вбиралень або поруч встановлюються раковини для миття рук. Вбиральні повинні бути забезпечені милом, електросушилками або паперовими рушниками, туалетним папером. У кабінах повинні бути гачки для верхнього одягу, урни або бачки для паперу.

6.21. Приміщення дворових вбиралень повинні утримуватись у чистоті. Прибирання їх слід проводити щоденно. Приміщення, коли прибирають, промиваються проточною водою з наступною дезинфекцією. Неканалізовані вбиральні та вигрібні ями дезинфікують розчинами, до складу яких входять: хлорне вапно (10%), гіпохлоріт натрію (3-5%), лізол (5%), нафталізол (10%), креолін (5%) та ін. Забороняється застосовувати сухе хлорне вапно.

Надземна частина дворових вбиралень повинна бути непроникною для гризунів та комах.

6.22. На територіях оздоровчих закладів, в тому числі на пляжах, повинні бути виставлені в достатній кількості урни з відстанню між ними до 40 м. Очищення урн проводиться систематично у міру їх заповнення. Урни на пляжах виставляються не далі 10 м від урізу води із розрахунку не менше однієї урни на 1600 м2 території пляжу. Контейнери місткістю 0,75 м3 слід встановлювати із розрахунку 1 контейнер на 3500-4000 м2 площі пляжу.

6.23. Щоденно після закриття територія пляжу і прилегла до неї берегова смуга повинні ретельно прибиратися. Пляж необхідно регулярно вирівнювати, а верхній шар піску перемішувати граблями. Не рідше одного разу на тиждень слід проводити механізоване підпушування піску з видаленням зібраних відходів. На морських пляжах для обмивання тіла повинні бути встановлені душові з прісною водою із забезпеченням організованого збору вод з наступним їх вивезенням на асенізаційні поля.

6.24. Всі приміщення, обладнання та меблі в оздоровчих закладах повинні триматись в чистоті. Вологе прибирання спальних та допоміжних (туалетів, душових та інших) приміщень повинно проводитись обслуговуючим персоналом щоденно маркірованим інвентарем.

Підлога та сантехпристрої в туалетах повинні митися гарячою водою з застосуванням миючих засобів і дезрозчинів, які виготовляються і зберігаються згідно з інструкціями по їх використанню.

У допоміжних приміщеннях спальних кімнат повинні бути встановлені урни для сміття та інших побутових покидьків.

6.25. М'який інвентар (матраци, подушки, ковдри) повинен мати змінні наматрацники, наволочки, підодіяльники, які підлягають заміні не рідше одного разу у 7 днів.

Обслуговуючий персонал, зайнятий прийняттям, видачею, сортуванням білизни, повинен бути забезпечений санітарним одягом, обов'язково проходити медичний огляд.

6.26. В оздоровчих закладах необхідно обладнати спеціальне приміщення для зберігання чистої білизни, чистих і знешкоджених постільних речей (матраци, подушки, ковдри) на стелажах або в шафах. Брудна білизна у спальних приміщеннях складається в спеціальні мішки (матер'яні або клейончаті). У цих мішках білизну доставляють в спеціально виділену кімнату, що має ізольований вихід, для сортування і збирання брудної білизни, звідки вона надходить в централізовану пральну. Після використання матер'яні мішки здаються в пральну, клейончаті мішки обробляються мильно-содовим розчином, а при наявності інфекції - одним із дезинфікуючих засобів.

Приміщення для брудної білизни після відправлення її в пральну необхідно дезинфікувати.

7. Підготовка, правила прийому до експлуатації та режим роботи оздоровчих закладів

7.1. Не пізніше, ніж за 20 днів до організованого заїзду відпочиваючих спеціальна комісія, що складається з представників органів та установ санепідслужби, органів державного пожежного, технічного, архітектурного нагляду в присутності відповідального представника (власника оздоровчого закладу, директора) і медичного працівника перевіряє готовність закладу до відкриття і складає відповідний акт.

Забезпечення державного санітарно-епідеміологічного нагляду проводиться санепідстанцією, на підлеглій території якої розташований оздоровчий заклад. При виявленні технічним інспектором праці порушень правил техніки безпеки до акта додається копія його зауважень.

Заїзд відпочиваючих без дозволу санітарно-епідеміологічної станції забороняється.

Перед заїздом чергової зміни відпочиваючих адміністрація оздоровчого закладу повинна отримати пролонгацію (згоду) в місцевій санепідстанції на продовження функціонування закладу.

7.2. При розміщенні спальних приміщень в будівлях, що не опалюються, заїзд відпочиваючих дозволяється при температурі зовнішнього повітря не нижче +15 гр.С протягом 5 днів (за даними багаторічних спостережень).

7.3. Забороняється розгортати додаткові місця в приміщеннях, що не призначені для відпочинку, та збільшувати кількість спальних місць вище встановленого завданням на проектування.

7.4. Перед початком оздоровчого сезону територія закладів відпочинку повинна бути повністю упорядкована, прибрана, проведений ремонт інвентаря та санітарно-технічного обладнання, санітарний огляд водопровідної мережі з наступним усуненням пошкоджень.

7.5. З метою забезпечення нормальної експлуатації водопровідної мережі повинен проводитись поточний ремонт споруд і мереж, який складається з таких основних елементів:

- огляд технічним персоналом всіх споруд, розвідних мереж для виявлення видимих витоків води, перевірка цілісності люків та кришок колодязів;

- профілактичний ремонт мережної арматури (підчеканення розтрубів, набивка сальників засувок або заміна засувок, підтягування болтів на фланцьових з'єднаннях, заміна ділянок водопровідної мережі, що вийшли з ладу та інше).

7.6. Перед початком оздоровчого сезону внутрішні поверхні запасних або регулюючих ємкостей, водопровідні мережі підлягають очистці, гідравлічному випробуванню, а потім промивці, дезинфекції та повторній промивці.

7.7. Попередня промивка проводиться ділянками або повністю (у випадку незначної довжини водопровідної мережі) до повного механічного освітлювання води (відсутність мутності, домішок).

Дезинфекція водопровідних споруд (свердловин, резервуарів, напірних баків, водопровідної мережі) проводиться за допомогою розчинів з концентрацією активного хлору 75-100 мг/л при контакті 5-6 годин. Можливе використання розчинів з меншою концентрацією активного хлору (40-50 мг/л), з тривалістю контакту 24 години.

Резервуари, напірні баки та інші ємкості малої місткості дезинфікуються об'ємним методом дезинфекції. Труби водопровідної мережі заповнюються розчином хлору або хлористого вапна з концентрацією від 75 до 100 мг/л активного хлору. Введення хлорного розчину в мережу проводиться до появи не менше 50% від заданої дози активного хлору в найбільш віддалених точках. З цього моменту подальшу подачу хлорного розчину припиняють і залишають заповнену розчином мережу не менше ніж на 6 годин. Після закінчення контакту воду зливають і промивають мережу чистою водопровідною водою.

Внутрішні поверхні запасних або регулюючих ємкостей після очистки фарбують фарбами або лаками, дозволеними Міністерством охорони здоров'я України.

Після одержання лабораторних аналізів проб води, відібраних не менше ніж в 5-и точках (при незначному розгалуженні водопровідної мережі в 3-х точках) водопровідної мережі, що відповідають нормативам, допускається її експлуатація; при несприятливих результатах аналізу проводиться повторна промивка, а при необхідності дезинфекція мережі.

7.8. Очистка, промивка та дезинфекція сховищ чистої води проводиться тільки особами, які мають спеціальний дозвіл санепідстанції та пройшли медичний огляд, обстеження на бактеріоносійство, відповідним чином проінструктовані та забезпечені спеціальним одягом і взуттям. Спеціальний одяг (комбінезони, гумові чоботи, гумові рукавички) зберігають у спеціально призначених для цього місцях (шафи, скрині та ін.).

7.9. Перед початком оздоровчого сезону проводиться робота щодо очистки оглядових колодязів від бруду і сміття, побілка внутрішніх стін, фарбування арматури і частин трубопроводів олійними фарбами. Колодязі повинні періодично дезинфікуватися розчином хлорного вапна. Всі оглядові колодязі на розподільній мережі повинні утримуватись у сухому стані.

7.10. Перед початком оздоровчого сезону технічний персонал, що обслуговує водопровід, проходить навчання санітарному мінімуму в санітарно-епідеміологічних станціях.

7.11. Перед початком купального сезону проводиться відбір проб води акваторії пляжів на 1 км вище по течії від зони купання на річках і 0,1-1 км по обидві сторони від неї на морях і водосховищах, а також в межах зони купання.

У період купального сезону відбір проб води проводиться не менше ніж у двох точках, вибраних відповідно до характеру, протяжності та інтенсивності використання зон купання.

7.12. Частота відбору проб встановлюється в кожному конкретному випадку органами та установами санітарно-епідеміологічної служби, але не менше двох разів за усіма санітарно-хімічними і мікробіологічними показниками до початку купального сезону та не менше двох разів на місяць в період купального сезону. 7.13. Регламентовані рівні фізико-хімічних і мікробіологічних показників якості вод морів, водосховищ, рік повинні забезпечувати безпечність рекреаційного, лікувально-оздоровчого і господарсько-питного водокористування (в т.ч. після опріснення).

7.14. Склад і властивості води в районі рекреаційного водокористування повинні відповідати вимогам, наведеним у таблицях 1 (за фізико-хімічними показниками) і 2 (за санітарно-мікробіологічними показниками).

7.15. У порядку поточного контролю визначають основні мікробіологічні показники епідемічної безпеки води - лактозопозитивні кишкові палички (ЛКП), коліфаги (показники вірусного забруднення).

7.16. Додаткові дослідження води і донних відкладень на наявність збудників інфекційних захворювань (черевного тифу, паратифів, дизентерії та інших патогенних мікроорганізмів, що циркулюють у даній місцевості) проводять при повторних обстеженнях районів водокористування з перевищенням граничних рівнів забруднення за основними мікробіологічними показниками, а також з урахуванням епідситуації. При відсутності у воді збудників інфекційних захворювань органи та установи санепідслужби в кожному конкретному випадку можуть дозволити рекреаційне водокористування у даній частині моря за умови, що в період максимальних денних рекреаційних навантажень індекс ЛКП не перевищує 25000; індекс коліфага - 500, для річок і водоймищ індекс ЛКП не більше 5000, індекс коліфага не більше 100.

Таблиця № 1

Вимоги до складу і якості води в місцях водокористування населення

 ------------ -------------------------------------------------

|Показники   | Вимоги та норми показників складу і якості води |

|складу і    |                                                 |

|якості води |                                                 |

|------------|-------------------------------------------------|

|Плаваючі    |Відсутність незвичних для води плаваючих речовин |

|домішки     |на поверхневому та верхньому шарі води           |

|------------|-------------------------------------------------|

|Запах       |Інтенсивність незвичних для води запахів не      |

|            |повинна перевищувати порогу сприйняття (2 бали)  |

|------------|-------------------------------------------------|

|Прозорість  |Не менше 30 см по шрифту Снеллена                |

|------------|-------------------------------------------------|

|Забарвлення |Не допускається у стовбчику води 10 см           |

|------------|-------------------------------------------------|

|pH          |6,5-8,5 (не повинна коливатись +-1 значення фону)|

|------------|-------------------------------------------------|

|Розчинний   |Не менше 4,0 мг/л                                |

|кисень      |                                                 |

|------------|-------------------------------------------------|

|БПК5        |Не більше 3,0 мг/л О2                            |

|------------|-------------------------------------------------|

|Хімічні ре- |Вміст не повинен перевищувати ГДК та ОДР, затв.  |

|човини (за  |МОЗ України для водоймищ господарсько-питного    |

|винятком со-|та культурно-побутового водокористування         |

|льового     |                                                 |

|складу мор- |                                                 |

|ської води) |                                                 |

 ------------ -------------------------------------------------

Таблиця № 2

Вимоги до якості води за санітарно-мікробіологічними показниками в районах водокористування населення

 ----------------- --------------------------------------------

|    Показники    |Число мікроорганізмів в 1 дм3 води (індекс) |

|                 |не повинно перевищувати                     |

|                 |------- ----------------- ------------------|

|                 |Купання|Місця водозабору |Місця водозабору  |

|                 |       |для водолікування|для опріснювальних|

|                 |       |                 |установок         |

|-----------------|------- ----------------- ------------------|

|Збудники інфекці-|            Не повинні виявлятися           |

|йних захворювань |                                            |

|-----------------|------- ----------------- ------------------|

|Лактозопозитивні |       |                 |                  |

|кишечні палички  |  5000 |        100      |        1000      |

|- ЛКП            |       |                 |                  |

|-----------------|-------|-----------------|------------------|

|Коліфаги         |   100 |         --      |          --      |

|(фаги ешерихій)  |       |                 |                  |

 ----------------- ------- ----------------- ------------------

7.17. При проведенні аналізу води за епідпоказаннями на наявність парагемолітичних вібріонів їх кількість в 1 дм3 води в місцях рекреації не повинна перевищувати 1000, в місцях водозаборів 500.

7.18. Для оцінки небезпеки виникнення захворювань шкіри, слизових оболонок додатково визначають лецитиназопозитивні стафілококи, кількість яких в 1 дм3 води не повинна перевищувати 100.

7.19. Для уточнення характеру і виявлення джерела мікробного забруднення води визначають ешеріхії та ентерококи, кількість яких в 1 дм3 води не повинна перевищувати 1000.

7.20. Режим роботи оздоровчого закладу передбачає:

- встановлення правил розпорядку функціонування оздоровчого закладу з визначенням часу, дозволеного для гучномовного зв'язку, проведення видовищних міроприємств тощо;

- заборону проведення ремонтних і будівельних робіт в період функціонування оздоровчого закладу;

- заборону тримання на території оздоровчого закладу та в безпосередній близькості до нього великої рогатої худоби, свиней та ін.;

- заборону завезення і тримання відпочиваючими на території собак, котів та інших тварин;

- присутність вартових собак допускається за умови їх спеціального утримання в денний період в господарській зоні і наявності профілактичних щеплень;

- в місцях, призначених для купання, категорично забороняється прати білизну, мити автотранспорт, купати тварин.

7.21. Адміністрація з обов'язковою участю медичного працівника зобов'язана щоденно обходити всі приміщення оздоровчого закладу з метою виявлення недоліків в їх експлуатації і санітарному утриманні та вживати своєчасні заходи щодо їх усунення. У разі виявлення хворих адміністрація повинна негайно відправити їх в медичний ізолятор і довести до відома місцевої санепідстанції.

7.22. Медичний працівник в обов'язковому порядку:

- проводить щоденний амбулаторний прийом щодо надання медичної допомоги відпочиваючим з фіксацією прийому в журналі обліку амбулаторних хворих;

- проводить активне виявлення інфекційних хворих з своєчасною ізоляцією, госпіталізацією їх в лікувально-профілактичні заклади;

- терміново інформує санепідслужбу з поданням екстрених повідомлень у випадку інфекційних захворювань, харчових отруєнь, групових захворювань;

- організує і проводить санітарні і протиепідемічні заходи по відстороненню від роботи через хворобу або бактеріоносійство працівників, зайнятих приготуванням і реалізацією харчових продуктів;

- забезпечує бактеріологічне та серологічне обстеження працівників оздоровчого закладу;

- контролює допуск перехворілих та бактеріоносіїв до роботи;

- у спеціальному журналі веде облік медичного огляду, бактеріологічного обстеження на наявність збудників кишкових інфекцій та гельмінтозів, дослідження крові на сифіліс, мазків на гонорею, флюорографій, проходження занять по санітарному мінімуму;

- зберігає у медпункті медичні книжки обслуговуючого персоналу, оформлені за встановленим зразком;

- щоденно проводить медогляд кухарів та працівників кухні з метою виявлення гноячкових захворювань та захворювань порожнини рота і носа з наступними відмітками в журналі обліку огляду працівників їдальні.

В медпункті забороняється зберігати специфічні лікувальні засоби, призначені для лікування хворих гострими кишковими інфекціями.

7.23. Контроль за якістю готової їжі проводиться медпрацівником на всіх етапах її приготування. Бракераж проводиться безпосередньо перед видачею готової їжі. Послідовність бракеражу:

- встановлення правильності вибору страв та дієти (порівняння з меню-порціонником та семидобовим меню);

- органолептичне дослідження готових страв (готовність, смак, доброякісність);

- визначення температури готових страв на видачі;

- визначення виходу готових страв відповідно до розрахункових даних (наприклад, для визначення виходу м'ясних та рибних страв зважують 5-10 порцій, допустиме відхилення +-3%);

- оцінка санітарного стану їдальні.

Після зняття проби та перевірки санітарного стану їдальні усі зауваження щодо оцінки якості готових страв заносяться в бракеражний журнал.

7.24. Адміністрація оздоровчого закладу забезпечує проведення інструктажу з санітарно-гігієнічних питань для осіб, що приймаються на роботу, та для всього персоналу перед початком оздоровчого сезону; додатковий інструктаж необхідно проводити у випадках санітарно-епідемічного неблагополуччя.

Особи, які не пройшли інструктаж, до роботи не допускаються.

8. Порядок контролю за будівництвом і правила приймання в експлуатацію новозбудованих (реконструйованих) оздоровчих закладів

8.1. Будівництво окремих закладів відпочинку без попередньої розробки генерального плану всієї зони відпочинку, проектів детального планування комплексів забороняється.

8.2. Затверджені проекти детального планування (ПДП), генеральні плани, техніко-економічні розрахунки обов'язкові для всіх організацій, що здійснюють проектування, будівництво та експлуатацію закладів відпочинку, незалежно від їх відомчої належності.

8.3. Контроль за ходом реалізації ПДП, генеральних планів здійснюють обласні та міські виконкоми Рад народних депутатів, а також органи, заклади і установи санепідслужби.

Внесення змін у затверджені ПДП, генеральні плани допускається тільки з дозволу органів, що їх затвердили, та за згодою органів та установ санепідслужби.

8.4. Контроль за будівництвом закладів відпочинку здійснюється не рідше одного разу на квартал, у передпусковий період - щомісяця, а в окремих випадках - щодекади.

8.5. При оформленні матеріалів обстеження закладів відпочинку, що будуються (акти, довідки), в обов'язковому порядку вказується, яка проектна документація використовувалась у процесі обстеження. При виникненні спірних питань, що пов'язані з недоробками у проектах або зміною проектних рішень, представники санепідслужби залучають до їх вирішення спеціалістів проектних організацій.

8.6. Побудовані заклади відпочинку, які пред'являють державній комісії до прийому в експлуатацію, повинні бути повністю завершені відповідно до затвердженого проекту та оснащені діючим обладнанням.

8.7. Забороняється введення в експлуатацію закладів відпочинку до закінчення будівництва водопровідних та каналізаційних мереж і споруд, систем опалення і гарячого водопостачання, полігонів для твердих побутових відходів.

Будівництво водопровідних та каналізаційних мереж і споруд, полігонів для твердих побутових відходів для обслуговування оздоровчих зон та закладів відпочинку повинно вестись випереджаючими темпами до введення в експлуатацію оздоровчих закладів.

8.8. Санітарні лікарі, які включені до складу робочих і державних комісій, повинні перевірити відповідність проекту побудованого закладу відпочинку та змонтованого обладнання, результати перевірки і комплексного випробування обладнання (вентиляційних систем, систем водопроводу, каналізації, опалення, гарячого водопостачання, технологічного обладнання їдальні і т.п.), готовність об'єкта до нормальної експлуатації, включаючи виконання заходів щодо охорони навколишнього середовища, благоустрою території, створення безпечних умов праці для обслуговуючого персоналу.

8.9. Акти робочих і державних комісій підписуються представниками санепідслужби тільки при повному завершенні всіх будівельно-монтажних робіт, проведенні випробувань і налагодження технологічного обладнання, укомплектування персоналом відповідно до штатного розкладу.

При незгоді з актом робочої або державної комісії представник санепідслужби складає мотивований письмовий висновок з посиланням на відповідні пункти цих Правил та передає його голові комісії.

Державні санітарні правила розміщення,
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ДЕРЖАВНІ САНІТАРНІ ПРАВИЛА І НОРМИ

"Улаштування, утримання і організація режиму діяльності дитячих оздоровчих закладів" ДСанПіН 5.5.5.23-99

1. Галузь застосування

Нормативний документ поширюється на всіх осіб, що виконують роботи з проектування, будівництва, реконструкції та здійснення поточного санітарного нагляду за експлуатацією дитячих оздоровчих таборів. Нормативний документ встановлює вимоги до улаштування, утримання і організації режиму діяльності дитячих оздоровчих таборів.

НОРМАТИВНІ ПОСИЛАННЯ

1. ДБН 360-92. Містобудування. Планування та забудова міських та сільських поселень.

2. ДБН В.2.2.2-96. Громадські будівлі та споруди.

3. Оздоровительные учреждения для детей и подростков (вып. 26). Посібник до СНиП 2.08.02-89 "Общественные здания и сооружения".

4. СНиП 2.04.01-85. Внутренний водопровод и канализация зданий.

5. СНиП 2.04.05-91. Отопление, вентиляция и кондиционирование.

6. СНиП 3.05.06-85. Электротехнические устройства.

7. СНиП II-4-79. Естественное и искусственное освещение.

8. СНиП В-8-72. Полы. Нормы проектирования.

9. ВСН 59-88. Электрооборудование жилых и общественных зданий.

10. ВСН 46-88. Спортивные и физкультурно-оздоровительные учреждения. Нормы проектирования.

11. ГОСТ 17.1.5.02.80. Гигиенические требования к зонам рекреации водных объектов.

12. ГОСТ 2874-82. Вода питьевая.

13. ДСанПіН№ 172від 19.06.96 р. Державні санітарні правила розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів.

14. ДСанПіН№ 383від 23.12.96 р. Державні санітарні правила і норми "Вода питна. Гігієнічні вимоги до якості води централізованого господарсько-питного водопостачання".

15. СанПиН № 4831-88. Санитарные правила и нормы охраны прибрежных вод морей от загрязнения в местах водопользования населения.

1. ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ

1.1. В умовах хронічної дії малих доз зовнішнього та внутрішнього опромінювання (внаслідок екологічних змін після аварії на Чорнобильській ЧАЕС) та існуючого у ряді районів обмеження вживання місцевих харчових продуктів і часу активного відпочинку на свіжому повітрі особливе значення мають заходи по тимчасовому перебуванню та оздоровленню дітей на чистих територіях під час канікул.

Теперішні санітарні правила та норми по устаткуванню, утриманню та організації режиму дитячих оздоровчих таборів розповсюджуються на всі дитячі оздоровчі табори загального типу.*

---------------

* Під це визначення не підпадають дитячі санаторії, навпаки, можуть бути включені стаціонарні табори праці та відпочинку, бази відпочинку.

1.2. Усі нормативні та рекомендовані положення по устаткуванню та обладнанню приміщень дитячих оздоровчих таборів, що будуються або потребують реконструкції, необхідно приймати у відповідності з вимогами ДБН В.2.2.2-96 "Громадські будівлі і споруди", ДСПН№ 17219.06.96 р. "Державні санітарні правила розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів" та посібника "Оздоровительные учреждения для детей и подростков" (выпуск 26), керуватися "Перечнем полимерных материалов и конструкций, разрешенных к применению в строительстве Министерством здравоохранения СССР" (М., 1985). При тимчасовому використанні будівель та споруд під дитячі оздоровчі табори відхилення від вимог нормативних положень по площах ділянки, складу та площах приміщень розглядаються та вирішуються тільки з місцевими органами санітарно-епідеміологічної служби.

1.3. Дитячі оздоровчі табори можуть бути сезонними (літніми) або з цілорічним використанням будівель (зимові канікули, позаканікулярний відпочинок сімей з дітьми) як профілакторіїв, що повинно враховуватися при їх проектуванні.

1.4. Керівництву організацій, на балансі яких знаходяться функціонуючі дитячі оздоровчі табори, необхідно виконувати вимоги планів-завдань санітарно-епідеміологічної служби, спрямованих на поліпшення матеріально-технічної бази табору.

1.5. Дитячі оздоровчі табори розподіляються на два типи: 1 - окремий табір з кількістю дітей не більше 330; 2 - груповий табір з кількістю дітей не більше 690.

1.6. Дитячі оздоровчі табори комплектуються по групах з врахуванням віку дітей: не більше 25 дітей у віці 6 - 9 років та не більше 30 - у 10 - 11 років.

2. ПРАВИЛА ПРИЙОМКИ ДИТЯЧИХ ОЗДОРОВЧИХ ТАБОРІВ

2.1. Для виїзду дітей у дитячий оздоровчий табір створюється спеціальна комісія, що складається з представників санітарно-епідеміологічної станції по організації оздоровлення дітей при міськ- і райвиконкомах, органів державного пожежного та технічного нагляду і енергонагляду, профсоюзної та господарчої організацій, начальника і лікаря оздоровчого табору і перевіряє готовність табору і складає відповідний акт (ф. № 316/у - додаток 1).

Порядок проведення держсаннагляду встановлюється сумісним договором між установою (Відомством) - організатором оздоровчого табору і санепідстанцією, на території якої знаходиться дана установа (Відомство), і санепідстанцією, на території якої розташований оздоровчий табір.

2.2. Дозвіл на виїзд видається органами санітарно-епідеміологічної служби перед заїздом кожної зміни на підставі документів, вказаних у ф. 317/у (додаток 2)*.

---------------

* При виявленні технічним інспектором праці порушень правил техніки безпеки до акта додається копія його розпорядження.

Примітка. Виїзд дітей в табори з розміщенням спальних приміщень у неопалюваних будівлях дозволяється при температурі зовнішнього повітря не нижче 15 град. C протягом 5 днів.

2.3. Кожна зміна оздоровчого табору комплектується одночасно дітьми усіх вікових груп, додатковий прийом можливий тільки з дозволу територіальної санітарно-епідеміологічної станції. Тривалість зміни повинна становити 21 - 26 днів**. Між змінами повинна бути перерва не менше двох днів для проведення генерального прибирання і санітарної обробки.

---------------

** Для таборів праці і відпочинку тривалість перебування встановлюється діючими наказами Міністерства освіти в залежності від віку учнів.

2.4. Працівники дитячих оздоровчих таборів повинні пройти медичне обстеження у відповідності з наказом МОЗ СРСР№ 555від 29 вересня 1989 р. "О совершенствовании системы медицинских осмотров трудящихся и водителей индивидуальных транспортных средств" і наступними доповненнями і змінами.

2.5. Не дозволяється прийом на роботу в харчоблок осіб, що не пройшли курс гігієнічного навчання в санітарно-епідеміологічній станції та відмітки про залік у медичній книжці, осіб, що не досягли 18-річного віку.

3. ДІЛЯНКА ДИТЯЧОГО ОЗДОРОВЧОГО ТАБОРУ

3.1. Дитячий оздоровчий табір повинен мати самостійну земельну ділянку, розташовану на найбільш сприятливих територіях, поблизу лісових масивів і водоймищ, суху, чисту, добре провітрювану та інсольовану. Розміщуються дитячі оздоровчі табори з врахуванням рози вітрів, з навітреного боку від джерел шуму, забруднень атмосферного повітря і вище за течією водоймищ відносно джерела можливого забруднення. Дотримання усіх перерахованих вимог дозволяє створити сприятливі умови для відпочинку і оздоровлення дітей.

3.2. Зонування, а також розміри ділянки дитячого оздоровчого табору, санітарно-захисних розривів між нею та об'єктами різного призначеннях повинні відповідати ДБН 360-72 "Містобудування. Планування і забудова міських і сільських поселень", а саме: від кордонів земельної ділянки до установ для дорослих - не менше 100 м зелених насаджень, до житлової забудови - не менше 500 м. Ділянка табору повинна мати зручні під'їзні шляхи. У районах з переважанням вітрів силою 5 м/с ділянки таборів повинні бути захищені смугою дикоростучих дерев та кущів завширшки не менш 50 м.

3.3. Розміри земельної ділянки повинні забезпечити 150 - 200 кв.м на 1 дитину*. При розміщенні дитячих оздоровчих таборів у безпосередній близькості до садів і лісопарків і можливості їх використання площа може бути зменшена, але не більше як на 25%.

---------------

* У вказану площу не входять споруди господарчо-комунального призначення, інженерні, очисні і водоохоронні споруди, житлові ділянки обслуговуючого персоналу, автостоянки індивідуального транспорту та пляжі.

3.4. Земельна ділянка оздоровчого табору повинна бути розподілена на наступні зони: житлова, культурно-побутова, фізкультурно-оздоровча, адміністративно-господарча та технічного призначення. Ділянка забудови табору включає основні (приміщення, споруди та майданчики груп проживання, харчування, культурно-масового, фізкультурно-оздоровчого призначення) та допоміжні (адміністративного, технічного, господарчого, побутового призначення, прийомно-вестибюльна група приміщень) споруди. При будь-яких планувально-архітектурних вирішеннях табору в спеціальну зону виділяються приміщення ізолятора, обладнаного окремим входом і спеціальним під'їздом для евакуації хворих дітей, майданчиками для ігор і прогулянок одужуючих дітей.

3.5. Ділянка основної забудови табору повинна мати огородження заввишки не менше 0,9 м і не менш двох в'їздів (основний і господарчий).

На території ділянки споруд комунального і господарчого призначення дозволяється розміщувати котельну із сховищем палива, споруди водопостачання, пральню, гараж з локальними очисними спорудами для гаражної групи, овоче-, фрукто-, картоплесховища, оранжерейно-тепличне господарство, склади продовольчі та матеріальні, ремонтні майстерні, автостоянку для господарських машин (площі нормуються у відповідності з ДБН В.2.2.2-96).

Ділянка споруд комунально-господарчого призначення повинна бути недосяжною для дітей, розміщуватися з підвітреного боку по відношенню до ділянки основної забудови і відгороджена від останньої, так само, як і ділянка розміщення житлових будинків обслуговуючого персоналу.

3.6. Для створення сприятливого мікроклімату необхідно забезпечити озеленення 60% площі основної забудови (при розміщенні табору у лісному або парковому масиві - не менш 50%). Зелені насадження розміщувати рівномірно у кожній із функціональних зон. Забороняється висаджувати зелені насадження (дерева та кущі) колючі, з отруйними плодами та дрібним насінням, що викликають алергію у дітей.

3.7. Фізкультурно-оздоровча зона приймається із розрахунку 20 кв.м на одне місце табору і повинна розміщуватись поблизу зелених масивів та водоймищ. Склад, кількість та площі фізкультурно-оздоровчих та спортивних споруд приведені у додатку 3. Вони включають споруди та майданчики як обов'язкові для усіх типів таборів, так і додаткові, устаткування яких передбачається у відповідності з врахуванням місцевих умов, типу табору, особливостей фізкультурно-оздоровчої роботи.

3.8. При експлуатації ігрових та фізкультурно-оздоровчих майданчиків необхідно дотримуватись наступних правил:

- ігрові та спортивні пристосування, що рухаються, поглиблення на майданчиках і т. ін. повинні бути огороджені;

- у суху погоду поверхні майданчиків і трав'яний покрив полів необхідно поливати за 20 хвилин до початку занять;

- навчати дітей правильному та безпечному користуванню обладнанням, спортінвентарем, бережливому орудуванню з ним;

- допускати на спортмайданчики дітей тільки у спортивному одязі та взутті.

3.9. На ділянці основної забудови табору повинні бути обладнані питні фонтанчики - один на 100 місць. На території табору необхідно обладнати додаткові каналізовані вбиральні на відстані не менш 50 м від житлових будинків та їдальні із розрахунку 1 унітаз на 75 дітей. Для збирання сміття повинні бути виділені спеціальні бетоновані майданчики, на яких встановлюються сміттєзбірники (бетоновані, оббиті залізом) з щільними кришками; майданчики повинні бути по периметру на 1,5 м більші від розмірів сміттєзбірника.

3.10. Вибір території, призначеної для відпочинку та купання дітей (пляжі), експлуатація та реорганізація її проводиться у відповідності з вимогами ГОСТ № 17.1.5.02.80 "Гигиенические требования к зонам рекреации водных объектов". При виборі території пляжу треба виключити можливість несприятливих та небезпечних природних процесів (зсуви, селі, лавини, обвали) і забруднення промисловими та побутовими об'єктами, для чого пляж повинен розташовуватися на відстані не менше 500 м від портів, шлюзів, гідроелектростанцій, місць скиду стічних вод, стійбищ та водопою худоби і т. ін. Пляжі не повинні розміщатися у межах першої зони поясу санітарної охорони джерел господарчо-питного водопостачання. Територія пляжу повинна бути дбайливо віднівельованою, очищеною від сміття та каміння, мати добре фільтруючий грунт.

3.11. У місцях, що відводяться для купання на водоймищі, не повинно бути виходу грунтових вод з низькою температурою, різко визначених і шкідливих водовертів, вирв та великих хвиль: швидкість течії води не повинна перевищувати 0,5 м/с. Глибина водоймища у місцях купання повинна становити 0,7 - 1,3 м; дно водоймища повинно бути піщаним, вільним від мулу, водоростей, гострих каменів.

3.12. Пляж і берег у місці купання повинні бути відлогими і мати рівний рельєф, добре інсольовані і мати захищені від вітру майданчики, обладнані навісами від сонця і пофарбованими тапчанами та лавами.

3.13. Кількість місць на пляжі повинна становити 50% вміщуваності оздоровчого табору, а мінімальна площа на одну дитину - 4 кв.м. Санітарно-технічне обладнання території пляжу включає кабіни для переодягання, вбиральні каналізовані на відстані не менше 30 м від водоймища, і не менше 20 м від межі пляжу, при відсутності каналізації необхідний водонепроникний вигріб, душові кабіни та питні фонтанчики, які плануються з розрахунку: 1 кабіна для переодягання на 50 дітей, 1 душова кабіна - на 40 дітей, 1 унітаз у вбиральні - на 75 дітей, 1 питний фонтанчик (висота струменя 15 - 20 см) - на 100 дітей.

Якість питної води повинна відповідати ГОСТ 2374-82 "Вода питьевая" (а з 2000 р. - ДСПН№ 383від 23.12.96 р. Державні санітарні правила і норми "Вода питна. Гігієнічні вимоги до якості води централізованого господарсько-питного водопостачання"), СанПиН № 4831-88 "Санитарные правила и нормы охраны прибрежных вод морей от загрязнения в местах водопользования населения".

Для дозованого приймання процедур обладнуються солярії та аерарії (відповідно 2,5 і 3,0 кв.м на одне місце) з числом місць не більше 50% загальної кількості місць на пляжі для II - III кліматичних районів і 100% - для IV-го. На пляжі повинен бути передбачений пункт медичної допомоги.

3.14. Зона, передбачена для купання, позначається на поверхні води яскравими плавучими сигналами, які добре видно.

Склад та властивості води водних об'єктів у пунктах господарсько-питного та культурно-побутового водопостачання повинні відповідати СанПиН № 4630-88 "Санитарные правила и нормы охраны поверхностных вод от загрязнения". Хіміко-бактеріологічний аналіз води у водоймищах необхідно проводити щорічно не менше 2 разів перед початком купального сезону, проби відбираються на відстані 1 км вверх по течії від зони купання на водотоках і на відстані 0,1 - 1,0 км у обидва боки від неї на водоймищах, а також у межах зони купання. Під час купального сезону дослідження проводяться не рідше двох разів на місяць мінімум у двох точках.

3.15. При відсутності на території оздоровчого табору природних водоймищ рекомендується обладнання штучних басейнів у відповідності до ВСН-46-88 "Спортивные и физкультурно-оздоровительные учреждения. Нормы проектирования", затверджених Держцивільбудом 30.05.86 р. № 182, та довідковим посібником "Оздоровительные учреждения для детей и подростков".

3.16. З метою попередження інфекційних захворювань і забезпечення чистоти води купально-плавального басейну повинні дотримуватися правила особистої гігієни дітей, персоналу, а вода постійно очищатися та знезаражуватися. Вода у басейні повинна відповідати вимогам "Методических указаний по профилактической дезинфекции в спортивныхплавательных бассейнах", затверджених МОЗ СРСР № 28-2/6 від 30.03.80 р. Незалежно від прийнятої системи заповнювання чаші басейну вода повинна мати колі-індекс не більше 10, кількість сапрофітів у 1 мл не більше 100, аміаку - не вище 0,05 мг/л, окислюваність - не вище 4 мг/д. При виявленні бактеріального або хімічного забруднення вищевказаних рівнів слід проводити повторний відбір проб з додатковим визначенням форм азоту і титру ентерококів, котрий повинен бути не більше 10.

3.17. Основними методами знезараження води є хлорування та бромування. Останнє переважне у зв'язку з відсутністю подразнюючого ефекту на слизові оболонки. При застосуванні дезінфікуючих засобів, що містять бром, концентрація залишкового брому у воді басейну повинна підтримуватися на рівні 0,7 - 1,2 мг/л. У нічний час припустиме підвищення залишкового брому до 2,2 мг/л з обов'язковим зниженням до 1,2 мг/л на момент користування водою. Для бромування води рекомендується 5,6-диметил-1,3-дибромгідантоін (ТУ-6-01-827-73). Для знезараження води методом хлорування рекомендується використання дезінфікуючих засобів: газоподібний хлор, двітретинноосновна сіль гіпохлориту кальцію - ДТСКГ (ГОСТ 13-382-73), нітральний гіпохлорит кальцію (ГОСТ 25-263-82), натрієва сіль дихлорізоціанурової кислоти (ТУ 6-02-860-74), гіпохлорит натрію марки А (ГОСТ 11086-76-ТУ), 1,3-дихло-5,5-диметилгілантоін (ТУ 6-01-672-80 з оповіщенням № 1). У нічний час припустиме підвищення залишкового хлору до 1,5 мг/л з обов'язковим зниженням рівня до 0,5 мг/л на момент використання води.

4. БУДІВЛІ ТА СПОРУДИ ДИТЯЧИХ ОЗДОРОВЧИХ ТАБОРІВ

4.1. Приміщення проживання дітей розміщуються в окремих будівлях або II частках для зручностей повікового розміщення. Будівлі повинні бути двоповерхові (триповерхові для курортних районів по узгодженню з органами санепідслужби і пожежного нагляду).

4.2. У залежності від кліматичних умов та призначення приміщень у дитячих оздоровчих таборах використовуються опалювані та неопалювані приміщення. У опалюваних приміщеннях повинні розташовуватися: житлові кімнати (I - II кліматичні райони), обідні зали (I - II), медичний пункт 1 ізолятор (I, II, III), сушилка для одягу та взуття (I, II, III, IV), дім сторожа (I, II, III, IV кліматичні райони).

4.3. Вікна житлових кімнат таборів треба орієнтувати з врахуванням кліматичних районів таким чином: від 70 град. до 200 град. північної широти - у ПВ, ІГ, III та IV; від 70 град. до 290 град. широти у П А І П Б та I. Допускається орієнтація не більше 25% житлових кімнат у межах від 290 град. до 70 град. У IV кліматичному районі не рекомендується орієнтація на схід від 70 град. до 135 град. При необхідності повинні передбачатися регульовані сонцезахісні пристрої. Вікна варочних залів харчоблоків у всіх кліматичних районах орієнтують у межах від 290 град. до 70 град. північної широти.

4.4. Проживання школярів у наметах дозволяється при розміщенні таборів у I В, II і III кліматичних районах при умові, що нічна температура становить не менше 10 град. C, а денна - не більше 40 град. C. Розміщувати у наметах (не більше 5 чоловік у один намет) дозволяється тільки школярів старшого віку із розрахунку не більше 20% загальної місткості табору, при дотримуванні слідуючих правил їх устаткування та обладнання: дощаті підлоги та вітронепроникні борти; у I В та II кліматичних районах намети повинні бути трипрошарковими з клапанами-вікнами, що відчиняються; забезпечення ліжками, приліжковими тумбочками і шафами для зберігання одягу та взуття; обладнання навкруги наметів рівчаків з ухилом (від намету для стоку дощових вод.

4.5. Кожна вікова група повинна мати слідуючий набір приміщень для проживання: житлові кімнати (4 кв.м на 1 дитину); санвузли окремі для хлопчиків і дівчаток (6 кв.м на 1 - 2 спальні кімнати), що включають вмивальні з мийками для ніг, вбиральні, кабіни особистої гігієни дівчаток (4 кв.м на одну вікову групу), душові кабіни; кімнати денного перебування, у літніх умовах - веранди із розрахунку не менше 1 кв. м на одне місце, приміщення обслуговування, у тому числі передпокій - гардеробна (0,8 кв.м на одне місце), приміщення для зберігання валіз, прання, приміщення персоналу (18 кв.м на вікову групу) з підсобними приміщеннями (15 кв.м).

4.6. В одній будівлі або ізольованому блоці будівлі дозволяється розміщення не більше чотирьох груп. Приміщення проживання кожної групи повинні мати самостійний вихід на ділянку; при інших варіантах розміщення повинна бути забезпечена ізоляція. Кількість місць у жилих кімнатах для дітей молодшого шкільного віку - не більше 10, середнього та старшого шкільного віку - не більше 5.

4.7. У прийомно-вестибюльну групу приміщень входять вестибюльні приміщення, приміщення прийому, медичний пункт з ізолятором (припустимо блокувати медичний пункт з ізолятором - 7 кв.м на 1 ліжко). У таборах місткістю до 300 місць медичний пункт без ізолятора можна блокувати з адміністративними приміщеннями при умові окремого розташування ізолятора та відокремлення входів. У медичному пункті повинен бути кабінет лікаря, стоматолога, процедурна та кімната медичної сестри, туалет (на 1 унітаз) з умивальником у шлюзі. Кількість ліжок у палатах ізолятора, що включає бокси, приймається із розрахунку не менше 2% місткості оздоровчого табору. Склад та розміри приміщень медичного пункту та ізолятора визначається у відповідності з посібником до СНиП 2.08.02-89 "Оздоровительные учреждения для детей и подростков" (вып. 26).

4.8. Кожен окремий табір повинен мати їдальню, у груповому таборі допускається загальна їдальня з централізованою кухнею і окремими для кожного табору обідніми залами та вмивальними, що мають окремий вхід. Обідні зали таборів розраховуються на одночасне обслуговування усіх дітей у одну зміну з розрахунку 1,0 кв.м на 1 місце. Кількість місць у обідньому залі не повинна перевищувати 120. Для дітей молодшого шкільного віку рекомендується виділяти зали місткістю не більше ніж 100 дітей. У дитячих оздоровчих таборах літнього функціонування допускається розміщення вмивальників на відкритих терасах поблизу входів у обідні зали.

4.9. Приміщення культмасового призначення в групових оздоровчих таборах слід передбачати з врахуванням ізоляції кожного.

4.10. Склад та площі службово-побутових приміщень табору приймаються у відповідності з посібником "Оздоровительные учреждения для детей и подростков" (выпуск 26).

5. САНІТАРНО-ТЕХНІЧНИЙ БЛАГОУСТРІЙ ДИТЯЧИХ ОЗДОРОВЧИХ ТАБОРІВ

5.1. Будинки дитячих оздоровчих таборів повинні обладнуватися системами господарчо-питного, протипожежного та гарячого водопостачання, каналізацією та водостоками у відповідності з СНиП 2.04.01-85 "Внутренний водопровод и канализация зданий" та ДБН В.2.2.2-96 "Громадські будівлі і споруди".

5.2. Дитячі оздоровчі табори повинні бути забезпечені доброякісною питною водою у відповідності з діючим ГОСТ 2874-82 "Вода питьевая". У відповідності із СНиП 2.04.01-85 "Внутренний водопровод и канализация зданий" норма витрат води на 1 місце - 130 л за добу, в тому числі гарячої води - 40 л.

5.3. Гарячим водопостачанням повинні бути забезпечені виробничі приміщення харчоблоку, пральні, ванни, душові, вмивальні, ногомийки і кабіни особистої гігієни дівчаток, а також приміщення медичного призначення.

5.4. Устаткування каналізації слід передбачати у житлових корпусах, обладнаних санітарними вузлами, у їдальні, кухні, у приміщеннях культурно-побутового і медичного призначення; у фізкультурно-оздоровчих і службово-побутових приміщеннях, пральної, душової, а також у відокремлених вбиральнях та вмивальних. При розміщенні дитячих оздоровчих таборів у районах, що не мають централізованої каналізації, припустиме устаткування місцевих систем видалення та очищення стічних вод. Питання про вибір і устаткування місцевих систем каналізації вирішується по узгодженню з місцевими органами та установами санітарно-епідеміологічної служби.

5.5. Кількість санітарно-побутових приладів нормується таким чином: 1 вмивальник на 8 дітей, 1 мийка для ніг на 12 дітей, 1 унітаз на 15 дівчаток, 1 унітаз і 1 пісуар на 20 хлопчиків, 1 душова кабіна на 20 дітей.

5.6. Теплопостачання, опалення і вентиляцію у таборах, що будуються, слід проектувати у відповідності з посібником "Оздоровительные учреждения для детей и подростков" (выпуск 26) та СНиП 2.04.05-91 "Отопление, вентиляция и кондиционирование" та СНиП 2.04.08-97 "Газоснабжение". У будинках цілорічного функціонування температура повітря у житлових кімнатах повинна бути не нижче 18 град. C, в палатах ізолятора - 20 град. C, у вестибюлі - 16 град. C.

5.7. Літні обідні зали (закриті), виробничі приміщення їдалень і централізованих кухонь слід обладнувати витяжною вентиляцією з механічним спонуканням. Всі приміщення гуртків повинні бути обладнані механічною вентиляцією, душові та вбиральні у всіх типах будівель повинні мати самостійну витяжну вентиляцію.

5.8. Всі основні приміщення дитячих оздоровчих таборів повинні мати природне освітлення. Коефіцієнт природного освітлення (КПО) у приміщенні їдальні, культурно-масового та фізкультурно-оздоровчого призначення повинен бути не менше 1%; у житлових кімнатах - не нижче 0,5%. Для освітлення обідніх залів, приміщень для гуртків та культурно-масового призначення, у будинках цілорічного функціонування рекомендується використовувати люмінесцентні лампи у відповідності із СНиП II-4-79 "Естественное и искусственное освещение. Нормы проектирования". Для освітлення спальних приміщень використовуються світильники, як правило, з лампами розжарювання із світлозахисною арматурою (ПКР - 300 та ін.).

6. ОПОРЯДЖУВАННЯ ПРИМІЩЕНЬ І ОБЛАДНАННЯ ДИТЯЧОГО ОЗДОРОВЧОГО ТАБОРУ

6.1. Поверхні стін, стель основних приміщень таборів повинні бути гладкими, що дозволяє проводити їх прибирання (миття) та дезінфекцію. Кольори фарбування стін і стель основних приміщень, медичного, адміністративного блоку, допоміжних приміщень (культмасового призначення) - світлі, допускається використання натуральної деревини. Стіни виробничих та складських приміщень харчоблоків повинні бути облицьовані або пофарбовані на висоту 1,0 м (коридорів - на висоту 1,5 м) вологостійкими матеріалами, що дозволяють систематичну очистку та вологу обробку з використанням деззасобів. Покриття підлог спальних кімнат, приміщень культурно-масового, адміністративного, медичного призначення повинно використовуватись згідно СНиП ПВ-8-71 "Полы. Нормы проектирования", "Перечня полимерных материалов и конструкций, разрешенных к применению в строительстве Министерством здравоохранения СССР", затверджені МОЗ СРСР № 3859-85 від 17.04.85 р.

6.2. Обладнання та меблі дитячого оздоровчого табору повинні відповідати гігієнічним та педагогічним вимогам і враховувати зросто-вікові особливості дітей.

Забороняється обладнання спальних кімнат двоярусними ліжками.

7. УТРИМАННЯ ПРИМІЩЕНЬ ТА ДІЛЯНКИ ДИТЯЧОГО ОЗДОРОВЧОГО ТАБОРУ

7.1. Кожен день всі приміщення дитячого оздоровчого табору прибираються вологим способом з використанням миючих засобів (мило, кальцинована сода, дозволені синтетичні порошки) з допомогою технічного персоналу при відчинених вікнах та фрамугах. Прибирання спалень проводиться двічі (після нічного та денного сну) дітьми, починаючи з 10 років, у спальнях, де розміщені діти до 10 років, прибирання проводить технічний персонал.

В кінці кожної зміни технічним персоналом проводиться генеральне прибирання: миття підлог, стель, дверей, вікон, освітлювальної арматури, опалювальних приладів, вентиляційних решіток, обмітання павутиння, протирання меблів. Генеральне прибирання проводиться з використанням миючих та дезінфікуючих засобів: 0,5 - 1,0% розчин хлорного вапна або хлораміну, 0,5% розчин гіпохлориту кальцію чи натрію, 3% розчин ніртана, 0,5% розчин хлордезина і 0,2% розчин сульфохлорантина.

Постільні речі (матраци, подушки, ковдри) перед початком зміни повинні виноситись на повітря для провітрювання та просушки. Один раз на рік перед початком оздоровчої кампанії постільні речі повинні піддаватися хімічному очищенню. При наявності кишкової або крапельної інфекції постільні речі двічі чистять щіткою, змоченою 0,5% розчином хлораміну або хлордезину. В разі захворювань на вірусний гепатит проводиться камерна обробка їх; через 1 годину після обробки постільних речей кімната повинна бути ретельно провітрена.

7.2. У вмивальних, душових, пральних, кімнатах особистої гігієни та вбиралень підлоги, стіни, ручки дверей потрібно мити щодня гарячою водою з використанням миючих засобів, а підлоги в залежності від забруднення протирати кілька разів на день (не менше трьох). Унітази необхідно мити 2 рази на день водою з використанням миючих засобів при допомозі квачів та щіток; для видалення сечокислих солей - препарат "Санітарний" або 2% розчин соляної кислоти.

7.3. Сміттєзбірники необхідно очистити при заповненні 2/3 їх об'єму і обробляти у відповідності з "Методическими указаниями по борьбе с мухами", затвердженими МОЗ СРСР № 28-6/3 від 27.01.84 р. Внутрішні поверхні стін та дверей вбиральні, а також ручки дверей і підлоги миють з використанням миючих та дезінфікуючих засобів (п. 7.1).

7.4. Всі приміщення їдальні необхідно щодня ретельно прибирати: підмітання вологим способом та миття підлог, обмітання павутиння, видалення пилу, протирання меблів, радіаторів, підвіконь. Прибирання виробничих приміщень, миття обладнання та інвентаря, а також вбирання обідніх залів повинні проводитись після кожного прийому їжі. Прибирання повинно проводитися спеціально виділеним технічним персоналом. Щотижня з використанням миючих засобів повинні проводитися миття стін, освітлювальної арматури, чищення скла від пилу, кіптяви і т. ін. Між змінами необхідно проводити генеральне прибирання з наступною дезінфекцією усіх приміщень, обладнання і інвентаря.

7.5. Інвентар для прибирання (тази, відра, щітки, ганчірки) повинен бути промаркованим, закріпленим за окремими приміщеннями (спальні, кухня, їдальня, ізолятор, санвузол тощо) і зберігатися чистими - окремо у спеціальних нішах. Окремо зберігається і має сигнальне фарбування (червоний колір) інвентар, призначений для прибирання санвузлів. Весь інвентар після використання слід промивати гарячою водою з використанням миючих і дезінфікуючих (розчин хлорного вапна, гіпохлориту кальцію або хлораміну) засобів.

7.6. Прибирання території дитячого оздоровчого табору повинно проводитися щоденно: вранці за 1 - 2 години до виходу дітей на ділянку і в залежності від забруднення території. Сміття необхідно збирати в сміттєзбірники: категорично забороняється спалювати на території табору побутове сміття та листя. Заміну піску у пісочних ящиках треба проводити не рідше одного разу на місяць, на ніч пісочниці закривають кришками. Один раз на зміну необхідно перевіряти пісок на забруднення яйцями глистів.

7.7. У дитячому оздоровчому таборі необхідно обладнати спеціальні кімнати (не менше трьох) для зберігання чистої білизни, чистих та знезаражених постільних речей (матраци, подушки, ковдри) на стелажах або в шафах у окремих приміщеннях. Кількість змін постільної білизни повинна бути не менша трьох, наматрасників - дві зміни.

Банні дні необхідно проводити не рідше одного разу на тиждень. Зміна постільної білизни і рушників для лиця та ніг повинна проводитись по мірі забруднення, але не рідше одного разу на тиждень. Брудна білизна у спальних приміщеннях складається у спеціальні мішки (з тканини або клейонки). У цих мішках білизну поставляють у спеціально виділену кімнату, що має окремий вхід, для сортування і збирання брудної білизни, звідки вона поступає у централізовану або табірну пральню. Після використання мішки з тканини технічний персонал здає у прання, клейончаті мішки обробляються мильно-содовим розчином, а при наявності інфекції - одним з дезінфікуючих засобів. Приміщення для брудної білизни після відправки останньої у пральню треба дезінфікувати.

8. ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ

8.1. Вимоги до обладнання, устаткування, утримання харчоблоку повинні відповідати санітарним правилам для підприємств громадського харчування, а також типової інструкції по охороні праці при роботі на харчоблоках установ охорони здоров'я, затвердженим МОЗ СРСР від 10.12.86 р.

Харчоблоки дитячих оздоровчих таборів незалежно від їх місткості повинні мати повний набір обробних цехів. Столи, призначені для обробки харчових продуктів, повинні бути цільнометалеві з нержавіючої сталі або дюралюмінію. Допускаються столи, покриті оцинкованим залізом з закругленими кутами (тільки для обробки сирого м'яса та риби). Для приготування тіста повинні бути столи з дерев'яних твердих порід (дуб, бук, ясень, береза) без щілин, гладкообстругані. Дошки та ножі повинні бути промарковані: "СМ" - сире м'ясо, "ВМ" - варене м'ясо, "СР" - сира риба, "ВР" - варена риба, "ОС" - овочі сирі, "ВО" - варені овочі, "Т" - гастрономія, "О" - оселедці, "Х" - хліб.

Після миття і просушування дошки зберігаються безпосередньо на робочих місцях, поставлені на ребро або в підвішеному стані. Весь кухонний посуд повинен зберігатись на спеціальних полицях та стелажах, дрібний інвентар - у шафах. Технологічне обладнання для обробки сирих і готових продуктів повинно мати відповідну маркіровку, по закінченні роботи ретельно промиватися з доданням дозволених МОЗ України миючих засобів - "Блик", "Блик-2", "Блик-М", "Посудомой", "Посудомой-2", "Вильва", "Вильва-экстра", "Прогресс", "Санита" (додаток 4).

8.2. Транспортування харчових продуктів необхідно проводити в умовах, що забезпечують їх зберігання і запобігання від забруднення. Транспортування продуктів, що особливо швидко псуються, повинно проводитись у закритій маркірованій тарі. У теплу пору року транспортування повинно проводитись в ізотермічному транспорті при наявності льоду не більше 3 годин, без льоду - не більше 1 години.

Транспорт для перевезення продуктів повинен мати санітарний паспорт, що видається органами санепідслужби не більше як на півроку. У паспорті зазначається номер автомашини, прізвище відповідального за санітарний стан транспорту, обладнання, наявність санітарного огляду. Транспортні засоби для перевезення харчових продуктів не повинні використовуватися для перевезення інших товарів і повинні дотримуватися їх чистоти. Миття транспорту для перевезення харчових продуктів проводиться щоденно водієм машини, для чого повинен бути передбачений майданчик із стоком води.

Тара, у якій привозять продукти з бази, повинна бути промаркірована і використовуватися тільки за призначенням. Клейончаті і інші мішки, металічні та дерев'яні ящики, діжки, бідони, фляги і контейнери з полімерних матеріалів і т. ін. після використання необхідно очищати, промивати водою з 2% розчином кальцинованої соди (20 г препарату на 1 л води), обливати кип'ятком, висушувати і зберігати у місцях, неприступних для забруднення.

Харчові продукти, що поступають на харчоблок, повинні відповідати вимогам нормативно-технічної документації і супроводжуватися документами, що встановлюють їх якість. Не допускається приймати харчові продукти без супроводжувальних документів, з минулим строком зберігання, з ознаками псування. У супроводжувальних документах про якість продуктів, які особливо швидко псуються, повинні бути вказані дата і година випуску продукту, а також година і дата його кінцевого строку зберігання. Супроводжувальні документи (товарно-транспортна накладна, якісне посвідчення, сертифікат) необхідно зберігати до кінця реалізації продукту, контроль за якістю поступаючих на харчоблок продуктів, що швидко псуються, відображується в журналі по формі (додаток 8).

8.3. Забороняється зберігання продуктів, які швидко псуються, без холоду. У холодильних камерах (холодильних шафах, побутових холодильниках) повинні строго дотримуватися правила товарного сусідства. Вершкове масло повинно зберігатися на полицях у тарі або брусками, загорнутим у пергамент; сири великобрускові - на чистих дерев'яний стелажах без тари (при укладанні кругів один на інший між ними повинні бути прокладки з картону або фанери (дрібнобрускові - на полицях у тарі або на чистих дерев'яних настилах). Сметана, сир повинні зберігатися у металевих флягах (діжках) або дрібній розфасовці. Молоко до кип'ятіння повинно зберігатися у холодильній камері у тій тарі, в якій воно поступило.

Сипучі продукти необхідно зберігати у сухому приміщенні у чистих скринях з щільно закритими кришками або у мішочній тарі, картонних коробках на підтоварниках або стелажах на відстані не менше 15 см від підлоги. Відстань між стіною і продуктами повинна бути 20 см.

Овочі і фрукти повинні зберігатися у сухому, добре вентильованому приміщенні у скринях або на стелажах, що містяться на відстані не менше 15 см від підлоги, при температурі повітря 3 - 5 град. C.

Хліб повинен зберігатися окремо: чорний та білий на полицях або у шафах; відстань нижньої полиці від підлоги повинна бути не менше 35 см. Дверцята у шафах повинні мати отвори для вентиляції. Під час прибирання місць зберігання хліба крихти необхідно змітати спеціальними щітками і ретельно протирати полиці білою тканиною, змоченою 1% розчином столового оцту.

Не допускається сумісне зберігання сирих продуктів або напівфабрикатів з готовими виробами; зберігання зіпсованих або підозрілих за якістю продуктів разом з доброякісними, а також зберігання у приміщеннях разом з харчовими продуктами тари, господарчих матеріалів і нехарчових продуктів.

Сильно пахучі продукти (оселедці, спеції і т. ін.) повинні зберігатися окремо від інших продуктів. Строки зберігання і реалізації продуктів, що швидко і особливо швидко псуються, дано у додатках 5 і 6.

8.4. Рекомендовані величини калорійності і норми вживання білків, жирів, вуглеводів для дітей і підлітків приймаються у відповідності до Тимчасових норм харчування, розроблених у 1992 р. Інститутом гігієни харчування і затверджених МОЗ України.

	Вік
(років)
	Калорій-
ність
	Білки, г/день
	Жири, г/день
	Вуглеводи,
г/день,
всього

	
	
	всього
	в т. ч.
тваринні
	всього
	в т. ч.
рослинні
	

	6
	2200
	72
	36
	65
	9
	332

	7 - 10
	2400
	78
	39
	70
	15
	365

	11 - 13
(хл.)
	2800
	91
	45
	80
	16
	415

	11 - 13
(дівчатка)
	2550
	83
	42
	75
	15
	380

	14 (хл.)
	3000
	104
	52
	94
	19
	485

	14 (дівч.)
	2850
	85
	43
	77
	16
	403


Співвідношення білків, жирів і вуглеводів повинно наближатися до 1:1, 1:4,6. Не менше 50 - 60 % білка повинно бути тваринного походження (м'ясо, риба, молоко, молочні продукти, яйця); біля 20% від загальної кількості жирів повинні становити рослинні масла, які містять поліненасичені жирні кислоти. У заміських дитячих оздоровчих таборах рекомендується 5-разове харчування з інтервалами не більше 4 годин. Доцільний слідуючий розподіл загальної калорійності добового раціону харчування: сніданок - 25%, обід - 35%, полуденик (або другий сніданок) - 15%; вечеря - 20%; прийом кефіру (друга вечеря) - 5% (за годину перед сном).

8.5. Меню-розкладка складається медичним працівником з врахуванням рекомендованого семиденного меню добового типового набору продуктів, затвердженого ВЦРПС 20 серпня 1983 р., № 13 - 22.

У виняткових випадках при відсутності продуктів, вказаних у наборі, заміну їх слід проводити у відповідності з таблицею заміни продуктів (додаток 7). У харчування не повинні включатися гострі соуси, гірчиця, хрін, перець, оцет, натуральна кава.

8.6. З метою забезпечення дітей в оздоровчих закладах вітаміном "C" слід проводити вітамінізацію солодких блюд і напоїв аскорбіновою кислотою з розрахунку 35% середньої добової потреби. Вміст аскорбінової кислоти у одній порції вітамінізованого блюда повинен становити: для дітей 6 - 10 років - 20 мг, 11 - 14 років - 25 мг. Вітамінізацію компотів рекомендується проводити після їх охолодження до температури 12 - 15 град. C, перед їх реалізацією. Для приготування вітамінізованих фруктових киселів розчин аскорбінової кислоти вводять у охолоджений кисіль, який ретельно перемішують і потім охолоджують до температури реалізації ("Рекомендации по обогащению витамином C сладких блюд и напитков массового спроса, приготовленных на предприятиях общественного питания", узгоджено заст. головн. саніт. лікаря СРСР від 01.12.88 р. № 125-5/458-19).

8.7. З метою кращого оздоровлення дітей України, на організм яких впливають малі дози іонізуючої радіації, важливо не тільки забезпечити потребу в основних харчових речовинах і енергії, але й профілактичну дію (антиоксидантна і сорбентв'яжуча дія). Дуже доцільним є вживання таких продуктів, як свіжі ягоди, фрукти, овочі, гречана крупа, м'ясні, рибні та молочні продукти. Зв'язують та прискорюють виведення радіонуклідів з організму клітковина, пектин, які містяться у фруктах, фруктових соках з м'якоттю, житньому хлібі; мармеладі, зефірі, джемі, яйцях, вівсяній та гречаній крупі.

8.8. Щоденно треба залишати добову пробу готової продукції. Відбір та зберігання добових проб проводиться під контролем медичних працівників. Пробу слід відбирати безпосередньо з котла у стерильний скляний посуд з кришкою (гарніри відбираються у окремий посуд) і зберігати у спеціально відведеному в холодильнику місці при температурі від +2 до +6 град. C.

8.9. Кулінарна обробка харчових продуктів проводиться у відповідності з вимогами, що пред'являються до продуктів, вказаних у рецептурах блюд і кулінарних виробів для підприємств громадського харчування:

- овочі, призначені для вінегретів та салатів, варяться у неочищеному вигляді, зберігаються не більше 6 годин, чищення варених овочів проводиться у варочному цеху;

- овочі, що вживаються у натуральному вигляді у салатах, треба добре промивати проточною водою до і після очищення; замочування овочів до кулінарної обробки забороняється;

- салати готують в холодних цехах або при допомозі спеціального інвентаря (див. п. 8.1);

- заправка вінегретів і салатів рослинним маслом проводиться тільки перед їх видачею;

- для збереження смакової та вітамінної цінності продуктів їжу готують на кожний прийом і реалізують протягом однієї години з моменту приготування. Овочі, картоплю слід нарізати перед варінням, закладати у киплячу воду і варити у закритому кришкою посуді. Свіжу зелень слід закладати у готові блюда під час роздачі;

- котлети, биточки з м'ясного та рибного фаршу, риба шматками повинні обжарюватися на сковороді або на листі з обох боків протягом 3 - 5 хвилин, потім доготовлюються у жарочній шафі при температурі 250 - 280 град. C протягом 5 - 7 хвилин;

- другі блюда з вареного м'яса (курей), а також подріблене м'ясо, що додається до першого блюда, повинні піддаватися вторинній термічній обробці - кип'ятіння у бульоні і зберігатися у ньому до роздачі;

- для приготування омлетів рекомендується вживати дієтичні яйця. Омлети готують завтовшки 2,5 - 3 см протягом 3 - 10 хвилин при температурі смажильної шафи для смаження 180 - 200 град. C, яйця варять 10 хвилин після закипання води;

- сирні запіканки повинні бути завтовшки не більше 3 - 4 см і виготовлятися в шафі для жаріння протягом 20 - 30 хвилин;

- сосиски, варені ковбаси видаються для харчування після термічної обробки (при варінні 5 хвилин з моменту закипання);

- фляжне молоко слід кип'ятити не більше 2 - 3 хвилин. Після кип'ятіння молоко охолоджують на спеціальних стелажах або у ванні.

8.10. Категорично забороняється використовувати залишки їжі від попереднього прийому, а також приготовану напередодні їжу. Забороняється виготовлення кислого молока і інших кисломолочних продуктів, млинців з м'ясом, макарон по-флотськи, кондитерських виробів з кремом, кремів, напоїв, морсів, квасів, холодців, заливних блюд (м'ясних та рибних), форшмаків з оселедців, виробів у фритюрі, паштетів, використання фляжного сиру з непастеризованого молока.

Категорично забороняється вживання грибів у їжу, використання фляжного молока без кип'ятіння, фляжного сиру, сметани і зеленого горошку без термічної обробки, кров'яних та ліверних ковбас, яєць і м'яса водоплавних птахів, консервованих продуктів домашнього виготовлення. Сметана і сир, вироблені молокопереробним підприємством у дрібній фасовці, не потребують спеціальної термічної обробки (по узгодженню з територіальною СЕС).

8.11. Видача готової продукції здійснюється тільки після контрольних проб членами бракеражної комісії. Оцінка якості блюд проводиться за органолептичними показниками (пробу знімають безпосередньо з ємкостей, в яких виготовляється їжа). У бракеражному журналі готових блюд (додаток 8) необхідно відзначити закладання основних продуктів, зняття проби і дозвіл на видачу. При порушенні технології виготовлення їжі, а також у випадку неготовності, блюдо до видачі не дозволяється до усунення виявлених кулінарних недоліків.

8.12. Миття столового посуду проводиться механічними миючими машинами або ручним способом. При митті ручним способом повинні бути обладнані:

а) для столового посуду - трьохгніздні ванни, у третій з них слід мати спеціальні решітки і гнучкий шланг з душовою насадкою для ополіскування вимитого посуду; у місці приєднання ванни до каналізації передбачаються повітряні розриви не менше 20 мм від верхньої прийомної лійки;

б) для миття стаканів, кухлів передбачаються двохгніздні ванни.

Режим миття посуду при ручному способі повинен бути слідуючим:

а) механічне видалення залишків їжі щіткою або дерев'яною лопаткою;

б) у першому гнізді ванни миття щіткою у воді, що має температуру 50 град. C, з додаванням дозволених МОЗ України миючих засобів;

в) дезінфекція посуду проводиться у другому гнізді ванни 0,2% розчином хлорного вапна, хлораміну, гіпохлориту кальцію (натрію);

г) ополіскування посуду у третьому гнізді ванни гарячою проточною водою з температурою не нижче 65 град. C, для чого посуд загружається у металеві сітки;

д) просушування посуду у сушильних шафах, на спеціальних полицях або решітках.

Режим миття скляного посуду:

а) механічна очистка;

б) миття з використанням миючих засобів і знезаражування;

в) ополіскування посуду у другому гнізді ванни гарячою проточною водою з температурою не нижче 65 град. C;

г) прокалювання вимитих приборів у парочних або духових шафах протягом 2 - 3 хвилин; шафах-стерилізаторах ШСС-80; чисті столові набори зберігаються у вертикальному положенні (ручками догори) в металевих касетах, які повинні щоденно промиватися. Забороняється зберігання наборів внасип на підносах і тарілках.

8.13. Режим миття кухонного посуду.

Харчоварочні котли очищують від залишків їжі і миють у гарячій воді (45 - 50 град. C) з додаванням дозволених миючих засобів з допомогою щіток з ручкою, потім ополіскують гарячою водою не нижче 65 град. C. Дозволяється ополіскувати харчоварочні котли, каструлі і т. ін. за допомогою гнучкою шлангу з душовою насадкою. Для миття кухонною посуду необхідно встановлювати двохгніздні ванни затверджених типорозмірів.

8.14. Столи миють гарячою водою з милом, содою спеціально виділеними для цього ганчірками з промаркованої тари. Щітки для миття посуду і ганчірки для протирання підлог по закінченні прибирання кип'ятять 15 хвилин або замочують в 0,5% освітленому розчині хлорного вапна або 1% розчині хлораміну на 30 хвилин, потім сушать або зберігають у спеціально виділеному місці. Весь інвентар для прибирання повинен бути промаркований. Ганчірки, миючі та дезінфікуючі засоби повинні зберігатися у промаркірованих ємкостях у спеціально відведеному місці.

8.15. За організацію і якість харчування в оздоровчому закладі несуть відповідальність керівники установи, лікар, дієтсестра.

Медичні працівники повинні здійснювати контроль за:

- якістю продуктів, що поступають на харчоблок, з реєстрацією у спеціальному журналі (додаток 8);

- умовами зберігання продуктів з дотриманням строків реалізації;

- якістю виготовленої їжі;

- дотриманням натуральних норм продуктів харчування (за накопичувальною бухгалтерською відомістю кожні 10 днів (додаток 9));

- правильністю відбору і зберігання добової проби;

- дотриманням правил особистої гігієни працівниками харчоблоку і черговими по їдальні.

9. РЕЖИМ ДНЯ У ДИТЯЧОМУ ОЗДОРОВЧОМУ ТАБОРІ

9.1. Всі види діяльності дітей у таборі, пов'язані з фізичним навантаженням, руховою активністю, необхідно узгоджувати з лікарем.

9.2. Режим дня у дитячому оздоровчому таборі повинен бути диференційованим у залежності від віку дітей з врахуванням введення нового поясного часу. Діти 6 - 9 років мають тривалість нічного сну на одну годину більше, ніж вікова група 10 - 14 років.

Рекомендований режим дня*

	Підйом і прибирання постелі
	8.00 - 8.10

	Ранкова гімнастика
	8.10 - 8.30

	Водні процедури
	8.30 - 8.45

	Ранковий збір
	8.50 - 9.00

	Сніданок
	9.00 - 9.30

	Робота гуртків, суспільно корисна праця
	9.30 - 11.10

	Оздоровчо-гігієнічні процедури, навчання
плаванню
	11.10 - 12.30

	Вільний час, заняття за вибором
	12.30 - 13.30

	Обід
	13.30 - 14.30

	Післяобідній денний відпочинок
	14.30 - 16.00

	Полуденок
	16.00 - 16.30

	Заняття в гуртках, секціях, загальнотабірні
заходи
	16.30 - 18.30

	Вільний час, тихі ігри, індивідуальне читання
	18.30 - 19.00

	Вечеря
	19.00 - 20.00

	Вечори, вогнища,
	для дітей 8 - 9 років
	20.00 - 20.30

	Суспільні заходи
	для дітей 10 - 14 років
	20.00 - 21.45

	Вечірній туалет
	для дітей 8 - 9 років
	20.30 - 21.00

	
	для дітей 10 - 14 років
	21.45 - 22.10

	Нічній сон
	для дітей 8 - 9 років
	21.00 - 8.00

	
	для дітей 10 - 14 років
	22.00 - 8.00


Допускається більш пізнє укладання і більш ранній підйом при зберіганні тривалості нічного сну.

У дитячих оздоровчих таборах цілорічного функціонування (типу "Артек") при необхідності сполучення відпочинку з навчанням дітей рекомендується модифікувати режим дня дітей.

Примірний режим дня у період занять у школі*

	7.00
	Підйом

	7.10 - 7.25
	Ранкова гімнастика

	7.25 - 8.10
	Прибирання постелі, ранковий туалет,
прослуховування радіопередач для школярів, лінійка
загонів

	8.10 - 8.40
	Сніданок

	8.40 - 13.30
	Дорога у школу і зі школи, заняття у школі

	13.30 - 14.30
	Обід

	14.30 - 15.30
	Денний відпочинок

	15.30 - 16.30
	Трудові справи, рухливі ігри на свіжому повітрі

	16.30 - 17.00
	Полуденик

	17.00 - 19.00
	Спортивні заняття, гуртки, виставки, вільний час

	19.00 - 19.30
	Вечеря

	19.30 - 20.30
	Загальні справи, зустрічі тощо

	20.30 - 21.30
	Прогулянка

	21.30 - 22.00
	Підготовка до сну, вечірній туалет

	22.00
	Відбій


---------------

* При організації літнього відпочинку дітей з зони жорсткого радіологічного контролю час, що відводиться на сон (денний або нічний), доцільно збільшити на 0,5 години.

Заняття у школі у другу зміну*

	7.00
	Підйом

	7.10 - 7.25
	Ранкова гімнастика

	7.25 - 8.10
	Прибирання постелі, ранковий туалет,
прослуховування радіопередач для школярів, лінійка
загонів

	8.10 - 8.40
	Сніданок

	8.40 - 10.40
	Гурткова робота, виставки, вільний час

	10.40 - 12.30
	Спортивні заняття, трудові справи, ігри на свіжому
повітрі

	12.30 - 13.20
	Обід

	13.20 - 14.20
	Денний відпочинок

	14.20 - 19.30
	Дорога у школу і зі школи, заняття у школі, на
першій - другій перерві - полуденок

	19.30 - 20.00
	Вечеря

	20.00 - 21.30
	Прогулянка, вільний час

	21.30 - 22.00
	Підготовка до сну, вечірній туалет

	22.00
	Відбій


---------------

* Методичні рекомендації "Организация оздоровления детей в пионерских лагерях круглогодичного действия", Харьков, 1982.

9.3. Організація трудової діяльності у таборі повинна здійснюватись у відповідності з "Рекомендациями о порядке организации общественно полезного труда школьников в пионерских лагерях", затвердженими ВЦРПС і ЦК ВЛКСМ по узгодженню з МОЗ СРСР від 11.07.85 р. № 1-15-37, у яких регламентовані зміст і тривалість робіт під час перебування дітей у таборах. Для дітей 7 - 9-річного віку тривалість робіт не повинна перевищувати 1 години на день, 10 - 11 років - 1,5 години, 12 - 13 років - 2 години, для підлітків 14 років - 3 години на день. До участі у збиранні врожаю, догляду за рослинами, вирощуванні домашньої птиці і молодняку сільськогосподарських тварин можна залучати дітей, починаючи з 12 років. Всі види робіт необхідно узгоджувати з територіальною СЕС.

9.4. При чергуванні на кухні і в їдальні не допускаються діти до готування їжі, чищення варених овочів, роздачі готової їжі на кухні, різання хліба, миття чайного, столового та кухонного посуду, розносу гарячої їжі.

9.5. Забороняється залучати дітей до робіт, пов'язаних з великим фізичним навантаженням (переніс та пересування грузу, пиляння дров, прання постільної білизни), з ризиком для життя (миття вікон) і небезпечними у епідеміологічному відношенні (прибирання санвузлів, вмивальних кімнат, прибирання та вивіз покидьків та відходів, обробка чаші басейну).

9.6. При організації чергування по їдальні і ділянці доцільно передбачити їх тривалість не більше половини дня. Чергування дітей по їдальні і території табору повинно бути не частіше одного разу у 7 - 10 днів.

10. ФІЗИЧНЕ ВИХОВАННЯ І ОЗДОРОВЧІ ЗАХОДИ У ДИТЯЧОМУ ОЗДОРОВЧОМУ ТАБОРІ

10.1. Робота по фізичному вихованню повинна проводитись у відповідності з "Организационно-методическими указаниями по физическому воспитатанию в пионерских лагерях", затвердженими по узгодженню з ВЦРПС комітетом по фізичній культурі і спорту при РМ СРСР від 19.06.82 р.

10.2. Заходи по фізичному вихованню повинні відповідати віку дітей, стану їх здоров'я, рівню фізичного розвитку та фізичній підготовленості.

10.3. Фізкультурно-оздоровча робота у таборі узгоджується з лікарем і передбачає слідуючі заходи:

- ранкова гімнастика;

- загартування: повітряні та сонячні ванни, обтирання, душ, купання;

- заняття у фізкультурно-оздоровчих групах, групах загальнофізичної підготовки, спортивних секціях, групах з навчання плаванню;

- загальнотабірні прогулянки, екскурсії, туристичні походи;

- спортивні змагання і свята;

- проведення змагань з державного тестування та оцінки фізичної підготовленості.

10.4. Розподіл на медичні групи для занять фізкультурою проводиться лікарем. Дітям основної медичної групи дозволяється брати участь у всіх фізкультурно-оздоровчих та спортивно-масових заходах без обмежень.

10.5. Ранкова гімнастика проводиться щоденно протягом 10 - 15 хвилин на відкритому повітрі, у дощову погоду - у добре провітрюваних приміщеннях. Форма одягу: труси і майки у дівчаток, труси - у хлопчиків, у холодну погоду - тренувальні костюми. При відповідних умовах рекомендується дітям займатися зарядкою босоніж. Дозволяється проведення ранкової гімнастики окремими групами за віком дітей.

10.6. При проведенні спортивних змагань з різних видів спорту перевагу надавати видам спорту, які передбачені навчальними програмами.

10.7. При проведенні туристсько-екскурсійної роботи у таборі необхідно керуватися Правилами проведення туристичних походів з учнівською і студентською молоддю, затверджених Міносвіти України (1999 р.).

Нормативи і допуск до туристських походів та екскурсій

	N
п/п
	Вид походу
	По віку
(роки)
	По
кількості
дітей
	По
тривалості
(дні)
	По довжині
маршруту

	1.
	Туристська
прогулянка
	з 6
	8 - 30
	1
	3 - 4

	2.
	Екскурсії
	з 7
	8 - 30
	1
	-

	3.
	Одноденний похід
	з 7
	8 - 30
	1
	6 - 15

	4.
	Дводенний похід
	з 9
	8 - 30
	2
	10 - 25


10.8. Всі учасники походу повинні пройти медичний огляд. В ендемічних по кліщовому енцефаліту районах проводяться щеплення. Маршрути, місця купання попередньо обстежуються інструкторами по туризму і узгоджуються з місцевими органами санепідслужби. Лікар за 1 - 2 дні до відправлення у похід підписує маршрутний лист; обов'язкова участь медпрацівника при проведенні туристських походів. На кожного учасника походу необхідно передбачити денний набір продуктів, примірний перелік у грамах: хліб - 400, крупа і макаронні вироби - 200, цукор - 150, м'ясо консервоване (тушене) - 100, згущене молоко - 100, масло вершкове (топлене) - 50, сир - 50, сухофрукти - 50.

10.9. Для цілеспрямованого удосконалення функцій і розвитку м'язових груп у практику фізичного виховання у дитячих оздоровчих таборах необхідно впроваджувати тренажери і тренажерні пристрої (велотренажери, гребні тренажери, гімнастичні комплекси, переносні тренажери), які окрім приміщень повинні встановлюватися на відкритих ігрових і спортивних майданчиках, зонах здоров'я і т. ін.

10.10. Загартовуючі заходи треба починати з перших днів перебування в дитячому оздоровчому таборі. При загартуванні ослаблених дітей і дітей з зони жорсткого контролю після аварії на ЧАЕС необхідно керуватися методичними рекомендаціями "Основные принципы закаливания и климатолечение в детских санаториях", М., 1988, затверджених МОЗ СРСР.

10.11. Повітряні і сонячні ванни проводять у ранкові або вечірні години на пляжі, спеціальних майданчиках (соляріях), захищених від вітру, через годину-півтори після прийому їжі (дивись схему). Облік реакції організму дитини на повітряні ванни проводиться у відповідності з даними, наведеними у додатку 10.

10.12. Водні процедури обов'язково слід починати з перших днів перебування дітей в таборі з обтиранням вологим рушником після ранкової гімнастики спочатку теплою (30 - 35 град. C), а потім прохолодною водою 10 - 15 град. C.

10.13. Щоденно проводиться купання один раз на день, у жаркі дні дозволяється повторне купання. Починати купання можна у сонячні і безвітряні дні при температурі води не нижче 20 град. C, повітря - не нижче 23 град. C; після тижня купання допускаються більш низькі температури води - 16 град. C для основної і 18 град. C - підготовчої та спеціальної груп.

10.14. Навчання плаванню є обов'язковий захід. Заняття плаванням проводиться у години, відведені для оздоровчих заходів, а також під час купання. Для дітей, що не вміють плавати (група не більш 10), підготовчі вправи проводяться на суші; практичне навчання - у воді з використанням спеціальних плаваючих пристроїв. Методика та зміст занять викладені у "Организационно-методических указаниях по физическому воспитанию в пионерском лагере", М., 1982.

Тривалість повітряних ванн з врахуванням еквівалентно-ефективної температури (ЕЕТ) при різких холодових навантаженнях*

	Слабке
холодове
наван-
таження
	Середнє
холодове
наван-
таження
	Сильне
холодове
наван-
таження
	Кількість
у Дж/кв.м
(Ккал/кв.м)
на
процедуру
	ЕЕТ, град. C

	
	
	
	
	1
7
-
1
8
	1
9
-
2
0
	2
1
-
2
2
	23
і
ви-
ще

	Порядковий номер процедури
	
	Тривалість
ванн, хв.

	1 - 3
	1 - 2
	-
	21 (5)
	3
	5
	10
	20

	4 - 6
	3 - 4
	1 - 2
	42 (10)
	6
	8
	15
	30

	7 - 9
	5 - 6
	3 - 4
	63 (15)
	9
	10
	20
	40

	10 - 12
	7 - 8
	5 - 6
	84 (20)
	12
	15
	30
	60

	Далі по 84
кДж/кв.м
(20
Ккал/кв.м)
по 20 - 25
процедур
	9 - 10
	7 - 8
	105 (25)
	15
	20
	40
	80

	
	Далі по 105
кДж/кв.м
(25
Ккал/кв.м)
по
25 - 30
процедур
	9 - 10
	126 (30)
	18
	25
	50
	100

	
	
	11 - 12
	147 (35)
	20
	30
	60
	120

	
	
	Далі по 147
кДж/кв.м (35
Ккал/кв.м)
по 25 - 30
процедур
	-
	
	
	
	


---------------

* "Методичні рекомендації по організації оздоровлення дітей у сезонних піонерських таборах санаторного типу", М., 1976.

Примірна схема сонячних ванн для дітей різного віку (за А.Н.Обросовим)

	Номер ванн
	Загальна тривалість опромінювання передньої та
задньої поверхні тіла, хв.

	
	7 - 8 років
	9 - 12 років і старші

	1 - 2
	5
	5

	3 - 4
	10
	10

	5 - 6
	15
	15

	7 - 8
	20
	20

	9 - 10
	25
	25

	11 - 12
	30
	30

	13 - 14
	Далі по 30 хв.
	35

	15 - 16
	
	40

	17 - 18
	
	50


Примірна схема купання дітей у відкритих водоймах (за Т.В.Карачевуєвою, В.П.Волковим, 1986)

	Порядковий номер процедури
	Холодове
навантажен-
ня,
кДж/кв.м
(ккал/кв.м)
	Тривалість купання,
хв.

	слабке
холодове
наванта-
ження
	середнє
холодове
наванта-
ження
	сильне
холодове
наванта-
ження
	
	Температура води,
град. C

	
	
	
	
	2
0
	2
1
	2
2
	2
3
	2
4
	2
5

	1 - 6
	1 - 2
	1 - 2
	42 (10)
	Окунання

	7 - 9
	4 - 5
	3
	63 (15)
	1
	1
	1
	1
	1
	2

	10 - 12
	6 - 7
	4
	84 (20)
	1
	1
	1
	2
	2
	3

	13 - 15
	8 - 9
	5
	105 (25)
	1
	2
	3
	4
	5
	7

	16 - 18
	10 - 11
	6
	126 (30)
	3
	4
	5
	6
	8
	11

	20 - 21
	12 - 15
	7
	147 (35)
	4
	5
	7
	9
	12
	16

	
	16 - 18
	8
	167 (40)
	6
	8
	10
	13
	15
	20

	
	19 - 21
	9
	188 (45)
	9
	10
	13
	15
	17
	23


10.15. Примірні строки відновлення занять фізичними вправами після деяких гострих захворювань повинні дотримуватись у відповідності з методичними рекомендаціями "Использование физической культуры и спорта для подростков в оздоровительных целях", затверджених МОЗ СРСР від 09.12.86 р. № 10-11/127. Вони становлять:

	Назва хвороби
	Після закінчення захворювання

	Ангіна
	2 - 4 тижні

	Бронхіт, катар верхніх дихальних
шляхів
	1 - 2 тижні

	Отит гострий
	2 - 4 тижні

	Пневмонія
	1 - 2 місяці

	Плеврит
	- " -

	Грип
	- " -

	Гострі інфекційні захворювання
	- " -

	Гострий нефрит
	- " -

	Гепатит інфекційний
	8 - 12 місяців

	Апендицит (після операції)
	2 тижні - 1 місяць

	Перелом кінцівок
	1; 5 - 3 міс. і більше

	Струс мозку (в залежності від
стану)
	після 1-го місяця і більше


10.16. У залежності від кліматичної зони у дитячих оздоровчих таборах з цілорічним використанням будівель необхідно передбачити пункти прокату лиж із розрахунку 80 пар лиж на 100 відпочиваючих узимку.

11. ГІГІЄНІЧНЕ ВИХОВАННЯ ДІТЕЙ У ДИТЯЧИХ ОЗДОРОВЧИХ ТАБОРАХ

11.1. Гігієнічне виховання дітей, мета якого - закріплення гігієнічних навичок і вмінь, поглиблення отриманих у школі і сім'ї, проводиться медичним і педагогічним персоналом. Загальне керівництво цією роботою здійснює начальник табору та лікар. На кожну зміну лікар складає план гігієнічного виховання дітей, затверджує його на педраді табору. Кожен загін дітей обирає санітарів, які під керівництвом медичного персоналу табору очолюють роботу по дотриманню чистоти і порядку у спальних та побутових приміщеннях, на території, по виконанню дітьми правил особистої гігієни та режиму дня.

11.2. Гігієнічне виховання дітей у дитячому оздоровчому таборі будується на пропаганді здорового способу життя. Вибір тематики бесід тривалістю 10 - 15 хвилин проводяться з врахуванням місцевих умов. Найбільш актуальні з них: запобігання отруєнням отруйними грибами, рослинами, ягодами, профілактика дитячого травматизму і перша допомога при нещасних випадках, про шкідливість паління, алкоголю, вживання наркотиків, гігієна юнака і дівчини, профілактика венеричних захворювань і СНІД, правила особистої гігієни, раціональний режим дня та харчування, особливості поводження в оточуючому середовищі в умовах забруднення його внаслідок аварії на ЧАЕС тощо.

12. ОСНОВНІ ПРИНЦИПИ ОРГАНІЗАЦІЇ РОБОТИ МЕДИЧНОГО ПЕРСОНАЛУ У ДИТЯЧОМУ ОЗДОРОВЧОМУ ТАБОРІ

12.1. Штати і умови праці медичного персоналу встановлюються у відповідності з діючими Типовими штатними нормативами оздоровчих наборів, затвердженими Міністерством освіти України та узгоджені Мінохорони здоров'я, Мінпраці і Мінфіном України (1994 р.). Медичні працівники виділяються територіальними медустановами і затверджуються профсоюзним комітетом установи, у веденні якої знаходиться табір.

12.2. Методичне керівництво і контроль за роботою лікарів і середнього медичного персоналу оздоровчих таборів здійснюються місцевими (районними) педіатрами, головними лікарями лікарень або поліклінік по місцю знаходження установ, у веденні яких знаходиться табір.

12.3. В обов'язки медичних працівників дитячих оздоровчих таборів входить:

12.3.1. Проведення організаційно-підготовчої роботи перед виїздом дітей у табір:

- попередній огляд і перевірка готовності до прийому дітей, приміщень, території табору, місць купання і занять спортом, огляд оточуючої місцевості;

- обов'язкова участь у прийомі табору перед виїздом (сумісно з представниками СЕС, профсоюзної організації і начальником дитячого оздоровчого табору);

- обладнання медичного кабінету і ізолятора, оснащення їх необхідним набором медикаментів і перев'язуючого матеріалу, медичною документацією (регламентований перелік у додатку 11);

- перевірка медичних документів кожного співробітника дитячого оздоровчого табору;

- проведення медичного огляду дітей перед виїздом їх у дитячий оздоровчий табір з метою виявлення хворих; перевірка наявності і правильності заповнення ф. 079у "Медична довідка на школяра, що виїздить у дитячий оздоровчий табір"* (додаток 12);

- супроводження дітей у дитячий оздоровчий табір і із табору.

---------------

* У медичній довідці на школяра, що від'їздить у табір, яка надається лікарем школи або поліклініки, розташованої на іншій кліматичній зоні, республіці, області, повинно бути додаткове заключення лікаря про можливість направлення дитини за станом здоров'я у дану кліматичну зону. У будь-якому випадку необхідна також довідка про відсутність інфекційних захворювань у сім'ї, квартирі, школі.

12.3.2. Лікувально-профілактична робота медичного персоналу у таборі:

- систематичний нагляд за станом здоров'я дітей, особливо за дітьми з відхиленнями у стані здоров'я (група щадного режиму);

- розподіл дітей на медичні групи для занять фізкультурою;

- інформація педагогічного персоналу про стан здоров'я дітей, рекомендований режим для дітей з відхиленнями у стані здоров'я;

- проведення щоденного амбулаторного прийому з метою медичної допомоги захворілим; активне виявлення захворілих дітей, своєчасна їх ізоляція, організація лікування та догляду за дітьми, що знаходяться в ізоляторі; здійснення (за показниками) госпіталізації дітей у лікувально-профілактичні заклади, закріплені за дитячими оздоровчими таборами, згідно територіальній приналежності; при виникненні нещасних випадків надання першої медичної допомоги, транспортування у найближчий стаціонар;

- негайна сигналізація у відповідний відділ охорони здоров'я і СЕС про випадки інфекційних захворювань, організація сумісно з директором (начальником) дитячого оздоровчого табору госпіталізації і транспортування хворих у лікарню;

- здійснення контролю за організацією харчування дітей: якістю поступаючих продуктів, умовами їх зберігання, дотримання строків реалізації, технологією приготування, якістю готової їжі, санітарним станом і утриманням харчоблоку, миття посуду, проведення C-вітамінізації їжі, щоденних оглядів персоналу харчоблоку і дітей-чергових на гнійничкові захворювання; відбір добової проби їжі;

- систематичний контроль за санітарним станом і утриманням всіх приміщень і території табору, джерел водопостачання, за дотриманням правил особистої гігієни дітьми і персоналом;

- організація і проведення санітарно-епідемічних заходів;

- проведення санітарно-просвітницької роботи з персоналом і дітьми. Проведення ігор, вікторин, днів здоров'я, вечорів питань і відповідей, організація санітарних постів і керівництво їх роботою;

- медичний контроль: за організацією фізичного виховання дітей, за станом і утриманням місць занять фізичною культурою; спостереження за правильним проведенням заходів по фізичній культурі у залежності від статі, віку й стану здоров'я дітей (ранкова гімнастика, плавання, змагання, спортивні ігри, підготовка по здачі норм ГПО, заняття спортивних секцій, туризм, екскурсії, прогулянки та інш.);

- систематичний контроль за проведенням оздоровчих заходів, у тому числі: загартовуючих процедур - повітряні та сонячні ванни, купання та ін.;

- участь у підготовці туристських походів і прогулянок (огляд дітей, ознайомлення з маршрутом, місцями відпочинку, перевірка одягу, взуття, наявність головних уборів, санітарної сумки), проведення бесід про режим у поході;

- ведення медичної документації, складання звітів з проведенням аналізу ефективності перебування дітей у таборі.

12.4. Результати перебування дітей у таборі відмічаються у медичній довідці, яка повертається школяру для передачі лікарю школи або поліклініки, у випадку перенесення захворювання у медичній довідці вказується діагноз і тривалість хвороби.

12.5. Примірний перелік затвердженої та рекомендованої медичної документації для табору у відповідності з наказом МОЗ СРСР № 1030 від 04.10.80 р.:

1) медична довідка школяра, що виїздить у табір - ф. 079/у;

2) журнал реєстрації амбулаторних хворих - ф. 074/у;

3) журнал обліку інфекційних захворювань - ф. 060/у;

4) журнал ізолятора, ізоляційної кімнати - ф. 125/у;

5) книга для запису санітарного стану установ - ф. 308/у;

6) журнал обліку по пропаганді здорового способу життя - ф. 038/у;

7) позагінна картотека;

8) журнал бракування сирої і готової їжі;

9) журнал C-вітамінізації.

13. ОЦІНКА ЕФЕКТИВНОСТІ ОЗДОРОВЛЕННЯ ДІТЕЙ В УМОВАХ ДИТЯЧОГО ОЗДОРОВЧОГО ТАБОРУ

Проводиться на основі співставлення даних двох медичних оглядів - на початку і в кінці табірної зміни.

Аналізується: фізичний розвиток дитини, деякі показники функціонального стану організму, рівень фізичної підготовленості, захворюваність під час перебування у таборі.

Комплексний аналіз цих показників дає можливість оцінити як ефективність оздоровлення кожної дитини, так і ефективність організації фізичного виховання, зокрема загартування, харчування, медичного обслуговування дитячого колективу.

13.1. Оцінюючи фізичний розвиток дитини, користуються місцевими стандартами*, звертають увагу на відповідність маси тіла зросту дитини. Орієнтовну оцінку можна проводити при допомозі наданої нижче таблиці, яка містить показники маси тіла у хлопчиків і дівчаток відповідного віку (наведене коливання у межах +-1 сігма від середніх величин).

---------------

* Для дітей м. Києва і Київщини - методичні рекомендації "Оценка физического развития детей школьного возраста", К., 1989.

13.2. Найбільш важливими критеріями оздоровчої ефективності в умовах дитячого оздоровчого табору є поліпшення функціональних (резервних) можливостей організму.

Вікові стандарти маси тіла, життєвої ємкості легенів та м'язової сили у дітей шкільного віку (М +-1 сігма).

Хлопчики

	Вік
(роки)
	Маса тіла, кг
	Життєва ємкість
легенів, мл
	М'язова сила правої
руки, кг

	7
	22 - 28,5
	1000 - 1690
	8,4 - 16,2

	8
	23,5 - 35,4
	1200 - 1600
	11,6 - 18,0

	9
	26,1 - 36,9
	1600 - 2000
	13,5 - 19,8

	10
	28,0 - 30,3
	1700 - 2500
	14,9 - 22,5

	11
	31,0 - 45,2
	1700 - 2700
	17,5 - 24,7

	12
	34,0 - 50,4
	1700 - 2700
	20,4 - 31,4

	13
	39,1 - 58,3
	1800 - 2800
	19,2 - 33,2

	14
	43,2 - 54,4
	2200 - 3000
	19,6 - 37,6


Дівчатка

	Вік
(роки)
	Маса тіла, кг
	Життєва ємкість
легенів, мл
	М'язова сила правої
руки, кг

	7
	21,6 - 29,4
	900 - 1500
	7,9 - 12,3

	8
	23,2 - 33,4
	1000 - 1500
	9,3 - 15,1

	9
	25,5 - 36,8
	1200 - 1900
	11,5 - 17,0

	10
	26,9 - 40,7
	1300 - 2100
	12,4 - 18,2

	11
	31,8 - 47,2
	1300 - 2300
	12,8 - 20,4

	12
	34,7 - 51,3
	1500 - 2400
	14,9 - 24,3

	13
	40,1 - 51,9
	1700 - 2500
	17,2 - 26,0

	14
	46,4 - 59,6
	2000 - 2900
	18,9 - 28,1


Нормативні показники частоти серцевих скорочень (за хвилину)

	Вік (роки)
	Хлопчики
	Дівчатка

	7
	78 - 102
	83 - 105

	8
	77 - 99
	81 - 100

	9
	74 - 93
	77 - 100

	10
	74 - 93
	74 - 92

	11
	73 - 98
	75 - 94

	12 - 13
	70 - 90
	71 - 90


Нормативні показники рівня артеріального тиску (мм рт. ст.)

	Вік
(роки)
	хлопчики
	дівчатка

	
	систолічний
тиск
	діастолічний
тиск
	систолічний
тиск
	діастолічний
тиск

	8
	81 - 98
	44 - 58
	76 - 94
	43 - 58

	9
	80 - 99
	45 - 61
	79 - 97
	42 - 61

	10
	84 - 102
	47 - 62
	83 - 100
	48 - 60

	11
	86 - 102
	48 - 63
	83 - 102
	47 - 62

	12
	86 - 107
	47 - 64
	85 - 106
	50 - 64

	13
	89 - 108
	48 - 65
	86 - 106
	50 - 66

	14
	92 - 112
	49 - 66
	90 - 112
	52 - 69


У таблиці наведені вікові показники життєвої ємкості легенів та м'язової сили правої руки. Необхідну ємкість легенів можна розрахувати також, користуючись слідуючими формулами:

	Хлопчики:
	

	довжина тіла 1,0 - 1,65 м
	довжина тіла більш 1,65 м

	НЖСЛ = 4,53 х довжина тіла - 3,9
	НЖСЛ = 10 х довжина тіла -
12,85

	Дівчатка:
	

	НЖСЛ = 3,75 х довжина тіла -
3,15
	


13.3. Функціональний стан серцево-судинної системи оцінюють при допомозі дозованого фізичного навантаження - проба Мартіне-Кушелевського. Після трихвилинного відпочинку сидячи у дитини вимірюються показники частоти серцевих скорочень і рівень артеріального тиску. Далі дитина виконує 20 глибоких присідань з витягнутими вперед при присіданні руками протягом 30 секунд. Проводиться повторне вимірювання тих самих показників безпосередньо після виконання навантаження і після 5-хвилинного відпочинку (при нормальному функціональному стані серцево-судинної системи вони повинні за цей проміжок відновитись до вихідного рівня).

Оцінюються:

а) час відновлення - не більше 3 - 5 хвилин в залежності від віку;

б) відсоток збільшення частоти серцевих скорочень (ЧСС) - 30 - 60% у школярів;

в) динаміка систолічного і діастолічного тиску - підвищення не більше 20 мм рт. ст. для систолічного, 15 - 10 мм рт. ст. - для діастолічного;

г) динаміка пульсового тиску - ПТ (різниця між систолічним і діастолічним тиском), приріст якого не повинен перевищувати внаслідок навантаження 30 - 60%;

д) показники якості реакції серцево-судинної системи (ПЯР)

          ПТ    ПТ

            2 -   1        який для дітей шкільного віку

  ПЯ  = ------------,      повинен становити 0,4 - 1,0

   Р     ЧСС  - ЧСС

            2      1

Для оцінки типу реакції серцево-судинної системи на фізичне навантаження можна користуватися також даними таблиці, що приводиться вище.

13.4. Функціональний стан дихальної системи оцінюється при допомозі проб з затримкою дихання на вдиху (Штанге) або видиху (Генча). Визначається час, протягом якого дитина у сидячому положенні може затримати дихання (ніс при цьому зажимається).

Перебування дітей у літніх оздоровчих таборах повинно сприяти вдосконаленню глибоких тканинних біологічних процесів - підвищення стійкості до гіпоксії. Збільшення під час відпочинку показників затримки дихання дитиною на 10% і більше характеризується як позитивне зрушення; зниження на 10% характеризується негативно і свідчить про зниження стійкості організму до дефіциту кисню. Середні показники (у секундах): 7 років - 26, 8 років - 32, 9 років - 34, 10 років - 37, 11 років - 39, 12 років - 42, 13 років - 39, 14 років - 40 - 50.

13.5. Фізичну працездатність дітей рекомендується оцінювати за показниками м'язової сили та м'язової витривалості. М'язова сила у дітей визначається для "сильнішої" правої руки при допомозі кистьового динамометра. Середні вікові стандарти показника були наведені раніше. Збільшення м'язової сили на 10% і більше свідчать про правильну організацію фізичного виховання у таборі, про використання вправ швидкісного та силового спрямування у системі оздоровчих заходів. Зниження м'язової сили на 10% у процесі динамічного нагляду свідчить про негативну динаміку показника. Паралельно визначенню м'язової сили проводиться вимірювання м'язової витривалості: дитина стискає динамометр п'ять разів з максимальним зусиллям з перервою на відпочинок 5 - 7 секунд, і потім порівнюються перший і п'ятий показники, при цьому м'язова сила знижується приблизно на 10 - 15%. Зменшення різниці між цими показниками від початку до кінця табірної зміни свідчить про розвиток або підвищення витривалості.

13.6. Важливим показником, що свідчить про зростання функціональних можливостей дитини, є позитивна динаміка фізичної підготовленості: поліпшення результатів при бігу (30 м і 60 м) на швидкість, при бігу (300 м і 1500 м) на витривалість; а також при виконанні інших нормативів комплексу ГПО.

13.7. Оздоровча ефективність (додаток 13) перебування дитини оцінюється як:

- виражений оздоровчий ефект при переважанні позитивної динаміки у більшості (більше 50%) тестів;

- незначний оздоровчий ефект при позитивній динаміці окремих тестів;

- оздоровчий ефект відсутній при відсутності позитивної динаміки функціональних проб і фізичного розвитку.

13.8. В разі відсутності оздоровчого ефекту медперсоналу необхідно разом з керівництвом табору проаналізувати причини, викрити недоліки в організації рухового режиму і спортивно-масової роботи, визначити шляхи до їх усунення.

Дотримання даних санітарних правил забезпечують керівники і голови профсоюзних комітетів підприємств, організацій і установ, у віданні яких знаходяться табори, а також начальники літніх оздоровчих таборів. Постійний контроль за виконанням санітарних правил здійснює медичний персонал таборів, періодичний - працівники санітарно-епідеміологічної служби.

Додаток 1

(обов'язковий)

АКТ

прийомки дитячого оздоровчого табору

"___" ________ 199_ року N ___

Організація (найменування, адреса)

Комісія у складі ____________________________________ провела прийомку табору.

1. Дитячий оздоровчий табір розташований (детальна адреса, віддаленість від залізниці, населеного пункту, лікарні).

2. Наявність під'їзних шляхів (шосе, грунтова дорога), їх стан і придатність для використання.

3. Дитячий оздоровчий табір стаціонарний або орендований (підкреслити), з якого року функціонує.

4. Дитячий оздоровчий табір літнього або цілорічного функціонування (необхідне підкреслити).

5. Розрахункова місткість дитячого оздоровчого табору ______, фактична _______, кількість змін ________.

6. Розміщення спальних приміщень у будівлях, корпусах (опалювальні, неопалювальні), наметах (необхідне підкреслити), їх кількість (кожного окремо).

7. Площа у кв.м на 1 дитину у спальні ___, кількість місць у спальній кімнаті: для молодших школярів ___, для старших школярів ___.

8. Наявність і готовність до експлуатації основних і допоміжних приміщень спальних корпусів і приміщень культурно-масового призначення, відповідність їх складу і площі діючим нормам (кожного окремо): спальні приміщення ___, гардеробна, приміщення для чищення одягу і взуття, для зберігання валіз, приміщення денного перебування, кімната вихователів, вмивальні з ножними ваннами, вбиральні (окремо для хлопчиків і дівчаток), приміщення для роботи гуртків, клубні приміщення і т. ін.

9. Харчоблок: число місць у обідньому залі ___, площа на одне місце ___, відповідність їх нормам (так, ні). Забезпеченість обідніх залів меблями з врахуванням росту дітей у відповідності з діючими ГОСТами.

10. Наявність встановлених нормами набору приміщень у залежності від типу і часу функціонування табору (перелік і площа кожного приміщення), готовність їх до експлуатації.

11. Приміщення медичного призначення (площа і склад, готовність до експлуатації): очікувана (наявність навісу), кабінет лікаря (наявність оглядової), кабінет зубного лікаря, процедурна, кімната медичної сестри, вбиральня з вмивальною у шлюзі, ізолятор (палата, число, площа), чисельність ліжок, наявність боксованих палат, підсобні приміщення (які, площа), їх обладнання.

12. Наявність, готовність до експлуатації лазні, душових гігієнічних (число) ріжків, кабіни особистої гігієни дівчаток, пральні.

13. Наявність централізованих джерел водопостачання і каналізації; наявність підключення і постійної подачі холодної і гарячої води до всіх мийних ванн, раковин.

14. Наявність електрокип'ятильника (так, ні).

15. Забезпеченість харчоблоку інвентарем, обладнанням, посудом.

16. Готовність харчоблоку до експлуатації (так, ні).

17. Умови для зберігання продуктів (тих, що швидко псуються, сухих, овочей). Наявність холодильного обладнання і інших джерел холоду (холодильні камери, побутові холодильники, льодники), їх справність і температурний режим. Готовність їх до експлуатації.

18. Забезпеченість нормованого рівня натурального і штучного освітлення приміщень: у спальнях, медичних, харчоблоці, культурно-масового призначення.

19. Територія табору: загальна площа, площа на одну дитину, відповідність їх нормам (так, ні). Огородження (паркан і т. ін.) - так, ні. Висота огородження.

20. Наявність водоймища і організація місць купання у відповідності з вимогами існуючих норм і санітарних правил. Наявність необхідного устаткування для місць купання, готовність їх до експлуатації.

21. Загальнотабірна лінійка (так, ні). Майданчик для вогнища (так, ні).

22. Споруди фізкультури і спорту, їх обладнання (перелік, кількість, розміри, відповідність встановленим нормам і санітарним правилам).

23. Наявність ігрових майданчиків, атракціонів, їх обладнання, готовність до експлуатації.

24. Куточок юного натураліста, живий куточок.

25. Наявність обладнання майданчиків - географічної, астрономічної.

26. Умови розміщення обслуговуючого персоналу.

27. Забезпечення жорстким інвентарем, м'яким інвентарем (кількість змін білизни). Забезпеченість для роботи гуртків (яким, кількість).

28. Укомплектованість штату (кількість): вихователів, адміністративно-господарчого та обслуговуючого персоналу.

29. Наявність домовленості про вивіз харчових відходів, сміття, очищення вигрібів.

30. Виконання плану-завдання (якість).

31. Заключення комісії.

Підписи

Примітка. Акт складається у 3 примірниках: для районної табірної комісії, санепідстанції і табору.

Додаток 2

(обов'язковий)

Ф. 317/у

САНЕПІДСТАНЦІЯ

дозволяє вивіз дітей у табір

за адресою

кількість дітей у одну зміну

Дозвіл дано на підставі документів:

1. Акта прийомки табору від

2. Аналізу води від

3. Дозволу санепідстанції району розміщення табору і довідки від епідеміолога, виданої за 3 дні до виїзду.

4. Додаток про проходження медичного обстеження: медогляду ___, веногляду ___, мазок на ___, аналіз крові на ___, обстеження на бацилоносійство ___, кишкових інфекцій ___, гельмінтоносійство ____, флюорографію ___, проведення профілактичних щеплень ___.

6. Довідка про проведення дезінфекції, дезінсекції і дератизації у приміщеннях і на території табору.

7. Заключення технічного інспектора праці.

8. Заключення організації державного пожежного нагляду.

Дата виїзду

Головний лікар санепідстанції

"___" ____________ 199_ р.

Додаток 3

(довідковий)

СКЛАД,

кількість і площі фізкультурно-оздоровчих закладів

	Найменува-
ння
	Кількість і площа фізкультурно-оздоровчих споруд,
шт./кв.м при місткості табору і загальній площі
ділянки під фізкультурно-оздоровчі споруди

	
	120
	160
	240
	360
	400
	480
	560
	800

	
	2400
	3200
	4800
	7200
	8000
	9600
	11200
	16000

	Обов'язкові

	1.
Майданчики
для
волейболу
	1/360
	1/360
	1/360
	2/720
	2/720
	2/720
	3/1080
	4/1440

	2.
Майданчики
для
бадмінтону
	1/120
	1/120
	2/240
	3/360
	4/480
	4/480
	5/560
	6/720

	3.
Майданчики
для
настільного
тенісу
	1/72
	1/72
	2/144
	3/216
	4/288
	4/288
	5/360
	6/432

	4. Місце
для
стрибків у
висоту
	1/493
	1/493
	1/493
	1/493
	1/493
	-
	-
	1/493

	5. Місце
для
стрибків у
довжину
	1/121
	1/121
	1/121
	1/121
	1/121
	-
	-
	1/121

	6. Прямі
бігові
доріжки
	1/650
	1/650
	1/650
	1/650
	1/650
	-
	-
	1/650

	7.
Майданчик
легкоатле-
тичний
	-
	-
	-
	-
	-
	1/3000
	1/3000
	-

	8. Доріжка
здоров'я
	1/600
	1/600
	1/800
	1/1000
	1/1000
	1/1000
	2/1200
	2/1200

	Всього
	6/1816
	6/1816
	8/2006
	11/2560
	13/2752
	13/4488
	14/5040
	19/3956

	Додаткові

	9.
Майданчики
для ігрових
видів
спорту
(комбін.)
	-
	-
	-
	-
	1/1032
	1/1032
	1/1032
	-

	10.
Майданчики
для
волейболу і
баскетболу
(комбін.)
	-
	-
	-
	1/558
	-
	-
	-
	2/1116

	11.
Майданчик
для
спортивних
ігор і
кидання
	-
	-
	-
	1/3225
	1/3225
	1/3225
	1/3225
	-

	12.
Спортядро з
легкоатле-
тичним
майданчиком
і біговою
доріжкою
	333,3м
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1/8500

	13.
Футбольне
поле
	1/2400
	1/2400
	1/2400
	-
	-
	-
	-
	-

	14.
Тенісний
корт з
учбовою
стінкою
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1/840
	1/840

	15.
Тенісний
корт
	-
	-
	-
	1/648
	1/648
	1/648
	-
	1/648

	16.
Майданчик
для катання
на
роликових
ковзанах
	-
	-
	1/400
	1/400
	1/400
	1/400
	2/800
	1/800

	Всього
	-
	-
	2/2800
	4844
	4/5305
	4/5305
	5/5897
	7/11904


Додаток 4

(рекомендований)

ВИТЯГ

з "Перечня чистящих средств, разрешенных Министерством здравоохранения СССР для обработки посуды на предприятиях общественного питания и в быту" № 123-6/216-7 от 05.06.87 г." і доповнення до переліку № 123-8/449-7 від 1988 р.

ПЕРЕЛІК

миючих та дезінфікуючих засобів, допущених

для обробки столового посуду на підприємствах

суспільного харчування і в побуті

	Найменування
	Призначення
	Спосіб використання

	1
	2
	3

	"Блик"
	Для автоматичного
і ручного миття
всіх видів посуду
	Для ручного миття розчинити
5 г (1 ч. л.) засобу в 2 л
води, для автоматичного -
10 г (1 ст. л.) в 10 л води.
Після обробки засобом посуд
ретельно промити водою

	"Блик-2"
	Для миття всіх
видів посуду,
володіє
відбілювальною та
антимікробною дією
	Для миття посуду розчинити 3
- 3,5 г (1/2 ч. л.) засобу в
1 л теплої води. Для
забезпечення антимікробної
дії посуд витримувати в
розчині (20 г миючого засобу
в 1 л теплої води) 20 хвилин.
Посуд промити водою

	"Блик-М"
	- " -
	Для миття посуду розчинити
3,5 г (1/2 ч. л.) засобу в
1 л теплої води. Для
забезпечення антимікробної
дії посуд витримують в
розчині (20 г засобу в 1 л
теплої води) 20 хвилин. Посуд
промити водою

	"Посудомой"
	Для автоматичного
і ручного миття
всіх видів посуду
	Для ручного миття розчинити
5 г (1 ч. л.) засобу в 1 л
води для автоматичного - 10 г
(1 ст. л.) в 10 л води. Після
обробки засобом посуд
ретельно промити водою

	"Посудомой-2"
	Для автоматичного
і ручного миття і
дезінфекції всіх
видів посуду
	Засіб застосовують аналогічно
із засобом "Посудомой". Для
дезінфекції посуд витримують
у розчині (20 г засобу в
1,5 л теплої води)
15 - 20 хвилин

	"Посудомой-М"
	Для миття всіх
видів посуду,
володіє
відбілювальною та
антимікробною дією
	Для миття посуду розчинити
3,5 г (1/2 ч. л.) засобу в
1 л теплої води

	"Жемчуг-2"
	Для будь-якого
посуду, раковин,
газових плит,
кахлю, кераміки,
пластмас і
фарбованих
масляною та
емалевою фарбами
поверхонь
	Для миття посуду розчинити
16 г засобу в 2 л теплої води

	"Вильва"
	Для всіх видів
посуду і
пластмасових
поверхонь
	Для посуду розчинити 5 г (1
ч. л.) засобу на 1 л води

	Засіб для миття
посуду
	- " -
	Для посуду розчинити 10 г
засобу у 1 - 1,5 л води

	"Вильва-экстра"
	Для порцелянового,
фаянсового,
керамічного,
кришталевого
посуду, скляного
посуду і столових
наборів
	Для миття розчинити 1 г
засобу в 1 л води

	Синтетичний
миючий засіб
"Прогрес",
"Санита"
	Для ручного миття
столового посуду,
тари, обладнання.
За інструкцією,
вказаною на
етикетці
	Розчинити 5 г (1 ч. л.)
засобу в 1 л води


Використовуються і інші миючі засоби, із дозволу органів охорони здоров'я.

Додаток 5

(довідковий)

ВИТЯГ

із СанПіН № 42-123-4117-86 "Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов"

Строки зберігання та реалізації продуктів,

що особливо швидко псуються

	Найменування продуктів
	Строки при
температурі +2 град.
- +6 град. C
не більше години

	М'ясні крупнокускові напівфабрикати
	48

	Печінка заморожена
	48

	Печінка охолоджена
	24

	М'ясо птиці, кроля охолоджене (заморожене)
	48/72

	Ковбаси варені - вищого сорту (першого
сорту)
	72/48

	Сосиски, сардельки, м'ясні вищого, першого,
другого сорту
	48

	Молоко пастеризоване, вершки, ацидофілін,
кефір
	36

	Сир жирний, знежирений, дієтичний
	36

	Сметана
	36

	Сиркові вироби
	36 при Т - 0
- +2 град. C

	Сири вершкові у коробочках з полістиролу і
ін. полімерних матеріалів:
	

	солодкі та фруктові
	48

	гострі
	72

	Масло вершкове брусочками
	6

	Риба усіх найменувань охолоджена
	24 при Т 0 -
-2 град. C

	Риба і рибні товари усіх найменувань
морожені
	48 при Т 0 -
-2 град. C

	Овочі відварені нечищені
	6


Додаток 6

(довідковий)

СТРОКИ

зберігання і реалізації продуктів, що швидко псуються

	N
п/п
	Найменування
продуктів
	Строки зберігання та
реалізації
	Найменування
документа

	1.
	Гов'ядина у
напівтушах і
чвертках, охолоджена
(підвішена)
	- 1 град. C,
відносна
вологість н. м. 85%
- 16 діб
	ГОСТ 779-87

	2.
	Гов'ядина у
напівтушах і
чвертках,
підморожена (у
штабелі або
підвішена)
	- 2 град. C,
відносна
вологість н. м. 90%
- 20 діб
	- " -

	3.
	Риба морожена
	- 10 - 12 град. C
- 14 діб;
- 4 - 6 град. C
- 7 діб
	Інструкція по
зберіганню рибних
товарів на
складах (базах і
в магазинах
різних торгових
організацій) КОД
80 п. 9.351.004,
затв. Мінторгом
СРСР від 30.03.84
№ 76, затв. МОЗ
СРСР 21.03.84
№ 2977-84

	4.
	Риба глазурована
	- 10 - 12 град. C
- 21 доба;
- 4 - 6 град. C
- 14 діб
	

	5.
	Риба всіх
найменувань сольова
(оселедець) у
заливних діжках
слабо- або
середнього посолу
	+1 - -1 град. C
- 10 діб;
+4 - +6 град. C
- 7 діб
	

	6.
	Риба всіх
найменувань солона
(оселедці у
сухотарних діжках і
ящиках)
	+-1 - -1 град. C
- 3 доби
	

	7.
	Консерви рибні (для
походів)
	0 - +15 град. C
- 24 доби
	

	8.
	Ікра лососевих риб
діжкова і баночна
	-4 - -6
- 30 діб;
-2 - -4 град. C
- 14 діб
+1 - +4 град. C
- 7 діб;
+4 - +6 град. C
- 1 доба
	- " -

	9.
	Ікра осетрових риб
діжкова або баночна
	-2 - -4 град. C
- 14 діб;
+2 - -1 град. C
- 7 діб;
+4 - +8 град. C
- 1 доба
	- " -

	10.
	Ікра мінтая солона
делікатесна
	-2 - -6 град. C
- н. б. 1 міс.
	ГОСТ 18173-72

	11.
	Масло вершкове
коров'яче
	н. в. -3 град. C,
відн. волог. 80%
н. б. 10 діб для
фасування у
пергамент
	ГОСТ 3787

	12.
	Масло топлене
	0 - 3 град. C, відн.
волог. 80% н. б. 3
міс. у скляній
банці, н. б. 12 міс.
у мет.
	

	13.
	Сири
	-4 - 0 град. C,
відн. волог. 85 -
90% н. б. 30 діб
	ГОСТ 7616-85

	14.
	Молоко згущене
стерилізоване у
банках
	0 - +10 град. C,
відн. волог. 85%
н. б. 1 міс. з дня
вироб.
	ГОСТ 1923-78

	15.
	Яйце дієтичне
	+4 - +6 град. C
- 7 діб
	


Додаток 7

(рекомендований)

ТАБЛИЦЯ

заміни продуктів за основними харчовими речовинами

	Продукт, ГОСТ
	Продукт-замінник
	Вага
	Додаток до раціону
(+), зняти (-), г

	М'ясо
гов'ядина
	М'ясо кроляче
	98
	Вершкове масло -6,8

	
	Баранина II кат.
	104
	- " -
	-4,0

	
	Кури II кат.
	97
	- " -
	-1,8

	
	Риба
	113
	- " -
	+7,6

	
	Сир напівжирний
	121
	Масло вершкове -4,7,
цукор -1,6

	
	Консерви м'ясні
	120
	Масло вершкове +0,6,
цукор +0,4

	Молоко цільне
	Молоко сухе цільне
	11
	Масло вершкове +0,6,
цукор +0,4

	
	Молоко згущене з
цукром
	39
	Цукор -17,1

	
	Вершки сухі
	12
	Масло вершкове -2,3,
цукор +2,6

	
	Вершки згущені з
цукром
	35
	Масло вершкове -4,1,
цукор -11,7

	Сир
напівжирний
	М'ясо гов'яже
	83
	Масло вершкове +3,9,
цукор +1,3

	
	Риба
	95
	Масло вершкове +10,2
цукор +11,3

	Яйце куряче 1
шт. - 43 г
	Сир напівжирний
	31
	Масло вершкове +2,3

	
	М'ясо гов'яже
	26
	Масло вершкове +3,5,
цукор +0,3

	
	Молоко цільне
	186
	Масло вершкове -1,5,
цукор -8,4

	
	Сир (пошехонський)
	20
	Масло вершкове -0,7,
цукор +0,3

	
	
	11,5
	Масло вершкове +0,5,
цукор -0,5

	Риба
	М'ясо гов'яже
	87
	Масло вершкове -1,5

	
	Сир напівжирний
	105
	Масло вершкове -10,8
цукор-1,4

	
	Яєчний порошок
	39
	Масло вершкове -16,8
цукор -2,8

	Картопля
	Капуста
білокачанна
	111
	Цукор +13,7

	
	Морква
	154
	Цукор +15,4

	
	Буряк
	118
	Цукор +7,0

	Хліб
пшеничний
	Хліб житній
	111
	Цукор -8,8

	
	Крупа пшенична
	77
	Цукор -9,7

	Яблука свіжі
	Яблука
консервовані
	200
	Цукор -36,6

	
	Сік яблучний
	90
	Цукор +0,8

	
	Сухофрукти: яблука
	12
	Цукор +3,1

	
	чорнослив
	17
	Цукор +0,2

	
	ізюм
	22
	Цукор -4,3


---------------

* При перерахунку кількості вершкового масла, яке необхідно збільшити або зменшити у раціоні, враховується, що в 100 г вершкового масла міститься 82,5 г жиру. У випадку заміни гов'ядини м'ясними продуктами, вони можуть бути включеними у тижневе меню у слідуючому відсотковому співвідношенні: гов'ядина 30%, баранина 20%, кури 20%, кролик 15%, субпродукти 15%.

Додаток 8

(обов'язковий)

А. Форма заповнення журналу по контролю за якістю поступаючих на харчоблок продуктів, що швидко псуються

1. Дата надходження.

2. Найменування продукту.

3. Кількість продукту.

4. N накладної.

5. Якість перевірюваних продуктів.

6. Кінцевий строк реалізації.

7. Дата реалізації.

8. Залишок продукту.

9. Підписи перевіряючих.

Б. Форма заповнення журналу по контролю за якістю готової їжі (бракеражний)

1. Дата.

2. Найменування готової продукції (сніданок, обід, полудник, вечеря).

3. Якість продуктів.

4. Прізвище, ім'я, по батькові присутнього при закладці блюд.

5. Найменування блюд.

6. Вихід блюд (за нормою, фактично).

7. Оцінка блюд:

- органолептична (смак, колір, запах);

- виконання меню;

- доброякісність;

- правильність кулінарної обробки;

- C-вітамінізація.

8. Санітарний стан харчоблоку.

9. Дозвіл на видачу.

10. Підписи членів комісії.

Додаток 9

(рекомендований)

РЕКОМЕНДОВАНА МАСА

порцій (у грамах) для дітей різного віку

	Прийоми їжі, блюда
	Маса порції

	
	6 - 11 років
	12 - 14 років

	Сніданок

	Каша або овочеве блюдо
	300
	300 - 400

	Кава (чай, какао)
	200
	200

	Обід

	Салат
	60 - 80
	100 - 150

	Суп
	300 - 400
	400 - 450

	М'ясо, котлети
	100
	120

	Гарнір
	150 - 200
	180 - 230

	Компот і т. ін.
	200
	200

	Полуденик

	Кефір (молоко)
	200
	200

	Печиво (випічка)
	40/90
	40/100

	Фрукти
	100
	100

	Вечеря

	Овочеве блюдо, каша
	300
	400

	Чай і т. ін.
	200
	200

	Хліб на весь день

	Пшеничний
	150
	200

	Житній
	75
	125


Додаток 10

РЕАКЦІЯ

організму дитини на повітряні ванни

	Характер
реакцій
	Клінічні прояви
	Лікувальні
заходи

	
	Само-
почуття
	Тепло-
відчуття
	Учащення
в хв.
	Підвищення
артеріального
тиску, кПа
(мм рт. ст.)
	Відно-
влюва-
льний
період
(хв.)
	

	
	
	
	пуль-
су
	дихан-
ня
	макси-
мальне
	міні-
мальне
	
	

	Фізіоло-
гічна
	Гарне
	Комфор-
тне
	не
10
	не 5
	1,3 - 2
(10 -
15)
	не
зміню-
ється
або
0,7 -
1,3 (5
- 10)
	20
	Продовження
процедур

	Фізіоло-
гічна з
напругою
	Втомлю-
ваність
	Диском-
фортне
	11 -
30
	6 -
10
	2,1 - 4
(16 -
30)
	1,5 -
2,8
(11 -
20)
	20
	Зменшення
дози
холодового
навантаження

	Патологі-
чна
	Різка
втома
	Диском-
фортно
	30
	10
	4 (30)
	2,8
(20)
	20
	Відміна
процедур


Додаток 11

(обов'язковий)

ТАБЕЛЬ

оснащення медпункту дитячого оздоровчого табору медикаментами та медичним обладнанням*

	N п/п
	Назва
	Кількість, шт.

	Медикаменти (на 100 чол. в одну зміну)

	1.
	Бинти стерильні
	

	
	7 х 5
	20

	
	10 х 5
	10

	
	14 х 7
	10

	2.
	Бинти нестерильні
	

	
	5 х 5
	20

	
	10 х 5
	20

	
	14 х 7
	10

	3.
	Пакети індивідуальні
	10

	4.
	Салфетки стерильні 10 х 16
	10 пачок

	5.
	Марля
	10 м

	6.
	Вата гігроскопічна, хірургічна
	1 кг

	7.
	Вата біла, побутова
	500 г

	8.
	Папір компресний
	10 аркушів

	9.
	Розчин йоду спиртовий 5%
	150 г

	10.
	Розчин брильянтового зеленого
спиртового 2%
	100 г

	11.
	3% розчин перекису водню
	300 г

	12.
	Калію перманганат (кристали)
	10 г

	13.
	Натрію гідрокарбонат
	100 г

	14.
	Борна кислота в порошку
	50 г

	15.
	Нашатирний спирт
	100 г

	16.
	Гірчичники в пачці по 10 шт.
	10 пачок

	17.
	Лейкопластир (2 х 5)
	2 упаковки

	18.
	Колодій
	100 г

	19.
	Етиловий спирт
	150 г (із розрах. по
1,5 г на 1 чол. в одну
зміну)

	20.
	Борний спирт
	50 г

	21.
	Гіпертонічний розчин натрію хлориду
	200 г

	22.
	Борний вазелін
	200 г

	23.
	Камфорне масло
	50 г

	24.
	Ментолове масло
	20 г

	25.
	5% розчин ефедріну гідрохлоридного
	40 мл

	26.
	Настій валер'яни
	50 мл

	27.
	Краплі "Дента"
	20 г

	28.
	Сульфат магнію
	100 г

	29.
	10% розчин кальцію хлориду
	200 мг

	30.
	Кордиамін (краплі)
	20 мл

	31.
	Полівітаміни - ретинол, тіамін,
рибофлавін, аскорбінова кислота (в
упаковці 50 табл.)
	4 упаковки

	32.
	Аскорбінова кислота (табл.
по 0,1 г)
	150 шт. табл.

	33.
	Димедрол (таблетки по 0,05 г) № 10
	3 упаковки

	34.
	Валідол (табл. по 0,06 г) № 10
	2 упаковки

	35.
	Ацетилсаліцилова кислота (табл. по
0,5 г) № 6
	5 упаковок

	36.
	Амідопірин (табл. по 0,25 г)
	5 упаковок

	37.
	Анальгін (табл. по 0,5 г) № 10
	2 упаковки

	38.
	Сульфадимезин (табл. по 0,5 г) № 10
	3 упаковки

	39.
	Таблетки "Бесалол" № 6
	3 упаковки

	40.
	Сульгін (табл. по 0,5 г) № 6
	3 упаковки

	41.
	Левоміцетин (табл. по 0,25 г) № 10
	3 упаковки

	42.
	Бензилпеніциліну натрієва сіль по
500000 ЕД в флаконі (для в/м
ін'єкцій)
	10 флаконів

	43.
	0,5% розчин новокаїну (ампули по
5 мг)
	25 ампул

	44.
	Ізотонічний розчин натрію хлориду
(ампули по 5 мл)
	10 ампул

	45.
	Протиправцева антитоксична
сироватка (1000 АЕ)
	30 тис. АЕ

	46.
	Протизмійова полівалентна сироватка
	2 дози

	47.
	Протидифтерійна сироватка
	20 тис. АЕ

	48.
	Кофеїн - бензоат натрію (ампули по
1 мг 10% розчин)
	5 ампул

	49.
	Кордіамін (ампули по 1 мг)
	5 ампул

	50.
	Адреналіну гідрохлорид (ампули по
1 мг 0,1% розчину)
	5 ампул

	51.
	10% емульсія синтоміцину
	50 г

	52.
	Мазь Вишневського
	200 г

	53.
	Мазь іхтіолова
	25 г

	54.
	Тетрациклінова очна мазь
	10 г

	55.
	Фурацилін (табл. по 0,02 г)
	30 табл.

	56.
	Хлорамін
	500 г

	57.
	Хлорне вапно
	5 кг

	Медичне обладнання

	1.
	Ваги медичні
	1 шт.

	2.
	Ростомір
	1 шт.

	3.
	Спірометр
	1 шт.

	4.
	Динамометр (ручний)
	1 шт.

	5.
	Сантиметрова стрічка
	1 шт.

	6.
	Секундомір
	1 шт.

	7.
	Апарат для вимірювання
артеріального тиску
	1 шт.

	8.
	Шпателі металеві
	10 шт.

	9.
	Шпателі дерев'яні
	200 шт.

	10.
	Термометри максимальні
	10 шт.

	11.
	Термометри ванні
	2 шт.

	12.
	Пробірки стерильні для взяття мазка
з зіва
	5 шт.

	13.
	Ножиці звичайні
	2 шт.

	14.
	Мензурки поділковані
	5 шт.

	15.
	Піпетки
	20 шт.

	16.
	Очні скляні палички
	10 шт.

	17.
	Банки медичні
	20 шт.

	18.
	Грілки резинові
	2 шт.

	19.
	Баньки для льоду
	1 шт.

	20.
	Джгут резиновий
	2 шт.

	21.
	Зонд шлунковий з лійкою
	1 шт.

	22.
	Кухоль Есмарха (резиновий)
	1 шт.

	23.
	Накінечники до нього
	3 шт.

	24.
	Шприц "Рекорд" 2 мг
	2 шт.

	25.
	5 мг
	2 шт.

	26.
	10 мг
	1 шт.

	27.
	Голки для шприців
	1 коробка

	28.
	Скальпель
	2 шт.

	29.
	Стерилізатор для шприців
	3 шт.

	30.
	Пінцет анатомічний
	2 шт.

	31.
	Пінцет хірургічний
	1 шт.

	32.
	Корнцаг
	1 шт.

	33.
	Затискач Пеана
	2 шт.

	34.
	Язикотримач
	1 шт.

	35.
	Роторозширювач
	1 шт.

	36.
	Бікс
	2 шт.

	37.
	Лоток ниркозразковий
	3 шт.

	38.
	Дужки хірургічні
	1 комплект

	39.
	Шини імобілізаційні (фанерні)
різних розмірів
	1 комплект

	40.
	Шини Крамера
	2 шт.

	41.
	Медична сумка
	1 шт.

	42.
	Подушка киснева
	1 шт.

	43.
	Ноші
	1 шт.

	44.
	Рукавички гумові (хірургічні)
	2 пари

	45.
	Клейонка підкладна
	5 м

	46.
	Шафа медична
	1 шт.

	47.
	Стіл медичний
	1 шт.

	48.
	Кушетка
	1 шт.

	49.
	Таз емальований
	1 шт.

	50.
	Вмивальник
	1 шт.

	51.
	Відро педальне
	1 шт.

	52.
	Бритва
	1 шт.

	53.
	Електроплитка
	1 шт.

	54.
	Таблиця надання первинної допомоги
при отруєннях
	1 шт.

	55.
	Протипедикульозна укладка
	1 шт.


---------------

* Згідно "Табеля оснащения медпункта загородного пионерского лагеря медикаментами и медицинским оборудованием", затвердженим Гол. упр. лікувально-профілактичної допомоги дітям і матерям МОЗ СРСР 8 січня 1973 р. З переліку вилучені застарілі та зняті з виробництва медикаменти.

Додаток 12

(обов'язковий)

МЕДИЧНА ОБМІННА ДОВІДКА (КАРТА)

на школяра, що від'їздить до дитячого оздоровчого табору

1. Прізвище, ім'я, по батькові,

вік

2. Домашня адреса, телефон

3. N школи клас

район N поліклініки

4. Стан здоров'я (якщо перебуває на обліку по ф. № 030/у, вказати діагноз)

5. Перенесені інфекційні захворювання (кір, скарлатина, кашлюк, епідпаротит, вірусний гепатит (хвороба Боткіна), вітряна віспа, дизентерія)

6. Проведені щеплення з вказівкою дати останньої

7. Фізичний розвиток

8. Фізкультурна група

9. Рекомендований режим

"___" ____________ (дата видачі довідки)

Підпис лікаря школи або дитячої поліклініки

(Заповнюється лікарем дитячого оздоровчого табору)

Стан здоров'я та перенесені захворювання під час перебування у таборі

Контакт з інфекційними хворими

Ефект оздоровлення у таборі

Загальний стан

Вага при прибутті і при від'їзді

Динамометрія

Спірометрія

"___" ____________ (дата заповнення довідки)

Підпис лікаря оздоровчого табору

Довідка належить поверненню у школу по місцю навчання

Додаток 13

(рекомендований)

ДИНАМІКА

показників ефективності оздоровлення дітей

	N
п/п
	Прізвище,
ім'я
	Фізич-
ний
розви-
ток
	М'язо-
ва
сила
	Витри-
валі-
сть
	Життє-
ва
ємкі-
сть
леге-
нів
	Затри-
мка
дихан-
ня
	Орто-
ста-
тична
проба
	Фізи-
чна
під-
гото-
вле-
ність
	Всього

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	-
	0

	1.
	Петренко
Василь
	+
	+
	+
	+
	-
	0
	+
	5
	1
	1

	2.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


+ - поліпшення

- - погіршення

0 - без змін

Всього: % дітей з вираженим оздоровчим ефектом;

% дітей із слабим оздоровчим ефектом;

% дітей з відсутністю оздоровчого ефекту.

Додаток 14

(рекомендований)

ВИТЯГ

з "Методических указаний по борьбе с мухами", затверджений МОЗ СРСР від 27.01.84 р. № 28-93.

Заходи по боротьбі з мухами

	1
	2

	1. Санітарно-профілактичні

	а) попередження
залітання мух до
приміщень
	Засітчування вікон, кватирок, дверей металічною
сіткою або синтетичними матеріалами з розмірами
отворів не більше 2 - 1,2 мм

	б) попередження
виплоду мух на
території
	Дотримування санітарного режиму збирання,
тимчасового зберігання, вивозу та утилізації
відходів у населеному пункті

	2. Винищувальні

	а) винищення
приімагільних
фаз розвитку мух
у відходах
	Використання водних емульсій ларвіцидів: 0,2%
тролену, 1% карбофосу, 0,5% ДДВФ, діфосу,
дікрезилу; Діфокарб. рівномірно заливають
(засипають) поверхню відходів вище 9,5 м. Норма
витрачення дусту - 300 г/кв.м. Частота обробок
- 1 раз на 5 - 10 днів

	б) винищення
окрилених мух у
приміщенні
	Використання хімічних речовин: 2 - 3% водні
розчини хлорофосу, інсектицидного паперу,
приманок з 1% хлорофосу або з суміші 0,5%
водного розчину 0,5% сухого вуглекислого
амонію з приваблюючими мух речовинами (відходи
цукру); приманка Рінна-М і альфацид, аерозольні
балони, призначені для винищення літаючих
комах. Використання механічних засобів: липкі
стрічки і т. ін.

	в) винищення
окрилених мух
зовні приміщень
	Використання суміші 2% водного хлорофосу з 0,2%
водною емульсією ДДВФ (10:1); 0,5% водної
емульсії ДДВФ; приманка з 1% водного розчину
хлорофосу з 0,5% сухого вуглекислого амонію з
додаванням привабливої для мух речовини (рибні
або м'ясні відходи)


Надруковано:

Збірник важливих офіційних матеріалів з санітарних і протиепідемічних питань. Том 8, Частина II, Київ, 1999 р.

	Поділитися…
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              МІНІСТЕРСТВО ОХОРОНИ ЗДОРОВ'Я УКРАЇНИ 
               МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 


                            Н А К А З 

                      01.06.2005  N 242/329 


                                      Зареєстровано в Міністерстві 
                                      юстиції України 
                                      15 червня 2005 р. 
                                      за N 661/10941 
 


                     Про затвердження Порядку 
                   організації харчування дітей 
               у навчальних та оздоровчих закладах 
 


     На виконання  постанови  Кабінету   Міністрів   України   від 
22.11.2004  N  1591   (  1591-2004-п  )  "Про   затвердження  норм 
харчування у навчальних та оздоровчих закладах" Н А К А З У Є М О: 


     1. Затвердити  Порядок   організації   харчування   дітей   у 
навчальних та оздоровчих закладах (додається). 


     2. Міністерствам освіти і науки,  охорони здоров'я Автономної 
Республіки Крим,  начальникам управлінь освіти  і  науки,  охорони 
здоров'я обласних, Київської та Севастопольської міських державних 
адміністрацій  довести  Порядок  організації  харчування  дітей  у 
навчальних  та  оздоровчих  закладах  до  відома  місцевих органів 
управління освітою,  охорони здоров'я та керівників навчальних  та 
оздоровчих закладів і забезпечити його виконання. 


     3. Опублікувати  цей   наказ   в   "Інформаційному   збірнику 
Міністерства  освіти  і  науки  України"  та  розмістити на сайтах 
міністерств. 


     4. Контроль  за  виконанням  наказу  покласти  на  заступника 
Міністра охорони здоров'я України  Бережнова С.П.   та  заступника 
Міністра освіти і науки України Огнев'юка В.О. 


 Міністр охорони 
 здоров'я України                                      М.Є.Поліщук 


 Міністр освіти і 
 науки України                                      С.М.Ніколаєнко 
 


                                      ЗАТВЕРДЖЕНО 
                                      Наказ Міністерства 
                                      охорони здоров'я України, 
                                      Міністерства освіти 
                                      і науки України 
                                      01.06.2005  N 242/329 


                                      Зареєстровано в Міністерстві 
                                      юстиції України 
                                      15 червня 2005 р. 
                                      за N 661/10941 
 


                             ПОРЯДОК 
                   ОРГАНІЗАЦІЇ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ 
               У НАВЧАЛЬНИХ ТА ОЗДОРОВЧИХ ЗАКЛАДАХ 
 

     1. Цей Порядок визначає механізм організації харчування дітей 
у   навчальних   та   оздоровчих   закладах   незалежно   від   їх 
підпорядкування, типу і форми власності. 


     2. При   організації   харчування   дітей   у  навчальних  та 
оздоровчих закладах   слід   керуватися    Конституцією    України 
( 254к/96-ВР ),   Законами України "Про освіту" ( 1060-12 ),  "Про 
дошкільну освіту" (  2628-14  ),  "Про  загальну  середню  освіту" 
( 651-14 ),  "Про професійно-технічну освіту" ( 103/98-ВР ),  "Про 
позашкільну освіту" ( 1841-14 ),  "Про забезпечення санітарного та 
епідемічного  благополуччя  населення"   ( 4004-12 ),  "Про захист 
населення  від  інфекційних  хвороб"    ( 1645-14 ),   постановами 
Кабінету  Міністрів  України від 22.11.2004 N 1591 ( 1591-2004-п ) 
"Про затвердження  норм  харчування  у  навчальних  та  оздоровчих 
закладах", від 03.11.97 N 1200 ( 1200-97-п ) "Про Порядок та норми 
надання послуг з харчування учнів у професійно-технічних  училищах 
та   середніх   навчальних   закладах,  операції  з  надання  яких 
звільнюються  від  оподаткування  податком  на  додану  вартість", 
іншими нормативно-правовими актами,  що регулюють питання стосовно 
харчування дітей, та цим Порядком. 


     3. Процес  організації  харчування  дітей  у  навчальних   та 
оздоровчих закладах складається з:  відпрацювання режиму і графіка 
харчування дітей; визначення постачальників продуктів харчування і 
продовольчої    сировини;   приймання   продуктів   харчування   і 
продовольчої    сировини    гарантованої     якості;     складання 
меню-розкладу;  виготовлення страв;  проведення реалізації готових 
страв і буфетної продукції; надання дітям готових страв і буфетної 
продукції;  ведення обліку дітей,  які отримують безоплатне гаряче 
харчування,  а також гаряче харчування за кошти батьків;  контроль 
за  харчуванням;  інформування  батьків про організацію харчування 
дітей у закладі. 


     4. Відповідальними  за   організацію   харчування   дітей   у 
навчальних  та  оздоровчих закладах незалежно від підпорядкування, 
типів   і   форм   власності,   за   матеріально-технічний    стан 
харчоблоку (їдальні,   буфету),   додержання   вимог   санітарного 
законодавства є засновники (власники),  керівники цих закладів  та 
організації (підприємства), що забезпечують харчування дітей. 


     5. Розподіл коштів на організацію гарячого харчування дітей у 
навчальних  та  оздоровчих  закладах,   облік   і   звітність   за 
використання  коштів,  які  виділяються  на безоплатне харчування, 
здійснюється відповідно до чинного законодавства. 


     6. Безоплатне харчування учнів у навчальних закладах з денною 
формою  перебування у закладах здійснюється тільки в робочі дні. У 
разі відсутності учнів під час навчання компенсація за  харчування 
не проводиться. 


     7. Харчування   дітей,   які   не   підлягають   безоплатному 
харчуванню у загальноосвітніх навчальних закладах, здійснюється за 
безготівковим  розрахунком (попереднього придбання абонементів або 
талонів один раз на місяць), а також за готівку. 


     8. Між  засновником  (власником)   навчального,   оздоровчого 
закладу  та  організацією (підприємством громадського харчування), 
що  має  відповідні  документи,  які  дають  право  на  проведення 
торговельної    діяльності   у   сфері   громадського   харчування 
укладається угода. 


     9. Харчування  дітей  у  навчальних  та  оздоровчих  закладах 
здійснюється  відповідно  до  норм харчування дітей,  затверджених 
постановою Кабінету    Міністрів    України     від     22.11.2004 
N 1591  (  1591-2004-п  )  "Про  затвердження  норм  харчування  у 
навчальних та оздоровчих закладах".  Відповідальними за  виконання 
норм харчування є засновники (власники),  керівники навчального та 
оздоровчого закладу. 


     10. Потреби навчальних  закладів  на  організацію  харчування 
дітей   задовольняються   державою   позачергово   відповідно   до 
затверджених нормативів. 


     11. Харчування дітей  у  навчальних  та  оздоровчих  закладах 
забезпечується  безпосередньо у закладі.  При відсутності їдальні, 
харчоблоку дітей харчують у закладі  громадського  харчування  або 
поставляються   готові   страви   від   підприємства  громадського 
харчування.   Між   засновником   (власником)   і    організаціями 
(підприємствами),  які здійснюють харчування, укладаються угоди за 
погодженням з територіальною установою  санітарно-епідеміологічної 
служби. 


     12. Якщо    харчування    учнів   здійснюється   організацією 
(підприємством громадського харчування), штат харчоблоку (їдальні, 
буфету)  не належить до штатного розпису навчального,  оздоровчого 
закладу. 


     13. Перелік   постачальників    продуктів    харчування    та 
продовольчої  сировини  визначається рішеннями тендерних комітетів 
(комісій) за  погодженням  з  територіальною  установою  державної 
санітарно-епідеміологічної   служби.   Під  час  прийняття  рішень 
тендерними    комітетами    (комісіями)     надається     перевага 
постачальникам  з  прямими  поставками  та  поставками з найменшою 
кількістю посередників. 


     14. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування 
та   продовольчої  сировини,  готової  продукції  покладається  на 
постачальника,   організацію   (підприємство),   що   забезпечують 
харчування   учнів,   або   керівника   закладу,  якщо  працівники 
харчоблоку входять до  штатного  розпису  закладу,  відповідно  до 
Закону  України  "Про  якість  та  безпеку  харчових  продуктів та 
продовольчої сировини" ( 771/97-ВР ). 


     15. Продукти  харчування  та  продовольча  сировина   повинні 
надходити   до   навчальних   та   оздоровчих  закладів  разом  із 
супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість 
(накладні,        сертифікати        відповідності,       висновки 
санітарно-епідеміологічної експертизи тощо). 


     16. Бракераж   сирої   продукції   здійснюється   комірником, 
завідувачем   виробництва,   кухарем   із   залученням   медичного 
працівника закладу. 


     17. Асортимент   шкільних   буфетів   визначено    Державними 
санітарними    правилами    і   нормами   влаштування,   утримання 
загальноосвітніх    навчальних     закладів     та     організації 
навчально-виховного  процесу,  затвердженими  постановою Головного 
державного  санітарного  лікаря  України  від  14.08.2001  N    63 
( v0063588-01 ). Уключення до цього асортименту нових продуктів та 
страв проводиться тільки за умови отримання  позитивного  висновку 
МОЗ України. 


     18. Постачальники    разом    із   засновником   (власником), 
керівником закладу складають графіки і маршрути постачання. 


     19. Керівником     закладу     (навчального,     оздоровчого, 
підприємства  громадського  харчування  або організації,  що надає 
послуги з харчування  дітей)  затверджуються  примірні  двотижневі 
меню,   які  погоджуються  з  територіальною  установою  державної 
санітарно-епідеміологічної служби. 


     20.    Наказом   керівника   закладу   призначається   особа, 
відповідальна за організацію харчування дітей.

     До його обов'язків входять:  координація діяльності з роботою 
медичного   персоналу   щодо   контролю   за   харчуванням  дітей; 
відпрацювання режиму і графіка харчування дітей, режиму чергування 
педагогічних  працівників  в обідній залі;  опрацювання інформації 
щодо кількості дітей,  які потребують гарячого харчування (у  тому 
числі  дітей  пільгових  категорій);  участь  у  бракеражі готової 
продукції  (за  відсутності  медичного  працівника);  контроль  за 
додержанням  дітьми  правил особистої гігієни та вживанням готових 
страв,  буфетної  продукції;  контроль  за   санітарно-гігієнічним 
станом обідньої зали тощо. 


     21. Облік дітей,  охоплених безоплатним харчуванням, здійснює 
класний керівник,  який  вчасно  повідомляє  про  наявність  учнів 
особу, відповідальну за організацію харчування. 


     22. Керівником    (навчального   або   оздоровчого   закладу, 
підприємства громадського харчування або організації,  що  надають 
послуги  із забезпечення харчування дітей) затверджуються примірні 
двотижневі  меню,  які  погоджуються  з  територіальною  установою 
державної санітарно-епідеміологічної служби. 


     23. Складання   щоденних  меню-розкладів,  меню  здійснюється 
медичним працівником,  завідувачем виробництва харчоблоку, їдальні 
навчального, оздоровчого закладу на підставі примірних двотижневих 
меню, підписується керівником закладу.

     Меню-розклад складається єдиним для всіх дітей закладу, але з 
різним виходом страв за  віковими  групами,  наведеними  в  нормах 
харчування.   Щоденний  меню-розклад  ураховує  норми  харчування, 
наявні продукти та продовольчу сировину. 


     24. Працівники,  пов'язані з організацією харчуванням  дітей, 
повинні проходити обов'язкові медичні огляди відповідно до чинного 
законодавства. 


     25. Відповідальними за виконання норм харчування є засновники 
(власники), керівники навчального та оздоровчого закладу. 


     26. Контроль  та  державний санітарно-епідеміологічний нагляд 
за  організацією  харчування  дітей  у  навчальних  та  оздоровчих 
закладах покладається на органи охорони здоров'я. 


 Директор Департаменту державного 
 санітарно-епідеміологічного 
 нагляду МОЗ України                               А.М.Пономаренко 


 Директор Департаменту загальної 
 середньої та дошкільної освіти 
 МОН України                                        П.Б.Полянський 
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              МІНІСТЕРСТВО УКРАЇНИ У СПРАВАХ СІМ'Ї, 
                         МОЛОДІ ТА СПОРТУ 


                            Н А К А З 

                        16.04.2009  N 1254 


                                      Зареєстровано в Міністерстві 
                                      юстиції України 
                                      30 квітня 2009 р. 
                                      за N 396/16412 
 


           Про затвердження Типових штатних нормативів 
           дитячих закладів оздоровлення та відпочинку 
 


     На виконання  статті  21  Закону України "Про оздоровлення та 
відпочинок дітей" ( 375-17 ),  з метою підвищення рівня та  якості 
послуг у сфері оздоровлення та відпочинку дітей Н А К А З У Ю: 


     1. Затвердити   Типові   штатні  нормативи  дитячих  закладів 
оздоровлення та відпочинку, що додаються. 


     2. Начальнику     відділу     оздоровлення     та    дозвілля 
(Чеботарьова Н.О.) департаменту сімейної та гендерної політики: 


     2.1. Довести  цей  наказ  до  відома  структурних підрозділів 
Міністерства  України  у  справах   сім'ї,   молоді   та   спорту, 
Міністерства   у  справах  молоді,  сім'ї  та  гендерної  політики 
Автономної Республіки  Крим,  структурних  підрозділів  у  справах 
сім'ї  та  молоді обласних,  Київської та Севастопольської міських 
державних адміністрацій. 


     2.2. Забезпечити подання цього наказу на державну  реєстрацію 
до Міністерства юстиції України. 


     3. Міністерству у справах молоді, сім'ї та гендерної політики 
Автономної Республіки  Крим,  структурним  підрозділам  у  справах 
сім'ї  та  молоді обласних,  Київської та Севастопольської міських 
державних адміністрацій довести цей  наказ  до  відома  керівників 
дитячих закладів оздоровлення та відпочинку. 


     4. Керівникам   закладів   привести  штатні  розписи  дитячих 
закладів оздоровлення та відпочинку у відповідність з цим наказом. 
При  цьому  з метою економного і раціонального використання коштів 
та  на  виконання  постанови  Кабінету   Міністрів   України   від 
22.10.2008  N  943  ( 943-2008-п ) "Про економію бюджетних коштів, 
передбачених  для  утримання  органів  державної  влади  та  інших 
державних органів" не допускати збільшення чисельності працівників 
у закладах державної форми власності,  що склалась на 1  листопада 
2008 року. 


     5. Цей   наказ   набирає   чинності  з  дня  його  офіційного 
опублікування. 


     6. Контроль  за  виконанням  наказу  покласти  на  заступника 
Міністра Драпушка Р.Г. 


 Міністр                                              Ю.О.Павленко 


 ПОГОДЖЕНО: 


 Заступник Міністра 
 фінансів України                                    В.М.Матвійчук 


 Заступник Міністра 
 праці та соціальної 
 політики України                                    В.В.Іванкевич 


 Заступник Голови Федерації 
 профспілок України                                      Ю.М.Кулік 
 


                                      ЗАТВЕРДЖЕНО 
                                      Наказ Мінсім'ямолодьспорту 
                                      16.04.2009  N 1254 


                                      Зареєстровано в Міністерстві 
                                      юстиції України 
                                      30 квітня 2009 р. 
                                      за N 396/16412 
 


                     ТИПОВІ ШТАТНІ НОРМАТИВИ 
           дитячих закладів оздоровлення та відпочинку 
 


                      I. Загальні положення 


    1.1. Ці Типові  штатні  нормативи,  розроблені  відповідно  до 
статті   21  Закону України "Про оздоровлення та відпочинок дітей" 
( 375-17  ),  поширюються  на  дитячі  заклади   оздоровлення   та 
відпочинку  державної  та комунальної форм власності з цілодобовим 
перебуванням (далі - заклад). 


     1.2. Штатна  чисельність  працівників  закладу   визначається 
засновником   (власником)   відповідно   до  цих  Типових  штатних 
нормативів,   затверджених   наказом   Мінсім'ямолодьспорту    від 
16.04.2009   N   1254,  та  з  урахуванням  специфіки,  обсягів  і 
конкретних умов функціонування. 


     1.3. З метою забезпечення повної безпеки  життя  та  здоров'я 
дітей,  які перебувають на оздоровленні та відпочинку,  дотримання 
норм чинного законодавства про працю та охорону праці визначається 
кількість штатних одиниць працівників у закладі. 


     1.4. На  період  консервації штат закладів оздоровлення,  які 
перебувають   у   складі   підприємств,   установ,    організацій, 
визначається   адміністрацією   цих   підприємств.   Залежно   від 
конкретних умов засновники (власники) можуть  приймати  необхідний 
адміністративно-господарський,     педагогічний,    медичний    та 
обслуговуючий персонал на роботу у заклад на час  його  підготовки 
до  відкриття  та  на час підготовки до консервації (з розрахунку: 
адміністративно-господарський та обслуговуючий персонал -  за  три 
місяці   до  початку  сезону  та  один  місяць  на  підготовку  до 
консервації; педагогічний та медичний персонал - за один місяць до 
початку сезону та тиждень на підготовку до консервації). 


     1.5. У   разі  виробничої  необхідності  керівникам  закладів 
надається право змінювати штати  окремих  структурних  підрозділів 
або вводити посади, не передбачені штатними нормативами для даного 
закладу,  за рахунок посад інших структурних підрозділів  в  межах 
фонду оплати праці,  доведеного лімітними довідками на відповідний 
період.  Заміна посад працівників може здійснюватись лише в  межах 
однієї категорії (педагогічного, господарсько-обслуговуючого тощо) 
персоналу. 


    1.6. Працівники  закладів,  специфіка  роботи   яких   вимагає 
цілодобової   присутності   на  території  закладу,  сплачують  за 
харчування.  Розмір плати за харчування встановлюється засновником 
(власником). 


    1.7. Сезонні   працівники   закладів,  специфіка  роботи  яких 
вимагає  цілодобової  присутності  на  території  закладу  та  які 
безпосередньо   працюють   з  дітьми,  на  час  роботи  безоплатно 
забезпечуються помешканням. 


    1.8. Штати закладів,  до яких за обсягом та умовами  праці  не 
можуть   бути  застосовані  ці  Типові  штатні  нормативи  (заклад 
розраховано до 100 дітей або більше  1000  дітей),  затверджуються 
засновником (власником). 


            II. Адміністративно-господарський персонал 


------------------------------------------------------------------

| Найменування |Максимальна кількість штатних одиниць залежно від|

|   професій   |             кількості дітей у зміну             |

|   (посад)    |-------------------------------------------------|

|              |90- |151-|241-|331-|421-|511-|601-|691-|781-|871-|

|              |150 |240 |330 |420 |510 |600 |690 |780 |870 |960 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Директор      |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Заступник     |  - |  - |  - |  - |  - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |

|директора з   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|господарських |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|питань        |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Заступник     |  - |  - |  - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|директора з   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|виховної      |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|роботи        |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Завідувач     |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|господарства  |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Бухгалтер     |  1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  2 |  2 |  2 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Калькулятор   |  - |  1 |  1 |  1 |  - |  - |  - |  - |  - |  - |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Агент з       |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|постачання    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Завідувач     |  - |  - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|складу        |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Комірник      |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Сестра-       |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|господиня     |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Кастелянка    |  - |  - |  - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Завідувач     |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|камери схову  |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Усього        |  6 |  8 |  8 |  9 | 11 | 11 | 12 | 12 | 12 | 12 |

------------------------------------------------------------------ 


     1. У закладах, які перебувають у складі підприємств, установ, 
організацій   та   з   кількістю   дітей   понад   420  на  зміну, 
встановлюється посада головного/старшого бухгалтера. 


     2. За наявності в закладі бібліотечного фонду  встановлюється 
посада бібліотекаря. 


                    III. Педагогічний персонал 


-------------------------------------------------------------------

|  Найменування  |  Максимальна кількість штатних одиниць залежно |

|    професій    |                      від                       |

|    (посад)     |            кількості дітей у зміну             |

|                |------------------------------------------------|

|                |90-|151-|241-|331-|421-|511-|601-|691-|781-|871-|

|                |150|240 |330 |420 |510 |600 |690 |780 |870 |960 |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Вихователь      | 1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Культорганізатор| 1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  2 |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Методист        | - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  2 |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Практичний      | - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|психолог        |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Інструктор з    | 1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  3 |  3 |  3 |

|фізкультури     |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Інструктор з    | 1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  3 |  3 |  3 |  4 |  4 |

|фізкультури (з  |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|плавання)       |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|(за наявності   |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|басейну або     |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|пляжу на період |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|купального      |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|сезону)         |   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|----------------+---+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Усього          | 4 |  5 |  7 |  7 |  8 |  9 | 11 | 12 | 13 | 13 |

------------------------------------------------------------------- 


     1. Для  загону  чисельністю  20  - 25 дітей віком від 6 до 10 
років,  25 - 30 дітей віком  від  10  років  та  старше  кількість 
вихователів  (вожатих)  установлюється  з  розрахунку 2 одиниці на 
кожен загін.  На  кожні  2-3  загони  встановлюється  одна  посада 
підмінного вихователя та одна посада помічника вихователя. 


     2. За  наявності  в закладі туристичного клубу,  містечка або 
стоянки може встановлюватися додатково одна посада  інструктора  з 
туризму (незалежно від видів туризму). 


     3. Кількість  керівників  гуртків  у закладі встановлюється з 
розрахунку одна одиниця на 4  групи  при  середній  наповнюваності 
кожної  - 20 осіб,  крім танцювальних,  хорових гуртків та гуртків 
ритміки, де середня наповнюваність не менш як 30 осіб. 


     4. Кількість  акомпаніаторів  установлюється  з   урахуванням 
кількості  хорових,  танцювальних та інших гуртків,  що потребують 
музичного супроводу, а також часу, який витрачається на підготовку 
і проведення культурно-масових і спортивних заходів. 


                      IV. Медичний персонал 


------------------------------------------------------------------

| Найменування |Максимальна кількість штатних одиниць залежно від|

|   професій   |             кількості дітей у зміну             |

|   (посад)    |-------------------------------------------------|

|              |90- |151-|241-|331-|421-|511-|601-|691-|781-|871-|

|              |150 |240 |330 |420 |510 |600 |690 |780 |870 |960 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Лікар         |  1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  2 |  2 |  2 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Сестра медична|  1 |  1 |  2 |  2 |  3 |  3 |  3 |  4 |  4 |  4 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Молодша       |  1 |  1 |  2 |  2 |  3 |  3 |  3 |  4 |  4 |  4 |

|медична сестра|    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|(санітарка-   |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|прибиральниця)|    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Усього        |  3 |  3 |  5 |  5 |  8 |  8 |  8 | 10 | 10 | 10 |

------------------------------------------------------------------ 


     1. За  наявності  у  закладі  стоматологічного   кабінету   і 
відповідного    обладнання    встановлюється   посада   лікаря   - 
стоматолога. 


     2. За  наявності  у  закладі  фізіотерапевтичного  обладнання 
додатково встановлюється посада сестри медичної з фізіотерапії. 


     3. При  організації  закладу (зміни) санаторного типу в ньому 
встановлюються додаткові посади:

     лікаря - спеціаліста на кожних 200 дітей;

     сестри медичної     і      молодшої      медичної      сестри 
(санітарка-прибиральниця) на кожних 100 дітей;

     сестри медичної з дієтичного харчування. 


            V. Персонал працівників кухні (харчоблоку) 
                 (при однозмінному режимі роботи) 


------------------------------------------------------------------

| Найменування |Максимальна кількість штатних одиниць залежно від|

|   професій   |             кількості дітей у зміну             |

|   (посад)    |-------------------------------------------------|

|              |90- |151-|241-|331-|421-|511-|601-|691-|781-|871-|

|              |150 |240 |330 |420 |510 |600 |690 |780 |870 |960 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Шеф-кухар     |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Адміністратор |  - |  - |  - |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |

|залу          |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Кухар         |  2 |2,5 |2,5 |  3 |3,5 |  4 |4,5 |  5 |5,5 |  6 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Підсобний     |  1 |1,5 |1,5 |  2 |2,5 |  3 |3,5 |  4 |4,5 |  5 |

|робітник      |    |    |    |    |    |    |    |    |    |    |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Офіціант      |  1 |1,5 |1,5 |  2 |2,5 |  3 |3,5 |  4 |4,5 |  5 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Вантажник     |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  1 |  2 |  2 |  2 |  2 |

|--------------+----+----+----+----+----+----+----+----+----+----|

|Усього        |  6 |7,5 |7,5 | 10 |11,5| 13 |15,5| 17 |18,5| 20 |

------------------------------------------------------------------ 


     1. Фактична    кількість    кухарів,   кухонних   робітників, 
офіціантів визначається:

     при  роботі кухні (харчоблоку) з півторазмінним режимом (10 - 
12 год.) - із застосуванням коефіцієнта 1,8;

     при  роботі кухні (харчоблоку) з двозмінним режимом ( 13 - 16 
год.) - із застосуванням коефіцієнта 2,4. 


     2. Кількість машиністів посудомийних  машин  визначається  із 
розрахунку  2  одиниці на одну машину на зміну.  При ручному митті 
посуду встановлюється одна одиниця  мийника  посуду  на  кожні  70 
місць в обідній залі. 


     3. За   наявності   на   кухні   (у   харчоблоці)   складного 
технологічного   і   підйомно-транспортного   обладнання    можуть 
додатково  встановлюватись посади спеціалістів з їх обслуговування 
та поточного ремонту. 


                      VI. Обслуговуючий персонал 


------------------------------------------------------------------

|  Найменування професій (посад) |            Норматив           |

|                                |                               |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Робітник з комплексного         |Штатна одиниця вводиться в     |

|обслуговування й ремонту        |закладах, що мають самостійні  |

|будинків                        |будинки; кількість штатних     |

|                                |одиниць визначається на основі |

|                                |Міжгалузевих норм чисельності  |

|                                |робітників, що обслуговують    |

|                                |громадські будівлі (будівлі    |

|                                |управлінь, конструкторські і   |

|                                |проектні організації),         |

|                                |затверджених наказом Мінпраці  |

|                                |від 11.05.2004 N 105           |

|                                |( v0105203-04 ) (далі -        |

|                                |наказ Мінпраці від 11.05.2004  |

|                                |N 105)                         |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Двірник                         |Кількість штатних одиниць      |

|                                |визначається на підставі       |

|                                |наказу Мінпраці від            |

|                                |11.05.2004 N 105               |

|                                |( v0105203-04 )                |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Прибиральник службових приміщень|Штатна одиниця вводиться для   |

|                                |прибирання службових приміщень |

|                                |з розрахунку 0,5 штатної       |

|                                |одиниці на кожні 250 кв. метрів|

|                                |площі, що прибирається, але не |

|                                |менше 1 штатної одиниці на     |

|                                |заклад                         |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Оператор хлораторної установки  |1 штатна одиниця вводиться за  |

|                                |наявності басейну та           |

|                                |хлораторної установки          |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Водій автотранспортних засобів  |Штатна одиниця вводиться в     |

|                                |закладах, що мають             |

|                                |автотранспортні засоби, з      |

|                                |розрахунку 1 штатна одиниця на |

|                                |кожен автотранспортний засіб   |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Охоронник                       |При цілодобовій охороні об'єкта|

|                                |з розрахунку на 1 пост 4-5     |

|                                |штатних одиниць, при           |

|                                |нецілодобовій охороні об'єкта з|

|                                |розрахунку на 1 пост 1 штатна  |

|                                |одиниця                        |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Робітник зеленого будівництва   |Залежно від площі території    |

|                                |визначається на  підставі      |

|                                |наказу Мінпраці від            |

|                                |11.05.2004 N 105               |

|                                |( v0105203-04 )                |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Машиніст із прання та ремонту   |При ручному пранні - 1 штатна  |

|спецодягу                       |одиниця на кожних 75 дітей, при|

|                                |механічному пранні - 1 штатна  |

|                                |одиниця на кожних 85 дітей     |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Матрос - рятівник               |1 штатна одиниця вводиться за  |

|                                |наявності пляжу на період      |

|                                |купального сезону              |

|--------------------------------+-------------------------------|

|Технік із звукозапису           |1 штатна одиниця               |

------------------------------------------------------------------ 


     1. Коли білизна здається в пральню,  то на заклад вводиться 1 
штатна одиниця машиніста із прання спецодягу (білизни). 


     2. При   функціонуванні  закладів  в  осінньо-зимовий  період 
вводяться посади,  які пов'язані з  опаленням  приміщень  (на  час 
опалювального  сезону),  а  саме:  посади  машиністів  (кочегарів) 
котельні,  операторів котельні  газової,  опалювачів,  виходячи  з 
таких умов:

     за наявності центрального опалення:

     2 штатні  одиниці  машиніста  (кочегара)  котельні  в зміну в 
кожній - у котельнях, що опалюються твердими паливами, з поверхнею 
нагріву котлів понад 75 кв.м;

     1 штатна одиниця оператора котельні в зміну - в  котельнях  з 
газовим опаленням;

     2 штатні одиниці оператора котельні в зміну - в котельнях без 
автоматики безпеки;

     за наявності пічного опалення:

     0,5 штатної одиниці опалювача на кожні 5 печей,  але не менше 
ніж 0,5 штатної одиниці на заклад.  У закладах  з  централізованим 
теплопостачанням  (ТЕЦ),  що  мають  тепловий  пункт або елеватор, 
додатково вводиться 1  штатна  одиниця  робітника  з  комплексного 
обслуговування  й  ремонту  будівель,  а  за наявності бойлерів та 
насосів - 1 штатна одиниця в зміну. 


     3. На опалювальний сезон вводяться штатні одиниці  робітників 
з  обслуговування  й  ремонту  будинків.  Із  загальної  кількості 
машиністів (кочегарів) котельні,  операторів котельні і робітників 
з  обслуговування й ремонту будинків вводиться 1 штатна одиниця на 
рік. 


 Начальник відділу 
 оздоровлення та дозвілля                          Н.О.Чеботарьова 
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Про затвердження Державного соціального стандарту оздоровлення та відпочинку дітей

Наказ Міністерства України у справах сім'ї, молоді та спорту
від 13 серпня 2009 року N 2881

Зареєстровано в Міністерстві юстиції України
10 вересня 2009 р. за N 854/16870

Відповідно до статті 9 Закону України "Про оздоровлення та відпочинок дітей" та на виконання розпорядження Кабінету Міністрів України від 17.07.2009 N 843-р "Питання затвердження Державного соціального стандарту оздоровлення та відпочинку дітей", з метою створення нормативної бази щодо забезпечення реалізації прав дітей на повноцінний відпочинок та оздоровлення НАКАЗУЮ:

1. Затвердити Державний соціальний стандарт оздоровлення та відпочинку дітей, що додається.

2. Відділу нормативного забезпечення оздоровлення (Мельничук Л. М.) департаменту сімейної і гендерної політики та організації оздоровлення:

2.1. Довести цей наказ до відома структурних підрозділів Міністерства України у справах сім'ї, молоді та спорту, Міністерства у справах молоді, сім'ї та гендерної політики Автономної Республіки Крим, структурних підрозділів у справах сім'ї та молоді обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій.

2.2. Подати цей наказ на державну реєстрацію до Міністерства юстиції України.

3. Міністерству у справах молоді, сім'ї та гендерної політики Автономної Республіки Крим, структурним підрозділам у справах сім'ї та молоді обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій довести цей наказ до відома керівників дитячих закладів оздоровлення та відпочинку.

4. Керівникам закладів забезпечити роботу дитячих закладів оздоровлення та відпочинку відповідно до Державного стандарту оздоровлення та відпочинку дітей.

5. Цей наказ набирає чинності з дня його офіційного опублікування.

6. Контроль за виконанням цього наказу залишаю за собою.

 

	Заступник Міністра 
	Р. Г. Драпушко 

	ПОГОДЖЕНО: 
	 

	Перший заступник
Міністра праці та соціальної
політики України 
	 
 
П. В. Розенко 

	Заступник Міністра
охорони здоров'я України 
	 
В. В. Лазоришинець 

	В. о. президента Спілки
підприємців малих,
середніх і приватизованих
підприємств України 
	 
 
В. Биковець 

	Генеральний директор
Федерації роботодавців України 
	 
В. Надрага 

	В. о. президента Всеукраїнської
асоціації роботодавців 
	 
В. Биковець 

	Президент Спілки орендарів
і підприємців України 
	 
В. Хмільовський 

	Заступник Голови Федерації
профспілок України 
	 
Ю. М. Кулік 


 
ЗАТВЕРДЖЕНО
наказом Міністерства України у справах сім'ї, молоді та спорту
від 13 серпня 2009 р. N 2881

Зареєстровано
в Міністерстві юстиції України
10 вересня 2009 р. за N 854/16870 

Державний соціальний стандарт оздоровлення та відпочинку дітей

I. Загальні положення

1.1. Державний соціальний стандарт оздоровлення та відпочинку дітей (далі - Стандарт) - комплекс соціальних норм і нормативів, на базі яких визначаються рівні основних державних соціальних гарантій щодо забезпечення послугами з оздоровлення та відпочинку дітей.

Соціальні норми і нормативи у сфері оздоровлення та відпочинку дітей - сукупність показників обов'язкового забезпечення потреб дітей в організації оздоровлення та відпочинку, послуг з оздоровлення та відпочинку.

Послуги з оздоровлення - комплекс спеціальних заходів соціального, виховного, медичного, гігієнічного, спортивного характеру, що надаються дитячим закладом оздоровлення та відпочинку і спрямовані на відновлення та поліпшення фізичного і психічного стану здоров'я дитини.

Послуги з відпочинку - заходи, спрямовані на організацію дозвілля дітей з дотриманням періоду активного та пасивного відпочинку, організацію раціонального харчування та забезпечення відповідними до вимог законодавства умовами проживання.

1.2. Стандарт встановлює вимоги до показників необхідного забезпечення потреб дітей в організації оздоровлення та відпочинку, послуг з оздоровлення та відпочинку.

1.3. Стандарт застосовується з метою реалізації прав дітей на забезпечення потреб дітей в організації оздоровлення та відпочинку, отримання послуг з оздоровлення та відпочинку.

1.4. Дитячі заклади оздоровлення та відпочинку усіх типів, форм власності та підпорядкування повинні дотримуватися Стандарту.

1.5. Об'єктами Стандарту є умови розміщення, перебування дітей у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку дітей та надання послуг з оздоровлення та відпочинку.

1.6. Цей Стандарт містить:

соціальні норми і нормативи у сфері оздоровлення та відпочинку дітей;

перелік, зміст та обсяги послуг з оздоровлення та відпочинку дітей;

вимоги до надання послуг з оздоровлення та відпочинку дітей.

II. Соціальні норми і нормативи у сфері оздоровлення та відпочинку дітей

2.1. Власники (засновники) закладів, що надають послуги з оздоровлення та відпочинку, обов'язково дотримуються соціальних норм і нормативів у сфері оздоровлення та відпочинку дітей.

2.2. Соціальні норми і нормативи у сфері оздоровлення та відпочинку дітей включають:

нормативи матеріально-технічного забезпечення дитячих закладів оздоровлення та відпочинку для надання послуг з оздоровлення та відпочинку, що відповідають вимогам законодавства, у тому числі санітарного (відповідно до Державних санітарних правил розміщення, улаштування та експлуатації оздоровчих закладів, затверджених наказом Міністерства охорони здоров'я України від 19.06.96 N 172, зареєстрованих у Міністерстві юстиції України 24.07.96 за N 378/1403);

нормативи розміщення дітей для оздоровлення та відпочинку на території, у будинках і приміщеннях дитячих закладів оздоровлення та відпочинку (відповідно до Державних санітарних правил і норм "Улаштування, утримання і організація режиму діяльності дитячих оздоровчих закладів" ДСанПіН 5.5.5.23-99, затверджених постановою Головного державного санітарного лікаря України від 26.04.99 N 23);

норми забезпечення дітей повноцінним харчуванням у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку відповідно до фізіологічних потреб і енерговитрат та порядок організації харчування (відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 N 1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах" (із змінами), та Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах, затвердженого наказом Міністерства охорони здоров'я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 N 242/329, зареєстрованого в Міністерстві юстиції України 15.06.2005 за N 661/10941);

штатні нормативи дитячих закладів оздоровлення та відпочинку (відповідно до Типових штатних нормативів дитячих закладів оздоровлення та відпочинку, затверджених наказом Мінсім'ямолодьспорту від 16.04.2009 N 1254, зареєстрованих в Міністерстві юстиції України 30.04.2009 за N 396/16412);

вимоги пожежної безпеки (відповідно до Правил пожежної безпеки в Україні, затверджених наказом МНС від 19.10.2004 N 126, зареєстрованих в Міністерстві юстиції України 04.11.2004 за N 1410/10009, Типових норм належності вогнегасників, затверджених наказом МНС від 02.04.2004 N 151, зареєстрованих в Міністерстві юстиції України 29.04.2004 за N 554/9153, НАПБ Б.03.001 - 2004).

III. Перелік, зміст та обсяги послуг з оздоровлення та відпочинку дітей

3.1. Базовий перелік послуг з оздоровлення та відпочинку дітей:

розміщення та проживання;

організація харчування;

організація виховної діяльності та дозвілля;

послуги з організації фізкультурно-спортивної діяльності;

медичне обслуговування;

психологічні послуги (для закладів з кількістю дітей понад 240 осіб);

організація навчального процесу (для Центрів та закладів з цілорічним функціонуванням);

інформаційні послуги.

3.2. Перелік видів послуг з організації виховної діяльності та дозвілля:

організація діяльності гуртків і клубів за інтересами, дитячих студій, творчих майстерень тощо - не менше одного заняття на тиждень;

проведення олімпіад, конкурсів знань, виставок технічної та художньої творчості, зустрічей з діячами науки тощо - під час проведення профільних змін;

організація розвивальних та інтелектуальних ігор - відповідно до плану роботи закладу;

організація краєзнавчої та екологічної роботи - під час проведення профільних змін;

проведення дискотек, танцювальних вечорів, концертів художньої самодіяльності - не рідше одного разу на тиждень;

організація дитячих свят (відкриття та закриття зміни, пам'ятні дати тощо) - відповідно до плану роботи закладу;

організація екскурсій - не менше двох разів на зміну;

батьківські дні - один раз на зміну;

демонстрація художніх і науково-популярних фільмів, відеофільмів, мультфільмів, які відповідають віку дітей та не суперечать нормам суспільної моралі (крім закладів відпочинку), - не рідше одного разу на тиждень;

організація перегляду спектаклів театрів юного глядача, театрів для дітей та інших творчих колективів (крім закладів відпочинку) - за можливості;

організація виступів музичних і музично-танцювальних колективів (крім закладів відпочинку) - за можливості.

3.3. Перелік видів послуг з організації фізкультурно-спортивної діяльності:

проведення занять з ранкової гігієнічної гімнастики - щоденно;

проведення змагань, занять з фізичної культури та спорту, організація спортивних свят - відповідно до плану роботи закладу;

проведення занять із плавання у відкритих та закритих водоймах - за можливості;

проведення піших туристичних походів - не рідше одного разу на зміну.

3.4. Перелік видів медичного обслуговування:

формування груп здоров'я згідно з медичними довідками дітей - на початку зміни;

спостереження медичними працівниками дитячих закладів оздоровлення та відпочинку за станом здоров'я дітей - систематично;

надання відповідними фахівцями невідкладної медичної допомоги - у випадку хвороби дитини;

проведення консультацій або бесід з питань здорового способу життя, в тому числі щодо профілактики інфекційних і неінфекційних хвороб, харчових і нехарчових отруєнь, запобігання випадкам травматизму, попередження шкідливих звичок - відповідно до плану роботи;

забезпечення консультативного прийому лікарями закріплених територіальних лікувально-профілактичних закладів та надання медичної допомоги в умовах стаціонару за місцезнаходженням дитячих закладів оздоровлення та відпочинку - у разі хвороби дитини;

проведення медичних процедур у дитячих закладах оздоровлення санаторного типу - відповідно до статуту (положення) закладу;

огляд дітей на наявність корости і педикульозу - на початку зміни та за потребою;

проведення антропометрії - на початку та наприкінці оздоровчої зміни;

профілактична робота щодо запобігання спалахам інфекційних захворювань та харчових отруєнь; санація ротової порожнини; лікувальна фізкультура; масаж; фізіотерапевтичні процедури - на початку зміни та за потребою;

оцінка ефективності оздоровлення - наприкінці оздоровчої зміни.

3.5. Перелік видів психологічних послуг:

проведення профілактичної роботи з дітьми з метою запобігання або усунення негативних психологічних чинників, що впливають на міжособистісні стосунки та формування тимчасового дитячого колективу - за потребою;

психологічна корекція поведінки дітей шляхом проведення індивідуальної або групової роботи - за потребою;

психологічні тренінги, спрямовані на вироблення умінь і навичок соціальної адаптації до існуючих умов, - відповідно до плану роботи дитячого закладу;

психологічне консультування дітей з особистісних та міжособистісних питань - за потребою;

надання психологічної підтримки дітям, які зазнали стресових ситуацій унаслідок техногенних аварій, катастроф, стихійного лиха тощо, - за потребою.

3.6. Організація навчального процесу забезпечується згідно з державними стандартами освіти.

3.7. Зміст та обсяги інформаційних послуг:

інформування батьків або інших законних представників дітей про їх права та обов'язки, правила перебування дитини у закладі, ознайомлення зі змістом освітніх, оздоровчих, медичних програм або програм відпочинку, в яких братиме участь дитина, - на початку зміни та за потребою;

інформування дітей про режим роботи закладу, правила внутрішнього розпорядку, техніки безпеки, розміщення на території дитячого закладу оздоровлення та відпочинку об'єктів інфраструктури закладу - на початку зміни та за потребою;

надання дітям інформації стосовно побуту, харчування, медичної допомоги, змісту освітніх, оздоровчих програм та програм відпочинку - систематично.

IV. Вимоги до надання послуг з оздоровлення та відпочинку дітей

При наданні послуг повинні забезпечуватися:

повна безпека для життя і здоров'я дітей, дотримання вимог санітарного законодавства, правил протипожежної безпеки, дотримання заходів з профілактики травматизму і попередження нещасних випадків;

захист від будь-яких форм експлуатації, насильства з боку педагогічних та інших працівників дитячого закладу оздоровлення та відпочинку, пропаганди релігійних конфесій;

безперешкодне користування дітьми матеріально-технічною, культурно-спортивною, оздоровчою, навчально-виробничою, науковою базою дитячого закладу оздоровлення та відпочинку;

добровільний вибір дитиною видів діяльності та дозвілля.

 
	Заступник директора
департаменту сімейної і
гендерної політики та
організації оздоровлення 
	 
 
 
Н. О. Чеботарьова 


МІНІСТЕРСТВО УКРАЇНИ У СПРАВАХ СІМ'Ї,

МОЛОДІ ТА СПОРТУ

Н А К А З

	19.01.2010 N 40


  Про затвердження Примірного переліку документації в дитячих закладах оздоровлення та відпочинку

Відповідно до Закону України від 04.09.2008 N 375 "Про оздоровлення та відпочинок дітей", постанови Кабінету Міністрів України від 28.04.2009 N 422 "Про затвердження Типового положення про дитячий заклад оздоровлення та відпочинку" та з метою встановлення єдиних вимог до ведення ділової документації в дитячих закладах оздоровлення та відпочинку НАКАЗУЮ:
1. Затвердити Примірний перелік документації дитячих закладів оздоровлення та відпочинку, що додається.

2. Відділу нормативного забезпечення оздоровлення (Мельничук Л.М.) департаменту сімейної і гендерної політики та організації оздоровлення довести цей наказ до відома Міністерства у справах молоді, сім'ї та гендерної політики Автономної Республіки Крим, структурних підрозділів у справах сім'ї та молоді обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій.

3. Міністерству у справах молоді, сім'ї та гендерної політики Автономної Республіки Крим, структурним підрозділам у справах сім'ї та молоді обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій довести цей наказ до відома керівників дитячих закладів оздоровлення та відпочинку.

4. Контроль за виконанням цього наказу покласти на начальника відділу організації оздоровлення та відпочинку департаменту сімейної і гендерної політики та організації оздоровлення Глущенко В.М.

	Заступник Міністра
	Р.Г.Драпушко


ЗАТВЕРДЖЕНО

Наказ Мінсім'ямолодьспорту

19.01.2009 N 40

ПРИМІРНИЙ ПЕРЕЛІК

документації дитячого закладу оздоровлення та відпочинку

I. Загальна документація

1.1. Статут (Положення) дитячого закладу.

1.2. Санітарний паспорт.

1.3. Технічний паспорт на будівлі, споруди та інженерні мережі.

1.4. Акт перевірки готовності дитячого закладу до оздоровчого сезону.

1.5. Матеріали державної атестації дитячого закладу.

1.6. Довідка про внесення до Державного реєстру дитячих закладів оздоровлення та відпочинку.

1.7. Книга наказів з основної діяльності.

1.8. Книга наказів з кадрових питань.

1.9. Сертифікати на надання послуг (при наявності в статуті (положенні) туристичного виду діяльності).

1.10. Журнали обліку вхідного і вихідного листування.

1.11. Книга обліку трудових книжок працівників.

1.12. Книга протоколів загальних зборів (конференції) колективу дитячого закладу, органів самоврядування.

1.13. Контрольно-візитаційна книга.

1.14 Особові справи працівників.

1.15. План роботи закладу.

1.16. Акти прийому-передачі дитячого закладу.

1.17. Акти державного інспектування дитячого закладу.

1.18. Правила внутрішнього розпорядку для працівників дитячого закладу.

1.19. Накази і розпорядження директора дитячого закладу.

1.20. Книга відгуків і пропозицій.

II. Документація педагогічного забезпечення

2.1. План роботи на зміну.

2.2. Графік проведення виховних заходів.

2.3. План спортивно-масової роботи.

2.4. Журнали обліку роботи гуртків, секцій тощо.

2.5. Розклад роботи гуртків.

2.6. Графік роботи спортивних секцій.

2.7. Правила внутрішнього розпорядку для дітей та дорослих.

2.8. Розпорядок дня.

2.9. Графік чергування по дитячому закладу оздоровлення та відпочинку виховательського персоналу і груп/загонів.

2.10. Інструкція про черговий загін.

2.11. Графік вихідних виховательського персоналу.

2.12. Книга протоколів засідання педагогічної ради.

2.13. Журнал виходу за територію дитячого закладу оздоровлення та відпочинку.

III. Медична документація та документація з організації харчування дітей у дитячому закладі оздоровлення та відпочинку

3.1 Списки дітей по загонах.

3.2 План роботи лікаря і медичної сестри.

3.3. Примірне двотижневе меню табору, затверджене СЕС.

3.4. Журнал по контролю за якістю поступаючих на харчоблок продуктів, що швидко псуються (бракеражний журнал сирої продукції).

3.5. Перелік постачальників харчових продуктів, графіки і маршрути їх постачання.

3.6. Наявність сертифікатів якості продукції від постачальників.

3.7. Графік харчування дітей.

3.8. Санітарний журнал.

3.9. Журнал по контролю за якістю готової їжі (бракеражний).

3.10. Журнали "Здоров'я" та огляду дітей, що працюють на кухні.

3.11. Журнал температурного режиму холодильного обладнання.

3.12. Журнал реєстрації амбулаторних хворих.

3.13. Журнал обліку дітей, що перебувають на диспансерному обліку.

3.14. Журнал огляду на коросту та педикульоз.

3.15. Журнал обліку інфекційних захворювань дітей.

3.16. Журнал обліку дітей, які перебували в ізоляторі.

3.17. Журнал нагляду за контактними дітьми.

3.18. Списки дітей, які відносяться по фізкультурі до спеціальної чи підготовчої груп.

3.19. Списки дітей, які не вміють плавати.

3.20. Медичні довідки на дітей.

3.21. Санітарні книжки працівників дитячого закладу оздоровлення та відпочинку.

IV. Документація щодо безпеки перебування дітей у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку

4.1. Інструкція з охорони життя і здоров'я дітей (положення про організацію роботи з охорони життя і здоров'я дітей у дитячих закладах оздоровлення та відпочинку).

4.2. Інструкція з охорони праці і техніки безпеки працівників дитячих закладів оздоровлення та відпочинку.

4.3. Інструкція із дотримання заходів протипожежної безпеки та на випадок стихійного лиха.

4.4. План евакуації із дотримання заходів протипожежної безпеки та на випадок стихійного лиха.

4.5. Накази про дотримання заходів протипожежної безпеки та на випадок стихійного лиха.

4.6. Схема оповіщення на випадок надзвичайної ситуації.

V. Основна фінансово-господарська документація

5.1. Технічний паспорт закладу.

5.2. Інвентарні списки основних засобів.

5.3. Акт на відведення і закріплення земельної ділянки.

5.4. Книга складського обліку матеріалів.

5.5. Книга обліку бібліотечного фонду (за наявності).

5.6. Відомості на видачу витратних матеріалів.

5.7. Відомості оперативного обліку швидкозношувальних та малоцінних матеріалів, що знаходяться в експлуатації.

5.8. Штатний розпис дитячого закладу.

5.9. Акти ревізій та перевірки фінансово-господарської діяльності.

5.11. Документи бухгалтерського обліку.

5.12. Журнал реєстрації дітей (порядковий номер путівки, дата заїзду, прізвище, ім'я та по батькові дитини, організація, що видала путівку, відомості про батьків, домашня адреса, дата від'їзду дитини з дитячого закладу оздоровлення та відпочинку тощо).

5.13. Журнал обліку путівок, путівки (у перший день кожної зміни).

5.14. Калькуляція вартості ліжко-дня.

5.15. Кошторис витрат на утримання дитячого закладу оздоровлення та відпочинку.

5.16. Зведена відомість про кількість дітей у загонах.

5.17. Списки загонів, підписані вихователями з усіма вихідними даними дитини.

	Начальник відділу нормативного забезпечення оздоровлення та відпочинку
	Л.М.Мельничук
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	КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ

П О С Т А Н О В А
від 22 березня 2001 р. N 270
Київ
Про затвердження Порядку розслідування та обліку нещасних випадків невиробничого характеру
З метою реалізації державної політики в сфері безпечної життєдіяльності населення та поліпшення організації роботи з профілактики травматизму невиробничого характеру Кабінет Міністрів України постановляє:
1. Затвердити Порядок розслідування та обліку нещасних випадків невиробничого характеру, що додається.

2. Визнати такою, що втратила чинність, постанову Кабінету Міністрів України від 5 травня 1997 р. N 421 "Про затвердження Положення про розслідування та облік нещасних випадків невиробничого характеру" (Офіційний вісник України, 1997 р., число 19, с. 69).

Прем'єр-міністр України                              В.ЮЩЕНКО
Інд. 33
ЗАТВЕРДЖЕНО

постановою Кабінету Міністрів України

від 22 березня 2001 р. N 270

ПОРЯДОК
розслідування та обліку нещасних випадків невиробничого характеру
Загальні питання
1. Цей Порядок визначає механізм розслідування та ведення обліку нещасних випадків невиробничого характеру, які сталися з громадянами України, іноземцями та особами без громадянства на території України.

2. Під нещасними випадками невиробничого характеру слід розуміти не пов'язані з виконанням трудових обов'язків травми, у тому числі отримані внаслідок заподіяних тілесних ушкоджень іншою особою, отруєння, самогубства, опіки, обмороження, утоплення, ураження електричним струмом, блискавкою, травми, отримані внаслідок стихійного лиха, контакту з тваринами тощо (далі - нещасні випадки), які призвели до ушкодження здоров'я потерпілих.

3. Розслідуванню згідно з цим Порядком підлягають нещасні випадки, що сталися під час:

1) прямування на роботу чи з роботи пішки, на громадському, власному або іншому транспортному засобі, що не належить підприємству, установі або організації (далі - організації) і не використовувався в інтересах цієї організації;

2) переміщення повітряним, залізничним, морським, внутрішнім водним, автомобільним транспортом, в електротранспорті, метрополітені, на канатній дорозі, фунікулері та на інших видах транспортних засобів;

3) виконання громадських обов'язків (рятування людей, захист власності, правопорядку тощо, якщо це не входить до службових обов'язків);

4) виконання донорських функцій;

5) участі в громадських акціях (мітингах, демонстраціях, агітаційно-пропагандистській діяльності тощо);

6) участі у культурно-масових заходах, спортивних змаганнях;

7) проведення культурних, спортивних та оздоровчих заходів, не пов'язаних з навчально-виховним процесом у навчальних закладах;

8) використання газу у побуті;

9) вчинення протиправних дій проти особи, її майна;

10) користування або контакту із зброєю, боєприпасами та вибуховими матеріалами;

11) виконання робіт у домашньому господарстві, використання побутової техніки;

12) стихійного лиха;

13) перебування в громадських місцях, на об'єктах торгівлі та побутового обслуговування, у закладах лікувально-оздоровчого, культурно-освітнього та спортивно-розважального призначення, в інших організаціях.

4. Факт ушкодження здоров'я внаслідок нещасного випадку встановлює і засвідчує лікувально-профілактичний заклад.

Документом, який підтверджує ушкодження здоров'я особи, є листок непрацездатності чи довідка лікувально-профілактичного закладу.

5. Нещасні випадки розслідуються незалежно від того, чи був потерпілий у стані алкогольного або наркотичного сп'яніння.

Повідомлення про нещасні випадки
6. Лікувально-профілактичні заклади, до яких звернулися або були доставлені потерпілі внаслідок нещасних випадків, протягом доби надсилають письмове повідомлення за встановленою формою (додаток 1):

про нещасний випадок із смертельним наслідком, а також про груповий нещасний випадок, який стався одночасно з двома і більше особами, - до районної держадміністрації (виконавчого органу міської, районної у місті ради);

про нещасний випадок із смертельним наслідком, пов'язаний із заподіянням тілесних ушкоджень іншою особою, а також нещасний випадок, що стався внаслідок контакту із зброєю, боєприпасами та вибуховими матеріалами або під час дорожньо-транспортної пригоди, - до органу внутрішніх справ.

Повідомлення про нещасні випадки із смертельним наслідком надсилаються також до органів прокуратури.

Лікувально-профілактичні заклади, до яких звернулися або були доставлені потерпілі, ведуть реєстрацію нещасних випадків в окремому журналі за встановленою формою (додаток 2).

Розслідування нещасних випадків
7. Розслідування нещасних випадків проводиться з метою визначення їх обставин та причин. На підставі результатів розслідування розробляються заходи щодо запобігання подібним випадкам, а також щодо вирішення питань соціального захисту потерпілих.

У процесі розслідування беруться до уваги листок непрацездатності чи довідка лікувально-профілактичного закладу, а також пояснення потерпілого та свідчення очевидців.

8. Розслідування нещасних випадків із смертельним наслідком, групових нещасних випадків у разі смерті хоча б одного з потерпілих, нещасних випадків, пов'язаних із заподіянням тілесних ушкоджень іншою особою, а також нещасних випадків, які сталися внаслідок контакту із зброєю, боєприпасами та вибуховими матеріалами, проводиться органами внутрішніх справ або прокуратури.

9. Районна держадміністрація (виконавчий орган міської, районної у місті ради) протягом доби з часу надходження від лікувально-профілактичного закладу повідомлення про нещасний випадок (за винятком нещасних випадків із смертельним наслідком) приймає рішення щодо утворення комісії з розслідування нещасного випадку.

До роботи комісії з розслідування нещасного випадку можуть залучатися представники організації, де працюють або навчаються потерпілі, організації, на території чи об'єкті якої стався нещасний випадок, а також представники органів охорони здоров'я, освіти, захисту прав споживачів, експерти страхової компанії (якщо потерпілий був застрахований).

До розслідування нещасних випадків, які сталися під час прямування на роботу чи з роботи, залучаються представники відповідного профспілкового органу або уповноважені трудового колективу, якщо потерпілий не є членом профспілки.

10. У разі звернення потерпілого або особи, яка представляє його інтереси (якщо не надходило повідомлення від лікувально-профілактичного закладу про нещасний випадок), районна держадміністрація (виконавчий орган міської, районної у місті ради) приймає рішення щодо необхідності проведення розслідування і визначення організації, яка повинна проводити розслідування, та направляє її керівнику копію рішення.

Керівник організації протягом доби з часу надходження рішення про уповноваження її на проведення розслідування призначає комісію у складі не менше трьох осіб.

11. Нещасні випадки (за винятком групових), які сталися з працюючими особами, розслідуються комісією, утвореною організацією, де працює потерпілий, у складі голови комісії - посадова особа, яку визначає керівник організації, і членів комісії - керівника відповідного структурного підрозділу, представника профспілкової організації, членом якої є потерпілий, або уповноваженого трудового колективу, якщо потерпілий не є членом профспілки.

Рішення щодо розслідування нещасного випадку приймається керівником організації на підставі звернення потерпілого, листка непрацездатності або довідки лікувально-профілактичного закладу.

У разі відмови організації провести розслідування нещасного випадку потерпілий або особа, яка представляє його інтереси, може звернутися до районної держадміністрації (виконавчого органу міської, районної у місті ради), яка вирішує питання щодо проведення цього розслідування.

12. Розслідування нещасного випадку проводиться протягом 10 календарних днів після утворення комісії. У разі потреби цей термін може бути продовжений керівником органу (організації), який призначив розслідування.

За результатами розслідування нещасного випадку складається акт за формою НТ (невиробничий травматизм) згідно з додатком 3, який затверджується керівником органу (організації), що проводив розслідування.

Необхідна кількість примірників акта визначається в кожному окремому випадку.

Акт за формою НТ надсилається:

потерпілому або особі, яка представляє його інтереси;

районній держадміністрації (виконавчому органу міської, районної у місті ради);

організації, де працює або навчається потерпілий;

організації, яка відповідальна за безпечний стан території чи об'єкта, де стався нещасний випадок.

Копія акта надсилається органам внутрішніх справ, прокуратури та іншим організаціям на їх запит.

Під час розслідування групових нещасних випадків акт за формою НТ складається на кожного потерпілого окремо.

Для складання акта за формою НТ використовуються класифікатори подій, що призвели до нещасного випадку (додаток 4), причин нещасного випадку (додаток 5), місця подій (додаток 6).

Акти за формою НТ, які складаються за результатами розслідування нещасних випадків з працюючими особами, зберігаються в організації разом з матеріалами розслідування протягом 45 років. Акти за формою НТ та матеріали розслідування нещасних випадків з непрацюючими особами зберігаються протягом трьох років у архіві районної держадміністрації (виконавчих органів міських, районних у містах рад).

13. Реєстрація нещасних випадків, за результатами розслідування яких складаються акти за формою НТ, проводиться районними держадміністраціями (виконавчими органами міських, районних у містах рад) та організаціями, які проводили розслідування, у журналі за встановленою формою (додаток 7).

14. Організація, яка відповідальна за безпечну життєдіяльність населення на території чи об'єкті, де стався нещасний випадок, здійснює запропоновані комісією, що проводила розслідування, заходи щодо усунення причин подібних випадків. Про здійснення зазначених заходів керівник організації у письмовій формі повідомляє районну держадміністрацію (виконавчий орган міської, районної у місті ради) у термін, зазначений в акті за формою НТ.

Облік і аналіз нещасних випадків
15. Облік нещасних випадків та аналіз причин їх виникнення проводять районні держадміністрації (виконавчі органи міських, районних у містах рад) на підставі звітів про нещасні випадки за встановленою формою (додаток 8), які щомісяця надсилаються лікувально-профілактичними закладами.

Узагальнений звіт про нещасні випадки районні держадміністрації (виконавчі органи міських, районних у містах рад) надсилають до Ради міністрів Автономної Республіки Крим, обласних, Київської та Севастопольської міських держадміністрацій щокварталу до 15 числа місяця, що настає за звітним періодом, а також за рік - до 31 січня наступного за звітним року.

16. Рада міністрів Автономної Республіки Крим, обласні, Київська та Севастопольська міські держадміністрації проводять аналіз одержаних звітів, узагальнюють їх та подають Держнаглядохоронпраці відповідно до 25 числа наступного за звітним кварталом місяця та до 10 лютого наступного за звітним року.

Додаток 1

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

Зразок

                           ПОВІДОМЛЕННЯ

           про нещасний випадок невиробничого характеру

                   "____"____________ 200 _ р.

Лікувально-профілактичний заклад, куди звернувся

або доставлений потерпілий _______________________________________

Повідомлення надіслано ___________________________________________

                      (найменування районної держадміністрації або

__________________________________________________________________

виконавчого органу міської, районної у місті ради, органу

__________________________________________________________________

внутрішніх справ, органу прокуратури)

Прізвище, ім'я та по батькові потерпілого ________________________

__________________________________________________________________

Дата народження __________________________________________________

Рід занять _______________________________________________________

Адреса потерпілого _______________________________________________

                  (Автономна Республіка Крим, область, район,

__________________________________________________________________

населений пункт, вулиця, будинок, квартира)

Місце, де стався нещасний випадок ________________________________

__________________________________________________________________

Дата і час травмування ___________________________________________

                           (число, місяць, рік, година)

Дата і час звернення до лікувально-профілактичного

закладу __________________________________________________________

                           (число, місяць, рік, година)

Діагноз __________________________________________________________

Вид травми згідно з кодами міжнародної класифікації

хвороб (МКХ-10) __________________________________________________

Подія, що призвела до нещасного випадку __________________________

__________________________________________________________________

Висновок про наявність алкогольного

чи наркотичного сп'яніння ________________________________________

_____________________________  __________   ______________________

(посада медичного працівника)   (підпис)    (ініціали та прізвище)

Додаток 2

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

Зразок

                              ЖУРНАЛ

                   реєстрації нещасних випадків

                     невиробничого характеру

        _________________________________________________

        (найменування лікувально-профілактичного закладу)

------------------------------------------------------------------------------

   |Пріз-  |Профе-  |Адре-|Місце,|Дата  |Дата   |Подія, |   |Вид     |Висновок

   |вище,  |сія     |са   |де    |і час |і час  |що     |   |трав-   |про

   |ім'я   |(посада)|по-  |стався|трав- |звер-  |приз-  |   |ми      |наяв-

   |та по  |або рід |тер- |нещас-|му-   |нення  |вела   |   |згідно  |ність

 N |бать-  |занять  |піло-|ний   |вання |до     |до     |Ді-|з ко-   |алко-

з/п|кові   |        |го   |випа- |      |ліку-  |нещас- |аг-|дами    |гольно-

   |потер- |        |     |док   |      |вально-|ного   |ноз|міжна-  |го чи

   |пілого,|        |     |      |      |профі- |випадку|   |родної  |нарко-

   |рік    |        |     |      |      |лактич-|       |   |класи-  |тичного

   |народ- |        |     |      |      |ного   |       |   |фікації |сп'янін-

   |ження  |        |     |      |      |закладу|       |   |хвороб  |ня

   |       |        |     |      |      |       |       |   |(МКХ-10)|

   |       |        |     |      |      |       |       |   |        |

------------------------------------------------------------------------------

Додаток 3

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

Зразок

                                                          Форма НТ

                                              ЗАТВЕРДЖУЮ

                                    -----------------------------

                                    (посада, ініціали та прізвище)

                                    -----------------------------

                                               (підпис)

                                     "____"______________200 _ р.

                                                  МП

                             АКТ N___

           про нещасний випадок невиробничого характеру

1.----------------------------------------------------------------

             (прізвище, ім'я та по батькові потерпілого)

                                                      ------------

2. Дата народження -----------------------------------------------

                       (число, місяць, рік)

                                                      ------------

3. Стать ---------------------------------------------------------

4. Рід занять: працюючий, непрацюючий, дитина         ------------

дошкіьного віку, учень, студент ----------------------------------

                                             ---------------------

                                             |------+------+-----|

                                             |число |місяць|рік  |

5. Дата і час нещасного випадку ----------------------------------

                                                   ---------------

                                                   |------+------|

                                                   |годин |хвилин|

------------------------------------------------------------------

6. Адреса потерпілого:

                                                      ------------

Автономна Республіка Крим, область -------------------------------

                                                      ------------

район ------------------------------------------------------------

                                                      ------------

населений пункт --------------------------------------------------

вулиця, будинок, квартира ----------------------------------------

                                                      ------------

7. Місце, де стався нещасний випадок -----------------------------

8. Стислий виклад обставин нещасного випадку ---------------------

------------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------------

                                                      ------------

9. Подія, що призвела до нещасного випадку -----------------------

                                                      ------------

10. Причини нещасного випадку ------------------------------------

                                                      ------------

11. Наслідки нещасного випадку -----------------------------------

                                   (смертельний,

                                  не смертельний)

12. Перебування потерпілого в стані алкогольного чи   ------------

наркотичного сп'яніння, тверезий ---------------------------------

13. Заходи,  які   необхідно   здійснити   для   усунення   причин

травмування:

------------------------------------------------------------------

    |                   |   Виконавець - посада,    |

 N  |   Зміст заходу    | місце роботи, ініціали та |   Термін

з/п |                   |         прізвище          |  виконання

    |                   |                           |

------------------------------------------------------------------

14. Висновок комісії

------------------------------------------------------------------

( зміст порушення нормативно-правових актів із зазначенням винних

------------------------------------------------------------------

осіб)

------------------------------------------------------------------

15. Назва організації, яка проводила                  ------------

розслідування ----------------------------------------------------

Голова комісії -----------   -----------  -----------------------

                (посада)      (підпис)     (ініціали та прізвище)

Члени комісії  -----------   -----------  -----------------------

                (посада)      (підпис)     (ініціали та прізвище)

               -----------   -----------  -----------------------

                (посада)      (підпис)     (ініціали та прізвище)

"---"------------200_ р.

                            ПОЯСНЕННЯ

                 до заповнення акта за формою НТ

           про нещасний випадок невиробничого характеру

Акт складається з текстової і кодової частин, які заповнюються відповідно до загальноприйнятих (установлених) термінів, міжгалузевих і спеціально розроблених класифікаторів.

Коди слід вносити до прямокутників, які розташовані з правого боку аркуша.

Кодифікуванню підлягають акти за формою НТ, які складені у разі нещасного випадку із смертельним наслідком.

Пункт 2. Зазначається число, місяць і рік народження, а у прямокутнику - вік потерпілого (кількість повних років) на час настання нещасного випадку.

Наприклад:

                            -----

     45 років і 5 місяців - |45 |

                            -----

Пункт 3. Стать: 310 - чоловіча, 320 - жіноча.

Пункт 4. Рід занять: 410 - працюючий, 420 - непрацюючий, 430 - дитина дошкільного віку, 440 - учень, 450 - студент.

Наприклад:

                 -----

     Працюючий - |410|

                 -----

Пункт 5. У першому рядку число та місяць зазначаються за їх порядковими номерами, а рік - двома останніми цифрами.

Наприклад:

                         -------------------

     1 грудня 2000 р. -  |0 |1 |1 |2 |0 |0 |

                         -------------------

     У другому рядку зазначається час, коли стався нещасний випадок.

Наприклад:

                       -------------

     12 год. 20 хв. -  |1 |2 |2 |0 |

                       -------------

Пункт 6. Заповнюється відповідно до Класифікатора об'єктів адміністративно-територіального устрою України (КОАТУУ).

Пункт 7. Заповнюється відповідно до Класифікатора місця подій, зазначеного у додатку 6.

Пункт 9. Заповнюється відповідно до Класифікатора подій, що призвели до нещасного випадку, зазначеного у додатку 4.

Пункт 10. Заповнюється відповідно до Класифікатора причин нещасного випадку, зазначеного у додатку 5. У прямокутнику зазначається основна причина нещасного випадку.

                                                        ----

     Пункт 11. У разі смерті потерпілого зазначається - |0 |

                                                        ----

Пункт 12. Перебування потерпілого в стані алкогольного сп'яніння - 121, наркотичного - 122, тверезий - 123.

Запис робиться на підставі висновку, що складається лікарем, який проводив огляд потерпілого.

Пункт 15. Заповнюється відповідно до загального міжгалузевого класифікатора "Система позначення органів державного управління" (СПОДУ) або загального міжгалузевого класифікатора "Єдиний державний реєстр підприємств та організацій України" (ЄДРПОУ).

Додаток 4

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

КЛАСИФІКАТОР
подій, що призвели до нещасного випадку невиробничого характеру
------------------------------------------------------------------

Код  |

------------------------------------------------------------------

1000  Події, пов'язані з транспортом, у тому числі:

1001  вхід,  вихід з транспортного  засобу  (автомобіля, автобуса,

      поїзда, метрополітену, тролейбуса, канатної дороги тощо)

1002  дорожньо-транспортні пригоди, з них

1003  наїзд або зіткнення транспортних засобів (автомобіля,  мото-

      і велотехніки, засобів міського електротранспорту, поїздів)

1004  інші        пригоди,    пов'язані   з  дорожньо-будівельною,

      сільськогосподарською технікою тощо

1100  Події, пов'язані з використанням газу в побуті

1200  Випадкові падіння потерпілого, у тому числі:

1201  під час пересування

1202  з висоти

1203  в колодязі, ями, ємності тощо

1300  Випадкова дія механічних сил, у тому числі:

1301  падіння, обрушення предметів, матеріалів, породи тощо

1302  обрушення будівель, споруд та їх елементів

1400  Дія   предметів   та   деталей,  що  рухаються, обертаються,

      розлітаються

1500  Ураження електричним струмом, у тому числі:

1501  у разі  доторкання  до  лінії  електропередачі  та обірваних

      проводів

1502  у разі перебування на електропостачальних спорудах

1503  у разі користування побутовими електроприладами

1600  Вибухи, у тому числі:

1601  боєприпасів, вибухових матеріалів

1700  Вплив  екстремальних  температур (крім пожеж), що призвів до

      опіків, теплових ударів чи обморожень

1800  Пожежа

1900  Випадкові отруєння, у тому числі:

1901  продуктами харчування та безалкогольними напоями

1902  алкогольними напоями

1903  наркотичними засобами, психотропними речовинами та

      прекурсорами

1904  грибами

1905  ліками та медикаментозними препаратами

1906  іншими хімічними та отруйними речовинами

2000  Дія    іонізуючого,     радіоактивного,    електромагнітного

      випромінювання

2100  Самогубство, самопошкодження

2200  Голодування, виснаження

2300  Утоплення

2400  Вбивство чи нанесення ушкоджень іншою особою

2500  Використання або контакт з вогнепальною зброєю

2600  Контакти  з тваринами, комахами, отруйними    рослинами   та

      іншими представниками фауни і флори

2700  Техногенне та стихійне лихо, дія сил природи

2800  Інші

Додаток 5

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

КЛАСИФІКАТОР
причин нещасного випадку
------------------------------------------------------------------

Код |

------------------------------------------------------------------

100  Конструктивні     недоліки,    недосконалість,     недостатня

надійність, у тому числі:

101  побутової техніки та приладів

102  транспортних засобів

110  Незадовільний технічний стан, у тому числі:

111  транспортних засобів

112  побутової техніки та побутових приладів

113  споруд, будинків, конструкцій

114  доріг, проїздів, проходів тощо

120  Відсутність або недоліки документації з    експлуатації    чи

     користування побутовими приладами, устаткуванням, предметами,

     речовинами тощо

130  Порушення    або   недотримання норм і правил безпеки, у тому

числі:

131  правил дорожнього руху

132  правил пожежної безпеки

133  вимог  безпеки   під   час  експлуатації  технічних  засобів,

     устаткування, побутових приладів

140  Порушення     або   недотримання санітарно-гігієничних норм і

вимог, особистої гігієни, у тому числі:

141  реалізація неякісних, небезпечних та фальсифікованих товарів

142  споживання неякісних харчових продуктів, напоїв, грибів

150  Відсутність  систем   сигналізації,  оповіщення,  вентиляції,

     захисних пристроїв, огороджень

160  Недостатня інформованість населення

170  Особиста необережність

180  Незадовільний психофізіологічний стан, перебування в    стані

     алкогольного,   наркотичного      сп'яніння, токсикологічного

     отруєння

190  Протиправні дії інших осіб

200  Інші

Додаток 6

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

КЛАСИФІКАТОР
місця подій
------------------------------------------------------------------

Код |

------------------------------------------------------------------

10   Навчально-виховний  заклад (дитячий садок,  школа,  інтернат,

коледж, інститут тощо)

11   Адміністративний будинок тощо

12   Лікувально-профілактичний заклад або донорський пункт

13   Видовищний  або спортивний заклад (кінотеатр, театр, стадіон,

плавальний басейн, зоопарк тощо)

14   Місце   організованого відпочинку (санаторій,  профілакторій,

     будинок та база відпочинку, атракціон,  парк,   організований

     пляж, спортивний та оздоровчий табір, туристична база та база

відпочинку тощо)

15   Місце для занять спортом (стадіон, спортивний зал,  футбольне

     поле,   ковзанка, кінно-спортивна база, спортивний  майданчик

тощо)

16   Торговельний  об'єкт (ринок, магазин) або об'єкт громадського

харчування (ресторан, кафе, їдальня тощо)

17    Місце неорганізованого відпочинку та   туризму (ліс,  річка,

      неорганізований пляж, гори, печери тощо)

18    Місце проживання (квартира, житловий будинок, дача,  домашні

      та господарські приміщення тощо)

19    Спеціальне    місце    перебування    (гуртожиток,  лікарня,

      госпіталь, дитячий   будинок,   будинок   для   престарілих,

      притулок тощо)

20    Дача, садова та присадибна ділянки, город, гараж

21    Дорога, вулиця, тротуар, стежка, сходи

22    Транспортні засоби (автобус, трамвай, метрополітен тощо)

23    Ліфт будинку

24    Інші місця

Додаток 7

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

Зразок

                              ЖУРНАЛ

       реєстрації нещасних випадків невиробничого характеру

                   ----------------------------

                    (найменування організації)

------------------------------------------------------------------------------------------------------------

   |Прізвище, |Професія|Адреса|Місце, |Дата  |Дата і час    |Дата    |Подія,  |Причини |Діагноз|Дата видачі

 N |ім'я та по|(посада)|потер-|де     |і час |звернення     |складен-|що      |травму- |       |акта за

з/п|батькові  |або рід |пілого|стався |трав- |до лікувально-|ня акта |призвела|вання   |       |формою НТ

   |потерпіло-|занять  |      |нещас- |муван-|профілак-     |за      |до      |        |       |та підпис

   |го, рік   |        |      |ний    |ня    |тичного       |формою  |нещасно-|        |       |особи, яка

   |народження|        |      |випадок|      |закладу       |НТ      |го      |        |       |його

   |          |        |      |       |      |              |        |випадку |        |       |отримала

------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Додаток 8

до Порядку розслідування

та обліку нещасних випадків

невиробничого характеру

Зразок

                               ЗВІТ

           про нещасні випадки невиробничого характеру

                    за _______________200 _ р.

           ____________________________________________

             (найменування лікувально-профілактичного

            закладу, місцевого органу виконавчої влади

               або органу місцевого самоврядування)

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

    |                            |Усього  |Усього  |У тому числі| Групових нещасних випадків    |З дітьми віком до 14 років

Код |                            |нещасних|потерпі-|із          |-------------------------------+---------------------------

    |                            |випадків|лих     |смертельним |усього|усього     |у тому числі|усього|усього|у тому числі

    |                            |        |        |наслідком   |      |потерпілих |із          |випад-|потер-|із смертель-

    |                            |        |        |            |      |           |смертельним |ків   |пілих |ним наслідком

    |                            |        |        |            |      |           |наслідком   |      |      |

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

 1                 2                  3        4          5         6        7            8        9      10         11

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Усі події,

у тому числі:

1000 Пов'язані з транспортом

1001 у тому числі ДТП

1100 Пов'язані з використанням

     газу в побуті

1200 Випадкові падіння

     потерпілого

1300 Випадкова дія механічних

     сил

1400 Дія предметів та деталей, що

рухаються, обертаються,

     розлітаються

1500 Ураження електричним

     струмом

1600 Вибухи

1700 Вплив екстремальних

температур (крім пожеж)

1800 Пожежа

1900 Випадкові отруєння, у тому

числі:

1901 продуктами харчування та

     безалкогольними напоями

1902 алкогольними напоями

1903 наркотичними засобами,

     психотропними речовинами

     та прекурсорами

2000 Дія випромінювань

2100 Самогубство,

     самопошкодження

2200 Голодування, виснаження

2300 Утоплення

2400 Вбивство чи нанесення

     ушкоджень іншою особою

2500 Використання або контакт з

     вогнепальною зброєю

2600 Контакти з представниками

     флори і фауни

2700 Техногенне та стихійне

     лихо, дія сил природи

2800 Інші

_________________

Примітка. Графи 3, 6 лікувально-профілактичними закладами не заповнюються.
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